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A GUERRA IL GALVANINA

¢ A'Tonino Guerra va il Trofeo
Galvanina alla carriera. A Piobbico
(Pu) la premiazione il 17 ottobre,
nell'ambito della XI edizione
Festival della cucina italiana. A
Tonino Guerra - premiato ai Writer
Guild Awards 2011 di Hollywood
come miglior sceneggiatore del
mondo, gia premio David di
Donatello e premio Flaiano alla
carriera - va quest'anno il Trofeo
Galvanina: un riconoscimento per
colui che non solo ha firmato oltre
120 sceneggiature di film (tra cui
«Amarcor&n «Uomini e Lupi»,
«Casanova 70», «Blow up»), ma che
¢ anche scrittore, autore, poeta.
Tonino Guerra, inoltre, ha prodotto
opere pittoriche e manufatti
(madie, arredi, statuette),
strettamente riconducibili al vasto
mondo, ora sempre piu qualificato,
della grande cucina. Info:
www.festivaldellacucinaitaliana.it.
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»A Piobbico

Festival

al gran
finale

----------------------------------------------------------------------

Piobbico

1l Festival della Cucina Italia-
na nella sua ultima giornata
cala il poker premiando i big
di tutto quanto fa grande cu-
cina italiana. Sul podio Toni-
no Guerra, Bruno Gamba-
corta, Gino Angelini, Joseph
Vitale, i quattro vincitori del
Trofeo Galvanina, nato a co-
ronamento del Festival e so-
stenuto l'azienda riminese
delle acque minerali. Com-
pleta la giornata una scala
reale con Gianfranco Vissani
protagonista nelle cucine del
Castello di un pranzo gour-
mand per il meglio degli chef
italiani riuniti in ‘conclave’,
Tutto questo oggi al Castello
Brancaleoni nella giornata
dedicata agli operatori. I ri-
conoscimenti saranno asse-
gnati sempre oggi alle ore 12
nellasala convegnidel castel-
lo alla presenza di autorita,
operatori giornalisti e chef.

Corriere Adriatico - Ancona
(diffusione:18490, tiratura:24149)
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Tutto pronto per I'evento che porta a Piobbico i grandi chef

Piobbico
Cuochi di fama internazionale,
chef, esperti e conoscitori della
vera cucina mediterranea si in-
contreranno a Piobbico, nella
suggestiva cornice del Castello
Brancaleoni, dal 15 al 17 otto-
bre.

Apre cosi I'undicesima edi-
zione del Festival della cucina
italiana, un appuntamento di-
ventato famoso in tutto il mon-
do che porta l'antica cittadina
medievale al centro dell'atten-
zione mediatica, riservandole
un ruolo di primo piano nella
tradizione gastronomica italia-
na. Tre giorni di convegni, mo-
stra mercato di prodotti tipici,
incontri con produttori e ospiti
del calibro del maestro Gian-
franco Vissani. Una rassegna
incentrata sui "Sapori Mediter-
ranei”, da sempre punto di ri-
ferimento della corretta ali-
mentazione e tornati sotto i ri-
flettori grazie al recente ricono-
scimento internazionale
dell'Unesco, che ha elevato la
dieta mediterranea a patrimo-

Corriere Adriatico - Pesaro
(diffusione:18490, tiratura:24149)

Il Festival della cucina

nio dell'umaniti. In questa di-
rezione anche il patrocinio del
Ministero delle Politiche Agri-
cole, Alimentari e Forestali e la
prestigiosa collaborazione del
Festival conil Culinary Institute
of America in California. Lin-
tento comune ¢ infatti quello di
fare di Piobbico la sede perma-
nente della Oldways Preserva-
tion Trust, unorganizzazione
senza finidilucro con centralea
Boston che, insieme all'Istituto
di Salute Pubblica dell'univer-
sitadi Harvard, ha messoapun-
to la piramide alimentare della
dieta mediterranea. Il festival
dedichera ogni stanza del Ca-
stello Brancaleoniauntemaoa
un prodotto specifico, che il
pubblico potra conoscere, as-
saggiare e acquistare. | rifletto-
ri saranno puntati sui migliori
salumi italiani, sulla chianina
Igp e il parmigiamo Vacche
Rosse, ma anche sul tipico si-
garo toscano in abbinamento ai
distillati, alla birra artigianale
Amarcord, i migliori oli delle
Marche, bibite bio e cioccolata.
La rassegna tributera anche
quest'anno quattro riconosci-
menti a personaggi che si sono
distinti nel panorama dell’eno-
gastronomia,

A promuovere questi ricono-
scimenti & Galvanina, la celebre
azienda riminese delle acque
minerali, che assegnera il pre-
mio piit ambito allo scrittore
Tonino Guerra. Saranno pre-

Giorgio Mochi
sindaco di Piobbico

miati anche il giornalista tele-
visivo Bruno Gambacorta che
tra 1 primi ha promosso la co-
municazione enogastronomia
sulla TV, lo chef di caratura
mondiale Gino Angelini e I'im-
prenditore Joseph Vitale che in
Canada ha fondato Italpasta, la
pili nota e qualificata azienda di
pasta di stampo italiano. Cia-
scun riconoscimento verra as-
segnato lunedi 17 ottobre alle
ore 12 nella sala convegni del
Castello
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Tra i grandi cuochi ospiti della kermesse dedicata alla cucina italiana non manchera Gianfranco Vissani

Gianfranco Fini
con il mega tricolore

IpresidentedellaCamera
GianfrancoFinipartiradaRoma
peresserealfiancodiMatteo
Riccisabato 24 settembre, nella
giornatadell'orgogliodel
Centroltalia. ABorgoPace,
nellamattinata, eaMercatello
sulMetauro,nelpomeriggio, si
fonderannoitemidell'unita
nazionalee deinodi
infrastrutturalideiterritorial
Centrodell'ltaliaunita.'‘Damesi
-spiegaRicci-stiamo
lavorando, conleProvincedi
ArezzoePerugia,adunagrande
manifestazionenell'annodel
150esimo. Anche perribadireil
nostroruolosulversante
dell'unita, dellacoesionesociale
edelladifesadeivaloriracchiusi
nellaCostituzione. Perquesto
abbiamoconfezionatoun
maxi-tricolorelungo 1861 metri
chesarasorretto,volutamente,
daigiovaniedaglistudentidelle
scuole”.Labandierada
guinnesssaradispiegatadalla
catenaumanalungolastatale
73bis,neiluoghiche, nel 1849,
hannovistolaritiratadi
Garibaldi.



14/10/2011

Corriere Adriatico - Pesaro

(diffusione:18490, tiratura:24149)

Pag. 4

Vissani e Uliassi, chef al castello

Festival della cucina italiana, da domani Piobbico capitale del gusto

o RENEOTTAVIAN
Piobbico

Si aprono le porte del Castello
Brancaleoni che, per ospitare la
XI edizione del Festival della cu-
cina italiana, diventera un gran-
de atelier del gusto. Tre giorni,
da domani (sabato) a lunedi, do-
ve chef difama internazionale ed
esperti della vera cucina medi-
terranea presenteranno al pub-
blico le eccellenze agroalimen-
tari italiane, con tanto di degu-
stazioni e percorsi sensoriali al-
lestitinelle 100 stanze del Castel-
lo, aperte gratuitamente per
l'occasione. Le adesioni ricevute
dalla manifestazione sono gia al-
tissime.

Ma il festival invadera tutta
I'antica cittadina medievale, dal-
levieallestite afesta, contantodi
cantine aperte, alla piazza che
ospitera la mostra mercato dei
prodotti tipici. Si alterneranno

convegni, mostre, salumotera-
pia, incontri con produttori e
ospiti del calibro del maestro
Gianfranco Vissam che lunedi,
solo per gli operatori professio-
nali, realizzera un pranzo esclu-
sivo. Lo chef famoso in tutto il
mondo sara infatti a Piobbico
per tutta la durata del festival e
lunedi preparera un pranzo
esclusivo dedicato anche ai gior-
nalisti e agli chef piii rinomati.

E’ atteso anche lo chef Mauro
Uliassi conil suo Street Food, ov-
Vero una innovativa cucina am-
bulante e modulabile.

I riflettori saranno puntati sui
migliori salumi italiani, sulla
chianina Igp e il parmigiamo
Vacche Rosse, ma anche sul ti-
pico sigaro toscano in abbina-
mento ai distillati, la birra arti-
gianale Amarcord, i migliori oli
delle Marche, bibite bio e cioc-
colata.

La rassegna tributera anche
questanno quattro riconosci-

menti a personaggi che si sono

distinti nel panorama dell'eno-
gastronomia. A promuovere
questi riconoscimenti & Galvani-
na, la celebre azienda riminese
delle acque minerali, che asse-
gnera il premio pil1 ambito allo
scrittore Tonino Guerra, vincito-
re del Writer Guild Awards 2011

di Hollywood come miglior sce-
neggiatore del mondo. Saranno
premiati anche il giornalista te-
levisivo Bruno Gambacorta, che
trai primi ha promosso la comu-
nicazione enogastronomica sul-
la TV, lo chef di caratura mon-
diale Gino Angelini e I'impren-
ditore Joseph Vitale che in Ca-
nada ha fondato Italpasta, la pili
nota e qualificata azienda di pa-
sta di stampo italiano. La rasse-
gna, patrocinata dal Ministero
delle Politiche Agricole, Alimen-
tarie Forestali,con la prestigiosa
collaborazione del Culinary In-
stitute of America in California,
ha permesso a Piobbico di can-
didarsi come sede permanente
della Oldways Preservation Tru-
st, un'organizzazione senza fini
di lucro con centrale a Boston
che, insieme all'Istituto di Salute
Pubblica dell'universita di Har-
vard, ha messo a punto la pira-
mide alimentare della dieta me-
diterranea, ora riconosciuta an-
che dall'Unesco.

Il sindaco Giorgio Mochi
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Piobbico

Pubblico numeroso ha parteci-
pato sabato e domenica al Festi-
val della cucina italiana. Compli-
ce anche il suggestivo Castello
Brancaleoni che si € aperto gra-
tuitamente per ospitare i tanti
espositori di prodotti tipici ita-
liani: salumi, chianina Igp e par-
migiamo Vacche Rosse, ma an-

Corriere Adriatico - Pesaro
(diffusione:18490, tiratura:24149)

» Con Guerra, Angelini, Vitale e Gambacorta. Vissani ai fornelli

Festival della cucina, gran finale

cheil tipico sigaro toscano in ab-
binamento a1 distillati, I'aceto
balsamico di Modena, la birra
artigianale Amarcord, bibite bio
e cioccolata. La kermesse si ¢
conclusa ieri quando Galvanina,
lacelebreaziendariminese delle
acque minerali, ha conferito
quattro premi speciali a perso-
nalitd importanti del panorama
culturale italiano e coloro che
hannofatto grandel'Ttaliaanche
all'estero. Il presidente della Re-

Gianfranco Vissani assaggia i tartufi di un‘azienda locale

gione Gian Mario Spacca ha
premiato lo scrittore Tonino
Guerra. Lo chef Gianfranco Vis-
sani, che ha deliziato il pubblico
del festival con un gran gala di
chiusura, ha premiato Gino An-
gelini, traipiufamosi e celebrati
chef d’America per la sua cucina
italiana di vera tradizione. Un
premio alla carriera all'impren-
ditore Joseph Vitale, che in Ca-
nada produce pasta italiana e al
giornalista Bruno Gambacorta.
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ROMA — «Viva la dieta medi-
terranea, viva il cibo di qualita
e no alla globalizzazione alimen-
tare se questa ci fa perdere
I'identita, i nostri prodotti, i no-
stri Dop e Igp». Parola di Gian-
franco Vissani, il maestro risto-
ratore e chef che da ieri anima
il festival della cucina italiana
numero 11, che si svolge fino a
domani nel castello Brancaleo-
ni di Piobbico, in provincia di
Pesaro-Urbino. Sara una festa
gustosissima ma anche zeppa
di incontri interessanti, come
quello di oggi pomeriggio sulla
«dieta una volta per tutte».

«Ci sono lezioni di cucina, de-
gustazioni e convegni — spie-
ga Vissani che ¢ gia al lavoro
nella cucina del castello dove

Corriere della Sera - Ed. Nazionale

(diffusione:619980, tiratura:779916)

L'iniziativa |l festival della cucina italiana a Piobbico

Una terapia con il culatello
Vissani raduna mille chef

domani preparera un pranzo
speciale per 600 persone —.
Questa a Piobbico € una vera fe-
sta del cibo di qualita italiano, i
prodotti veri, quelli che devono
farci finalmente pensare a un
modo nuovo di concepire Ia ri-
storazione. Fosse anche il pani-
no mangiato sull’'eurostar. Fos-
se anche il tramezzino del bar.
Prodotti buoni, freschi, di quali-
ta e tipicamente italiani. Que-
sto fa la differenza».

«Basta mangiare male — di-
ce lo chef — il ministero deve
tutelare il nostro patrimonio
enogastronomico, le nostre fi-
liere». Vissani a Piobbico é riu-
scito a raccogliere un migliaio
di cuochi, la maggior parte ita-
liani, dell’associazione Italcuo-

Cuoco
Gianfranco
Vissani
ristoratore
e critico

gastrono-
mico
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chi, ma molti arriveranno an-
che da fuori. Tra le tante propo-
ste di questa tre giorni dedicata
alle eccellenze agroalimentari
delle tipicita italiane, c’e la «Sa-
lumoterapia», un percorso che
a prima vista puo
sembrare bizzar-
ro «ma non lo €
affatto», al con-
trario & in grado
di fornire una co-
noscenza senso-
riale attraverso il
meglio dell’arte
salumiera non so-
lo italiana, fra cu-
latelli, strolghini,
prosciutti di Par-
ma stagionati fi-
no a 50 mesi, San Daniele, Nero
Calabrese, Casentino e capola-
vori a tavola con il Bitto storico
presidio slow food, il Parmigia-
no Vacche Rosse e la Chianina
Igp di Simone Fracassi.

M. lo.
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Piobbico. La consegna lunedi 17 ottobre al Festival della cucina italiana
A Tonino Guerra, poeta e sceneggiatore

il Trofeo Galvanina alla Carriera

PlOBBICO. A Tonino Guer-
ra — premiato ai Writer Guild
Awards 2011 di Hollywood co-
me miglior sceneggiatore del

mondo, gia pre-
mio David di Do-
natello e premio
Flaiano alla car-
riera - va que-
st’anno il Trofeo
Galvanina isti-
tuito nell’ambito
dell’ 11° Festival
della cucina italia-
na, patrocinato
dal Ministero del-
le Politiche Agri-
cole Alimentari e
Forestali.

Il riconoscimen-
to per colui che
non solo ha firma-
to oltre 120 sceneg-
giature di capola-
vori come Amar-
cord, Uomini e Lu-
pi, Casanova 70,
Blow up, ma che e
scrittore, autore,
poeta, pittore di

straordinaria levatura, gli sa-
ra consegnato nel Castello
Brancaleoni di Piobbico lunedi
17 ottobre 2011 alle 12. Un e-
vento, quello del Festival (15-17
ottobre), che ha la finalita di
valorizzare le eccellenze eno-
gastronomiche nazionali: e
proprio in virtu di questo o-
biettivo ha istituito questo pre-
mio, in quanto e la cultura che
sta alla base di ogni progetto di
valore a conferirgli spessore e
significato. Tonino Guerra, i-
noltre, ha prodotto una serie

infinita di opere pittoriche e di
manufatti (madie, arredi, sta-
tuette), strettamente ricondu-
cibili al vasto mondo, ora sem-
pre piu qualificato, della gran-
de cucina. Al termine della ce-
rimonia il Maestro Gianfran-
co Vissani si onorera di pre-
parare un pranzo esclusivo a
cul parteciperanno anche gior-
nalisti e chef provenienti
dall’'Italia e dall’estero. Intan-
to, nei giorni di sabato e di do-
menica, mentre le vie del borgo
ospiteranno degustazioni di
cantine locali, mentre nella
piazza di Piobbico si svolgera
una mostra mercato di prodot-
tidell’agroalimentare e dell’ar-
tigianato, il Castello Branca-
leoni aprira gratuitamente al
pubblico le proprie 100 stanze
dedicate ciascuna a un prodot-
to del vasto patrimonio enoga-
stronomico italiano.

Acqua Minerale e Bibite Bio,
cioccolato d’autore, ostriche
biologiche Picene, caviale ita-
liano, prosciutti stagionati fi-
no a 50 mesi, tonno e carni di
Calabria, vini blasonati, tartu-
fo marchigiano, birra artigia-
nale, aceto balsamico, mostar-
de, sott’oli, sigari toscani e
molto altro ancora saranno a
disposizione del pubblico in u-
na kermesse quest’anno resa
piu importante da un testimo-
nial d’eccezione come Tonino
Guerra, la cui presenza rende
piu tangibile il connubio tra
mondo culturale e mondo pro-
duttivo.

Info: www.festivaldellacuci-
naitaliana.it. Ingresso libero.
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Artusi fara il giro del mondo

Forlimpopoli, mostra itinerante
per il centenario della morte

FORLIMPOPOLL. Il nome di Pellegrino Artusi, in occasione del cen-
tenario della morte, si prepara a valicare i confini italiani per e-
cheggiare un po’ in tutto il mondo grazie alla mostra “100, 120, 150
Pellegrino Artusi e l’unita italiana in cucina”, che esordira lunedi a

Casa Artusi.

A corredare 1'esposizione che si
prepara, autenticamente, a percor-
rere 1 cinque continenti, un cata-
logo multilingue che descrivera il
contributo storico dell’enogastro-
nomo autore de “La scienza in cu-
cina e I'arte di mangiar bene». L’i-
niziativa presentata ieria Bologna,
in Regione, con 1’'assessore alla cul-
tura Massimo Mezzetti, il suo omo-
logo artusiano Mauro Grandini e
Laila Tentoni, coordinatrice del
centenario artusiano, si riconduce
all’11* Settimana della lingua ita-
liana nel mondo, in programma dal
17 al 23 ottobre e intitolata “Buon
compleanno Italia!”, non dimenti-
cando il proseguimento dei festeg-

giamenti per il 150° anniversario
dell’Unita nazionale. La mostra é
promossa da Comune di Forlimpo-
poli, Casa Artusi e assessorato alla
cultura della Regione, in collabora-
zione con le rappresentanze diplo-
matiche e culturali italiane all’e-
stero.

Per capire 'ampiezza del proget-
to basta guardare all’elenco degli
istituti italianidicultura coinvolti:
Amburgo, Beirut, Budapest , Bue-
nos Aires, Citta del Messico, Cra-
covia, Edimburgo, Jakarta, Lisbo-
na, Mosca, New Delhi, Tirana, Van-
couver, Zagabria e le ambasciate
tricolori a Manila e Teheran. La
“bibbia” di Artusi vanta gia tradu-

zioni in albanese, croato, francese,
inglese, polacco, portoghese, spa-
gnolo, tedesco, russo; in corso quel-
le in greco e polacco.

Al contempo le Mariette artusia-
ne sono in trasferta, da oggi a lu-
nedi, a Piobbico (Pesaro-Urbino) in
occasione del Festival della cucina
italiana, per illustrare a tutti 'arte
della sfoglia.

La mostra
dedicata a
Pellegrino
Artusi
pronta a
fare il giro
del mondo
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Gino Angelini, chef dell’anno

Per il Festival della cucina italiana. Premio anche a Tonino Guerra

RIMINL. Il riminese Gino Angeli-
ni e il miglior chef del 2011.

Il premio gli e stato conferito dal
Festivaldella cucina italiana, in pro-
gramma a Piobbico dal 15 al 17 ot-
tobre. Oltre ad Angelini, cheritirera
il Trofeo Galvanina lunedi 17, un ri-
conoscimento alla carriera verra
conferito anche a Tonino Guerra.
Angelini, titolare dell'omonima O-
steria a Los Angeles é stato scelto
quale «autore di una cucina italiana
in purezza» nonche «indiscutibile e
rappresentativo portavoce dei valo-
ri enogastronomici italiani negli
Stati Uniti».

Lo chef, nativo di San Clemente,
propone una sorta di nouvelle cuisi-
ne all’italiana. Negli Usa ci e arri-
vato a meta degli anni "90 alla corte
di Mauro Vincenti, proprietario del

Rex, il piu quotato ristorante di Los
Angeles. Ma dal 2001 Angelini ha a-
perto la sua Osteria, oggi punto di
ritrovo di tutto il jet set hollywoodia-
no. Angelini ricevera il riconosci-
mento insieme al giornalista Bruno
Gambacorta, che per primo in Ita-
lia (alla Rai) si e occupato di tema-
tiche enogastronomiche, allo scrit-
tore Tonino Guerra «il piu grande
sceneggiatore del mondo» anche se-
condo il Writer Guild Awards 2011 di
Hollywood nonché artista a 360 gra-
di creatore di opere pittoriche e di
manufatti (madie, arredi, statuette)
della grande cucina; all'imprendito-
re Joseph Vitale che in Canada ha
fondato Italpasta, la pit nota azien-
da di pasta degli Stati Uniti. Poi il
pranzo di gala del maestro Gian-
franco Vissani.

Lo chef Gino Angelini
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PIOBBICO (PU)
Dal 15 al 17 ottobre

Cucina e Vini - N.123 - Ott/Nov 2011

(diffusione:34000, tiratura:45000)

FESTIVAL DELLA CUCINA ITALIANA
E I'incontro di sapori, piaceri e cuttura
del palato il Festival della Cucina
Italiana che si festeggia nel Castello
Brancaleoni di Piobbico, anche
quest'anno per la quattordicesima
edizione, Dal 15 al 17 ottobre, in
questo possente maniero con il fascino
di antichi misteri, ora trasformato in un
grande atelier enogastronomico, si
danno appuntamento gastronomi,
chef, giornalisti, per una tre giorni sulle
eccellenze agroalimentari del tipico
italiano. Nelle vie del bargo, inoltre,
mostra mercato di prodotti tipici
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dell'agroalimentare e dell'artigianato.
Particolarita della rassegna, quella di
dedicare ogni stanza del Castello a un
tema o a un prodotto specifico, che il
pubblico potra conoscere, assaggiare in
presa diretta e, in alcuni casi, anche
acquistare. Uno spazio cult dedicato
alla degustazione della birra
artigianale pil prestigiosa,
I'Amarcord, prodotta ad Apecchio,
realizzata dal maestro Garret Oliver, il
pit celebre birraio del mondo e vestita
da un prezioso disegno di Tonino
Guerra. E poi degustazioni, visite
guidate, laboratori del gusto e molto
altro per uno degli appuntamenti piu
golosi d'autunno.

INFO:
www.festivaldellacucinaitaliana.it
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utate 2
Angela e Savio, da Urbino (PU)
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Piobbico (Pu)

LA CUCINA ITALIANA
FAFESTAALCASTELLO

Dasabatoalunedic'é il Festival
della cucinaitaliana al Castello
Brancaleonidi Piobbica (PU).
Eventodedicatoalladieta
mediterranea, conmostrae
degustazioni gratuite. Info:
www.festivaldellacucinaitaliana.it
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IL SIMBOLISMO IN ITALIA
Padova. Palazzo Zabarella,
fino al 12 febbraio, ospita la
mostra: "Il Simbalismo in Italia”,
movimento che tra ['Ottocento
e il Novecento porta nell'arte

la scoperta dellinconscio. Info,
tel. 049/87.53.100. Nella foto:
L'amore alla fonte dello vita

di Giavanni Segantini, 1896.

Venezia - Palazzo Ducale (fino al 22 gen-
naio), Venezia e 1'Egitto. Storia, avventura,
scienza, commerci.

Torino - Palasport olimpico Isozaki (14 e 15
ottobre), lo lavoro. Migliaia di posti contro la
crisi. Incontro domanda e offerta.

Prato Sesia (Novara) - Piazza Europa (16 ot-
tobre), Sagra della castagna.

Milano - Cascina Cuccagna (dal 14 al 18 otto-
bre), Kuminda. Festival del diritto al cibo.
Spettacoli, laboratori, filmati, degustazioni -
Museo della scienza e della tecnologia (16 ot-
tobre), Buon appetito. L'alimentazione in tut-
ti i sensi. Mostra interattiva per famiglie.

Jondazione per la ricerc
sulla fibrosi cistica - onl}

UNA COLAZIONE BUONA PER TUTTI
Un caffé, un biscotto possono aiutare

l'economia del Sud del mondo. Per una UN SMS SOLIDALE

colazione “buona per tutti” Altromercato
organizza una manifestazione dedicata al
commercio equo e solidale, nelle botteghe
Altromercato e nei supermercati,

dall'8 al 23 ottobre. www.equopertutti.it

Abbiategrasso (Milano) - Castello Visconteo
(dal 9 ottobre al 1° novembre), Un mondo di
gioie. L'eterna ricerca della bellezza.

Vaprio d'Adda (Milano) - Villa Castelbarco Al-
bani (dal 15 al 23 ottobre), Antiquariato.

Milano. Presso Wow Spazio fumetto, viale Campania 12,
dal 7 ottobre all'1 dicembre & in corso la mostra
“Dylan Dog. 25 anni nell'incubo”, che festeggia luscita
del primo numero di una testata destinata a dare

una svolta decisiva al fumetto italiano. | 25 anni della
testata sono ricostruiti con tavole originali, inediti,
albi rari, gadget, manifesti cinematagrafici e molte
altre sorprese. www.museowow.it

Prosegue la ricerca di una
cura definitiva alla fibrosi
cistica, malattia genetica
per ora inguaribile. Dal 16 al
31 ottobre si puo sostenere
I'attivita della Fondazione
per la ricerca sulla fibrosi
cistica inviando Sms
solidali del valore di 2 euro
al numero 45502 oppure
chiamando lo stesso
numero da rete fissa. Nella
foto: Matteo Marzotto,
vicepresidente Ffc.
www.fibrosicisticaricerca.it
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APPUNTAMENTI

SCRIVERE A APPUNTAMENTI@FAMIGLIACRISTIANA.IT

Nicola Piovani in

Quintetto & il concerto
in programma [
ottobre, ore 21, presso
la sala Verdi del
Conservatorio, a favore
di It's donkey time!
programma di

GIOCHI PER CAPIRE LA FISICA onoterapia (pet

Bologna. Trottole, piccole catapulte therapy con gli asinelli) dedicato ai bambini
in legno, paracadute di carta, orfani e disabili della Romania. Info, Save the
macchinine a molla, sono giochi dogs ond other animals Onlus, Milano.
semplici, che si possono costruire e Tel. 02/39.44.59.00 www.savethedogs.eu

portare a casa e spiegano la fisica ai
bimbi con disabilita uditive o cognitive. Li ha realizzati Roberto Papetti
e sono presentati nella mostra “Il giocoscopio”, organizzata
dalla Fondazione Gualandi a favore dei sordi (telefono 051/64.46.656,
Sms 345/69.94.489) nell'ex cinema Splendor, dal 7 al 26 ottobre.

Piobbico (Pesaro Urbino) - Castello Brancalo-
ni (dal 15 al 17 ottobre), Festival della cucina
italiana, dedicato ai sapori mediterranei.
Roma - Piazza del Popolo (14 ottobre, ore
21), Osa. Spettacolo di performance volanti
della compagnia di acrobati aerei Sonics.
Petacciato (Campobasso) - Fattoria di Vaira
(16 ottobre), Seminare il futuro. Evento di se-
mina collettiva, a mano, per sensibilizzare i
consumatori sul tema della provenienza del
cibo e sul futuro dell’agricoltura.

Terlizzi (Bari) - Pinacoteca De Napoli (fino al
29 ottobre), La citta di Dio. Mostra. z
Castelvetrano (Trapani) - Selinunte (15 e 16 ; LA CONQUISTA DEL POLO .
ottobre), Girolio. Prima tappa del 5 SUD IN MOSTRA '

percorso che tocchers, fino a di- o In occasione del 100°
cembre, diciassette regioni oli- anniversario dell'esplorazione
vetate, per promuovere le va- dell'Antartide, Palazzo Ducale
rie cultivar italiane. presenta, dal 16 ottobre al 18

marzo “Race. Alla conquista del
Polo Sud”, mostra interattiva
organizzata dall'’American
museum of natural history di
New York. L'esposizione

Caserta. Presso la Reggia di Caserta & in programma racconta le sfide delle squadre
il 14 ottobre, dalle 9.30, la IV edizione del convegno norvegesi e britanniche per
nazionale “Il minore richiede una famiglia. Fare compiere il viaggio di andata e
famiglia oggl", riflessione sullapplicazione della ritorno. Foto: Helmer Hanssen
Legge 149/2001, a cura della Fondazione durante la caccia alle foche.
Giuseppe Ferraro Onlus (Maddaloni, Caserta,
telefono 0823/40.3351).

www.fondazionegiuseppeferrara.org
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CULTURA GASTRONOMICA Nel Castello Brancaleoni la manifestazione che riconosce le eccellenze alimentari italiane

Tonino Guerra al Festival della cucina italiana

Il grande sceneggiatore di Fellini sara premiato con il Trofeo Galvanina durante la kermesse

A TONINO Guerra — premiato
ai Writer Guild Awards 2011 di
Hollywood come miglior sce-
neggiatore del mondo, gia pre-
mio David di Donatello e premio
Flaiano alla carriera - va que-
st’anno il Trofeo Galvanina isti-
tuito nell’ambito dell’11° Festi-
val della Cucina Italiana, patro-
cinato dal ministero delle Politi-
che Agricole Alimentari e Fore-
stali. Il riconoscimento per colui
che non solo ha firmato oltre 120
sceneggiature di  capolavori
come Amarcord, Uomini e Lupi,
Casanova 70, Blow up, ma che ¢
scrittore, autore, poeta, pittore di
straordinaria levatura, gli sara
consegnato nel Castello Branca-
leoni di Piobbico lunedi 17 otto-
bre 2011 alle 12. Un evento,
quello del Festival (15-17 otto-
bre). che ha la finalita di valoriz-
zare le eccellenze enogastrono-
miche nazionali: e proprio in
virtit di questo obiettivo ha isti-
tuito questo premio, in quanto e
la cultura che sta alla base di
ogni progetto di valore a confe-
rirgli spessore e significato.
Guerra, inoltre, ha prodotto una
serie infinita di opere pittoriche e
di manufatti (madie, arredi, sta-
tuette), strettamente riconducibi-
li al vasto mondo, ora sempre
pit qualificato, della grande
cucina. Al termine della cerimo-
nia il Maestro Gianfranco Vis-
sani si onorera di preparare un

pranzo esclusivo a cui partecipe-
ranno anche giornalisti e chef
provenienti dall’ltalia e dall’e-
stero. Intanto, nei giorni di saba-
to e di domenica, mentre le vie
del borgo ospiteranno degusta-
zioni di cantine locali, mentre
nella piazza di Piobbico si svol-
gerd una mostra mercato di pro-
dotti dell’agroalimentare e del-
I"artigianato, il Castello Branca-
leoni aprira al pubblico le pro-
prie 100 stanze dedicate ciascu-
na a un prodotto del vasto patri-
monio  enogastronomico italia-
no. Acqua minerale e bibite bio,
cioccolato d’autore, ostriche
biologiche Picene, caviale italia-

no, prosciutti stagionati fino a 50
mesi, tonno e carni di Calabria,
vini blasonati, tartufo marchigia-
no, birra artigianale, aceto balsa-
mico, mostarde, sott’oli, sigari
toscani ¢ molto altro saranno a
disposizione del pubblico in una
kermesse quest’anno resa pil
importante da un testimonial
d’eccezione come Tonino Guer-
ra, la cui presenza rende piil tan-
gibile il connubio tra mondo cul-
turale e mondo produttivo.

Info: sabato 15 ottobre ore 15 -
23; domenica 16 ottobre ore 10 -
20; lunedi 17 ottobre giornata
dedicata a chef e ristoratori che
parteciperanno a un pranzo pre-
stigioso.  Ingresso libero,
www.festivaldellacucinaitalia-
na.it. (la. f.)

el Buona Cucina O
T |
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Tonino Guerra, la locandina e le massaie che tirano la sfoglia
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i Menstie

Data
Ottobre 2011

OH, CHE BEL CASTELLO!

Dnl 15 al 17 awobre 2011 i wered il festival della
cucime italios al castello Broncaleoni di Piobbi-
oo [ Pesaro-Urbino): una fortezza del gusto o dei sapori
dedicata alla diews mediterronca, con una splendida
st mercialo e centinain di depustozioni. D pide «il
castello delle meraviglies, del buon mangiare ¢ del
bere bene; il festival della cucina naliana, un matrimo-
nio di sapori, piaceri ¢ cultura del palato, & giunto alls
undicesima edizione ¢ approda per la prima volta nelle
Marche, Ma attencione: non in una localitd qualsiass,
bens| in un antico agglomerato medievale con una tra-
dizione millenaria ¢ un grande avvenire enogasirono-
mico dietro le spalle, Fantico boreo di Piobbico [ Pesa-
ru-Lirhing), che & un it une con o splendido castello
Brancaleoni, «la Tortezza del gustos appunio, 1o questo
possente mamiero con il fascimo di anticht misters, ora
irsiormato in un grande atelicr enogastronomico, si
danng appuntamento il 151617 otwobre 20001 (i 17
solo per gli operatort) produttors, gastronomi, chef,
gitrnalist, per uns tre giorni sulle eceellénse agroali-
mentart del tipico italiano, Melle vie del borpo, moliee,
¢i sard la mostra mercato di prodotti tipici dell agroa-
limentare ¢ dell’ artigianato,

Fil ropge della rassepna sono 1 sapori mediteoranei,
da sempre punto di riferimento della corretta alimenta-
Fone, tomati sotto 1 rifletton grvae al recente ricona-
soimento internazionale dell’Uneseo, che ha elevato o
dicta mediterrunea o patrimonio dell” wmanith, Partico-
larith della russegna: dedicare ogni stanea del castellio
g un tema o o un prodotio specifico, che il pubblico
poird conescere, assaggiare in presa diretia e, in alcuni
casi, anche acguistore. Tra le tanie proposte ségnalio-
mo la Salumoterapia, un percorso o prima vista bizzar-
roin grado i fornire unn conoscenen sensoniale oftra-
verso il meglio dell’arte salumicera non solo italiona,
ira culatelli, strolghing, prosciutti di Parma, San Danie-
le, Mero calabrese, Casenting ¢ capolavori a tavola con
il Bitto storico Presidio Slow food, il Parmigiano Vae-
che rosse @ ln Chinnina lgp di Simone Fracassi, con un
solotte dedicato al upico sigaro wscing in abbinamen-
to alla grappa.

A Tuits Birrs, uno spazio cult dedicato alln degusta-
zione della birra artigianale pig prestigiosa, 1" Amar-
cord, prodotta ad Apecchio, realizzata dal maestro
Ciarrel Oliver, il pid celebre bimmio del mondo, ¢ vesti-

e/

ta da un preziose disegno di Tonine CGueren, Non msn-
cherd una rcca offena i prodotil pict delle diverse
regioni d*ltalia a macchia di leopardo: un salone sard
dedicars al celebre ronno Callipo, alle carni. ai salumi,
i vimd offertd doll® Accademin dei cuochi enlabresi, ai
formaggi ¢ agli oli delle Marche, un altro ai pomodori
campani, un alire ancora alla mozzarella i Casena...

Le Muorene di Coasa Artusi, fedeli custodi delle
ricetic di Pellegring, faranmng corsi pratici su prenoia-
sione per la realiezarione della sfoglia fana i casa, nel
centenano della morte del padre della cucing italiana.
Lin salone sard dedicaio anche al cafle, dal ciclo di
lavornzione alla tracciabilita del prodotto e alla degu-
stazione, fino all’oggeitistica rendy a tlema: un percor-
50 0 trecentosgssanta gradi in compognia del caffe
Pascucc, marchio di qualith nel panorama della worre-
Fazione italiana. E ancora: Ostriche& Champagne nella
migliore tradizione del lusso ¢ della Ficercatezsn, con
la regina dei molluschi ¢ le bollicine pio preziose per
far girare La testa; vini prestigiosi delle pill importanti
pEiende itnhane; Pinocchio, Nobesco percorso enoga-
stropomico per bambini; Corto ¢ mangiato, projczions
di pumerost brevi Alm daitore sulle tematiche
ambientali collegate al cibo, alla produrione e al con-
sumo ccosostenibile,

Per la prima volta i Festival della cucina maliann
tributera gquattro riconoscimentl a personagei che si
sono distinti nel panorama dell”enogastronomin, nitra-
verso la loro azione di promoctione, approfondimento ¢
lestimonianzn. A promuovere questi riconoscimenti ¢
Cialvaning, la celebre aziendn riminese delle acqgue
minerali, che assegner il premio pid ambito a quatin
pq:r.lumum!,i d'eccerione: un giomalisia televisivio, Lno
della carta stampata ¢ uno chel di caratura mondiale; o
guesti si aggiunge un riconoscimento alla carmiera a un
personaggio che i sid distinlo con la sun azione ¢ la
sun opern, diretto o indiretia, alla valoresacione del
made in Italy gastronomico italiano,

Featfval deffa cicima Falieme, Piobbico {Pesaro-Urbinoj,
custello Branculeoni. Sahuto 15 sttaobre, ore §5=23; domoni-
ca 16 ottohrem 1207 luned] 17 ottobre, glormata dedicaia
aghh pperatord (chel ¢ rlsiorior] saranne laviiail s visliare
le sale ¢ pod parteciperanmng n an pranses presiigioso).

Ingresso lbero, Infos wwew fesiivaldellacaeinalialbina. b,

EFESTIVAL

della CUCINA ITALIANA
SAPORI MEDITERRANEI

CGrofeo GALVANINA

Castelle Brancaleoni di Piobbico (PU)

15-16-17 ottobre 2011
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Tra tartuf1 e castagne
spunta anche la dieta

FIERE E SAGRE

Weekend

da golosi a Pergola
Sant’Angelo

in Vado e Lunano

di CLAUDIO SALVI

PESARO - Piobbico, Pergo-
la, Sant’Angelo in Vado, Luna-
no. Sono queste le localita che
in questo infuocato week-end
d’autunno si contenderanno il
popolo vian-

dante dei

buongustai.

Tra tartufi,

castagne e

prodotti del

territorio,

non ci sara

chel'imbaraz-

zo della scel-

ta. A Piobbi-

co si apre il

Festival della

Cucina Italia-

na di Piobbico tra degustazio-
ni, assaggl, ed eccellenze agroa-
limentari, Fil rouge della rasse-
gna sono i Sapori Mediterra-
nei. E sara proprio la dieta
mediterranea al centro di due
importanti incontri promossi
dalla rivista La Madia Travel-
food, in compagnia dei massi-
miesperti in materia. Il primo,
«La dieta una volta per tutti»,
¢1n programma oggi alle 16,30
nella sala convegni del Castel-
lo Brancaleoni e vedra protago-
nista Primo Vercilli, consulen-
tedel Centro di Ricerca Immu-
nunculus di Mosca. Rossella
Speranza di Oldways, invece,

domattina alle 11 promuove
un convegno sulla figura del
padre della dieta mediterra-
nea, Dun Gifford, dal titolo
«La cucina italiana dello zio
d’America». Nelle due giorna-
te stand gastronomici ¢ degu-
stazioni per tutti, lunedi pran-
zo speciale a invito, cucinato
da Gianfranco Vissani,

A Lunano parte invece oggi
la 40¢esima edizione della Fe-
sta della Castagna con Mercati-
no di prodotti tipici, degusta-
zioni, spettacoli ¢ sfilate in
costumi d’epoca da oggi e fino
a domenica alle 20. A Pergola
va in scena invece la seconda

settimana in compagnia del
Fiera campionaria del Tartufo
bianco pregiato di Pergola e
dei prodotti tipi-

ci locali. Nelle

vie del caratteri-
sticocentrodella

Valcesano stand
gastronomici

con specialita lo-

cali. Mentre lase-

cessionista San-
t’AgataFeltria fe-

steggia la sua se-

conda settimana

della mostra dedicata al bian-

co,aSant’Angeloin Vadorom-
bano i motori per la 48esima

A Piobbico
entra nel vivo
il Festival
della cucina

edizione della Fiera del tartu-
fo. Nel centro appenninico si
sono infatti dati appuntamen-
to 1 centauri di mezza Europa.
Si tratta infatti del 16esimo
radunointernazionale per mo-
tociclisti, organizzato dal mo-
toclub Tonino Benelli, un clas-
siconel calendario dei motora-
duni che ogni anno ha visto
crescere 1l numero dei parteci-
panti. Per due giorni Sant’An-
gelo in Vado sara invasa da
rombanti motocicletie e altret-
tanti motociclisti buongustai
che riempiranno cantine ¢ ri-
storanti del paese..

& RIPRODUZIONE RISERVATA




15/10/2011 Il Messaggero - ancona Pag. 61
(diffusione:210842, tiratura:295190)

q |
Lo chef Gianfranco Vissani, ospite lunedi del Festival della cucina
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Dalla fiera del tartufo
al festival della cucina

SANT'ANGELO IN VADO
— Da una fiera gastronomica
all’altra. Ieri a Sant’Angelo in
Vado, con qualche goccia di
pioggia, siéinauguratala 48esi-
ma Mostra del tartufo. Da Al-
merino Mezzolani a Vittoriano
Solazzi, Alfonso Pecoraro Sca-
nio, Gianluca Carrabs, Massi-
mo Galuzzi e isin-
daci della vallata,
Alberto  Drudi.
Amerigo Varotti:
in tanti, ieri al ta-
glio del nastro, a
gustare il profu-
mo del Tuber Ma-
gnatum Pico. So-
lazzi, presidente
del Consiglio re-
gionale, ha voluto
toccare con mano
il tesoro di San-
t"Angelo in Vado:
«Questo  quanto
pesa? 400 gram-
mi? E quanto va?
150 all’etto? Allo-
rasiamoa 600 eu-
rol» chiedeva e
conteggiava negli
stand. Il sindaco
Settimio Bravi ha
fatto gli onori di
casa: «Chi ha detto che il tartu-
fo non ¢’¢? Guardate come ne
traboccano gli stand! E che pez-
zi! La qualita non si discute». 11
vice sindaco Fabio Gostoli pen-
sa gia al riconoscimento del
Tartufo d’Oro a Franco Pannu-
ti, fondatore e presidente nazio-
nale Ant: «lIl convegno, alla
vigilia dei riconoscimenti, sara
la perla della kermesse».

Si scaldano invece 1 motori
a Piobbico che sabato, domeni-
ca ¢ lunedi prossimi (1l 17 solo
su invito per gli operatori pro-
fessionali, con un pranzo esclu-
sivo del maestro Gianfranco
Vissani) ospitera nel Castello
Brancaleonil'undicesimo Festi-
val della cucina italiana. Il ma-
niero sara trasformato in un

prestigioso atelier gastronomi-
co dove si daranno appunta-
mento i migliori produttori, ga-
stronomi, chef, giornalisti per
una tre giorni sulle eccellenze
agroalimentari del tipico italia-
no. Nelle vie del borgo, intanto,
mostra mercato di funghi e tar-
tufi ¢ di prodottitipici dell’agro-
alimentare e dell’artigianato lo-
cale. Salumoterapia, ostriche ¢
champagne, birra a go-go, vini
prestigiosi, caffé. E ancora: le-

zionidicucina, convegni, filma-
ti 4 tema enogastronomico e
musica. Sara possibile impara-
re a fare la sfoglia sabato dalle
orel5alleore20edomenica 16
dalle 10 alle 19 prenotandosi
preferibilmente inviando una
richiesta alla e-mail
lamadia@lamadia.com. Tra le
eccellenze un salotto dedicato
al tipico sigaro toscano in abbi-
namento a distillati a cura di
Stefano Fanticelli del Club
Amici della Dolee Vita Altre
info su www.festivaldellacuci-
naitaliana.it.

Pag. 35

Sotto lo chef

Gianfranco Vissani

ospite del Festival

della cucina di Piobbico

e il sindaco di Sant’Angelo

in Vado Settimio Bravi mentre
mostra i tartufi della sua citta

cinavigaa tutto vapore
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PIOBBICO Riconoscimenti ai benemeriti della gastronomia

Festival della cucina
cala 1l poker de1 big

di MARCO GIOVENCO

PIOBBICO - Lo scrittore e
poeta Tonino Guerra; il giornali-
sta televisivo Bruno Gambacor-
ta, tra i primi a promuovere la
comunicazione enogastronomi-
ca sugli schermi della televisio-
ne pubblica; lo chef delle Star di
Hollywood Gino Angelini, habi-
tué delle nostre zone dove ama
rifornirsi di prodotti enogastro-
nomici di prima qualita; e I'tm-
prenditore Joseph Vitale, fon-
datore in Canada della Italpa-
sta, la piti nota azienda di pasta
di stampo italiano degli Stati
Uniti. Sono i1 quattro ospiti
d’onore che riceveranno il Tro-
feo Galvanina nel corso del-
I'1 1™ edizione del Festival del-
la Cucina Italiana, kermesse
dedicata ai sapori mediterranei
in programma da sabatoa lune-
diprossiminel Castello Branca-
leonidi Piobbico. Proprio nella
giornata conclusiva, alle 12, la
sala convegnidel castello ospite-
ra la cerimonia di premiazione
del quattro ospiti d’onore, ma
gid da sabato, dalle 15, siapre il
ricco programma articolato fra
mostra-mercato, degustazioni
gratuite, spettacoli ¢ cultura.
Pertre giornate il Castello Bran-
calconi si trasforma nella For-
tezza del Gusto, grande atelier
enogastronomico dove si ritro-
veranno produttori, gastrono-

mi, chef ¢ giornalisti per cele-
brare le eccellenze agroalimen-
tariitaliane. Il 17 (su invito per
gli operatori professionali) il
pranzo esclusivo preparato dal-
lo chef Gianfranco Vissani. Ma
al di la degli eventi celebrativi,
peril pubblicoc’¢ davverol'im-
barazzo della scelta: fil rouge
della rassegna sono i sapori me-
diterranei, punto di riferimen-
to della corretta alimentazione
e pilastri della dieta mediterra-
neachel'Unesco ha riconosciu-
to come patrimonio dell'umani-
ta. Ecco perché la rassegna, tra
I'altro patrocinata dal Ministe-
ro delle politiche agricole, ali-
mentari e forestali, ha dedicato
ogni angolo del Castello a un
tema o a un prodotto specifico,
in modo che il pubblico potra
conoscere, degustare e, se riter-
rd, acquistare. Per esempiocisi
potradivertire con la Salumote-
rapia, percorso fra paletti che si
chiamano culatello, strolghino,
prosciutto di Parma stagionato
fino a 50 mesi., San Daniele,
Nero Calabrese e Casentino,
studiato per stimolare la cono-
scenza sensoriale attraverso il
meglio dell’arte salumiera non
solo italiana. Né mancheranno
i Capolavori a tavola come il
Bitto, storico presidio Slow Fo-
od, il Parmigiano Vacche Ros-
se e la Chianina Igp di Simone
Fracassi,oltre aun salotto dedi-
cato al tipico sigaro toscano
abbinato a una selezione di di-
stillati curata da Stefano Fanti-
cellidel Club Amicidella Dolce
Vita (prenotazioni su www.fe-
stivaldellacucinaitaliana.it).

& RIPRODUTIONE RISERVAT A

[ GASTRONOMIA

. tra le tamte specialit ...
8 vera TRIPPA IN FIGNATTA
1 FORCHETTA 83 nostra
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Pasta, tartufi e fantasia
nel giorno det golosi

di CLAUDIO SALVI

PIOBBICO-Domenicada lec-
carsi 1 baffi con gli appunta-
menti enogastronomici in cor-
so di svolgimento in tutta la
provincia. Tra tartufi (le cui
quotazionistanno salendo ver-
tiginosamente a causa della
scarsa quantita
di raccolto dovu-
taallasiccita), ca-
stagne e prodotti
del bosco, la pro-
vincia ¢ tutta un
pullulare di ini-
ziative. A Piobbi-
cosicelebrail Fe-
stival della cuci-
na italiana. Tra
degustazioni, as-
saggl, ed eccellen-
ze agroalimenta-
ri, i1 paese dei
Brutti mettera al
centro di questa
sua manifestazio-
ne i Sapori Medi-
terranei. Ed é pro-
priola Dieta Me-
diterraneaal cen-
tro di due impor-
tanti incontri promossi dalla
rivista La Madia Travelfood,
in compagnia dei massimi
esperti in materia. Il primo,
«La dieta una volta per tutti»
che si & tenuto ieri ed oggi (ore
11) nella Sala Convegni del
Castello Brancaleoni, Rossella
Speranza di Oldways promuo-
ve un convegno sulla figura del
padre della Dieta Mediterra-
nea, Dun Gifford, dal titolo
«La cucina italiana dello zio
d’America». Domani, ma solo
su invito, giornata dedicata
agli operatori: chef e ristorato-
ri visiteranno le sale espositive
¢ ad assisteranno alla cerimo-
nia di consegna dei trofei Gal-
vanina. Infine pranzo digalaa
cura del pii noto tra gl chef
italiani: Gianfranco Vissani. A
Lunano giornata clou per la

tradizionale Festa della Casta-
gna con mercatino e prodotti
tipicidel territorio nelle vie del
centro, La contesa del tartufo
vede oggi tre contendenti: Per-
gola, Sant’Agata Feltria e San-
t"Angelo in Vado. Tutti centri
che puntano sulla profumatis-
sima trifola per attirare visita-

tori e turismo enogastronomi-
co. A Pergola va in scena la
seconda settimana in compa-
gnia del Fiera campionaria del
Tartufo bianco pregiato di Per-
gola e dei prodotti tipici locali.
Nelle vie del caratteristico cen-
tro della Valcesano stand ga-
stronomici con specialita loca-
li. Mentre sulla sponda roma-
gnola Sant’Agata Feltria cele-
bra la sua rinomata ed apprez-
zata mostra mercato del tartu-

fo.

& RIFAODUZIONE RISERVATA

Due momenti del Festival
della cucina di Piobbico:
la piccola Marietta
mentre impara

a fare la sfoglia

e una degustazione

di prosciutto

Pag. 46
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[l Festival della cucina
premia un poker d’asst

PIOBBICO

Riconoscimenti
per Guerra
Gambacorta

Angelini e Vitale

di CLAUDIO SALVI

PIOBBICO - Con il suo Festi-
val della Cucina Italiana Piob-
bicod’ora in poi pud senz’altro
definirsi capitale dell’enoga-
stronomia. La manifestazio-
ne,che harag-
giunto un’ot-
tima visibili-
ta nazionale,
ha fatto di-
menticare a
molti il vec-
chio stereoti-
po del Paese
dei Brutti ed
lo ha trasfor-
matoinunat-
tivo ¢ vivace
centro di
scambio culturale legato ai sa-
pori ¢ alle corrette pratiche
alimentari. Il Castello Branca-
leoni sara oggi anche la sede
per 'atto conclusivo del Festi-
val che per due giorni ha discus-
sodiSaporie di Dieta Mediter-
ranca. In mattinata vain scena
infatti il Trofeo Galvanina. Il
Festival della Cucina Italiana
tributera quattro riconosci-
menti ad altrettanti personag-
giche si sono distinti nel pano-
rama dell’enogastronomia, at-
traverso la loro azione di pro-
mozione, approfondimento e
testimonianza. A promuovere
questi riconoscimenti ¢ Galva-
nina, lacelebre azienda rimine-

se delle acque minerali, che
assegnerail premio pitambito
aquattro personaggi d’eccezio-
ne: lo scrittore Tonino Guerra,
1l pia grande sceneggiatore del
mondo anche secondo il Wri-
ter Guild Awards 2011 di Hol-
lywood, ma anche artista a
tutto tondo, creatore di opere
pittoriche ¢ di manufatti (ma-
die, arredi, statuette) stretta-
mente riconducibili al vasto
mondo, ora sempre piuqualifi-
cato, della grande cucina. Ed
ancora, il giornalista televisivo
Bruno Gambacorta che tra i1
primi ha promosso la comuni-

cazione enogastronomia suica-
nali Rai; lo chef di caratura
mondiale Gino Angelini, tra 1
piufamosiecele-
brati d’America
per la sua cucina
italiana di vera
tradizione e di
grande eleganza.
Ed infine I'im-
prenditore Jose-
ph Vitale che in
Canada ha fon-
dato Italpasta, la
piunotae qualifi-
cata azienda di pasta di stam-

poitaliano soprattutto integra-
le degli Stati Uniti. Ciascun

Tonino Guerra tra i premiati dalla Galvanina

riconoscimento verra assegna-
to alle ore 12 nella sala conve-
gni del castello alla presenza di
autoritd, operatori del mondo
enogastronomico, giornalisti,
chef. Pranzo, rigorosamente
ad invito, con un altro grande
chef reso popolare dalla televi-
sione: Gianfranco Vissani. Il
mentl éstato elaborato proprio
dal grande cuoco umbro che
nell’occasione  sovrintendera
alla cucina del Pranzo di Gala
del Festival. Giornata conclu-
siva degna di avvenimenti do-
po un week-end altrettanto in-
tenso che ha proposto mostre,
convegni, degustazioni.

& RIPRODUZIONE RISERVATA

Il pranzo di gala
a conclusione
dell’evento cucinato

dallo chef Vissani
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— GIORNO & NOTTE |—

P1obbico premia
Tonmo Guerra

PIOBBICO - Con il suo Festival della Cuci-
na Italiana Piobbico d’ora in poi puo senz’al-
tro definirsi capitale dell’enogastronomia.
Lamanifestazione, che ha raggiuntoun’otti-
ma visibilita nazionale, ha fatto dimentica-
re a molti 1l vecchio stereotipo del Paese dei
Brutti ed lo ha trasformato in un attivo ¢
vivace centro di scambio culturale legato ai
sapori ¢ alle corrette pratiche alimentari. Il
Castello Brancaleoni sara oggi anche la sede
perl’atto conclusivo del Festival che per due
giorni ha discusso di Sapori ¢ di Dieta
Mediterranea. Tonino Guerra traipremiati

del Premio Galvanina.
Salvi a pag. 49
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Guerra e 1 buongustai
[ottimismo ¢ a tavola

PIOBBICO

Gran finale

€ premiazioni
al Festival
della cucma

di MARCO GIOVENCO

PIOBBICO — Tonino Guerra,
un «marchigiano d’adozio-
ne». Lo ha chiamato cosi il
presidente della Regione Mar-
che Gian Mario Spacca men-
tre consegna-
va al celebre
sceneggiatore
il riconosci-
mento  alla
carriera. Un
momento di
celebrazione
andatoin sce-
na a Piobbi-
co, nell’ambi-
to dell'l11”
edizione del
Festival della
Cucina Italiana, kermesse de-
dicata ai sapori mediterranei.
Guerra, dal canto suo, ha ri-
marcatoil valore dellanaturae
dellaterra, sottolineando la ne-
cessita diriscoprireghiodoriei
profumid’un tempo. Traipre-
miati con il trofeo Galvanina
anche lo chef delle Star di Hol-
lywood Gino Angelini, habitué
delle nostre zone dove ama
rifornirsi di prodotti enogastro-
nomicidi primaqualita, il gior-
nalista televisivo Bruno Gam-
bacorta, tra 1 primi a promuo-
vere la comunicazione enoga-
stronomica sughi schermi della
televisione pubblica e I'im-
prenditore Joseph Vitale, fon-

datore in Canada della Italpa-
sta, la pil nota azienda di pa-
sta di stampo italiano degli
Stati Uniti. Premio al miglior
cuoco 2011 al riminese Gino
Angelini, da anni atfermato
chef a Los Angeles, premiato
dalle mani dello chef Gianfran-
co Vissani. E poi trofeo quale
miglior giornalista dell’enoga-
stronomiaa Bruno Gambacor-
ta di Rai 2 Eat parade che ha
ricevuto 1l premio da Alberto
Dragone della Giunti editore.
Il riconoscimento all'impren-
ditore 2011, invece, ¢ andato
all’italo canadese Joseph Vita-

le, patron di Iialpasta, premia-
to da Rino Mini, presidente
della Galvanina. Domenica se-
ra Angelini e
Gambacorta so-
no stati protago-
nisti di una sera-
ta di promozio-
ne della gastrono-
mia italiana, in
abbinamento al-
labirraartigiana-
le Amarcord pro-
dotta ad Apecc-
chio, chesiésvol-
ta al ristorante Alla Lanterna

di Metaurilia. Ad organizzarla
il patron del locale, Flavio Ce-

Spacca elogia
il maestro
«Marchigiano
d adozioney

rioni, e la direttrice de La Ma-
dia Travelfood Elsa Mazzoli-
ni, curatrice anche dell’evento
che, per tre giorni, ha portatoa
Piobbico il meglio dell’enoga-
stronomia, dei produttoriedel-
la comunicazione legata agli
alimenti di qualita. Come ha
ricordato il sindaco di Piobbi-
co Giorgio Mochi fil rouge del-
la rassegna sono stati 1 sapori
mediterranei, punto di riferi-
mento della corretta alimenta-
zione e pilastri della dieta me-
diterranea che I'Unesco ha ri-
conosciuto come patrimonio
dell'umanita.

& AIPRODUZIONE RISERVATA
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Da sinistra il ristoratore Flavio Cerioni, lo chef Gino Angelini e il giornalista Bruno Gambacorta
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CASTEL FOCOGNANQO || celebre macellaio casentinese a un'importante mostra mercato nazionale

Festival della cucina, Fracassi protagonista

B Simone Fracassi, il celebre
macellaio casentinese, nel sa-
lotto ‘Capalavori a tavola' con
la Chianina IGP ed i prosciutti
Casentino, unitamente al cioc-
colato di Vestri di Arezzo, sa-
ranno tra i protagonisti, dal 15
al 17 ottobre, al Festival della
cucina Italiana al Castello

Brancaleoni di Piobbico (PU),
una fortezza del gusto e dei
sapori dedicata alla dieta me-

diterranea, con una splendida
Mostra Mercato e centinaia di
degustazioni. Un ‘castello delle
meraviglie', del buon mangiare
e del bere bene, un matrimonio
di sapori, piaceri e cultura del
palato, giunto alla undicesima
edizione, quest'anno ospitato
nelle Marche. Ma attenzione,
non in una localita qualsiasi,
bensiin un antico agglomerato
medievale con una tradizione

millenaria e un grande avve-
nire enogastronomico davanti
a sé: I'antico borgo di Piobbico
(PU) che & un tutt'uno con lo
splendido Castello Brancaleo-
ni, ‘la fortezza del gusto’ ap-
punto. In questo possente ma-
niero con il fascino di antichi
misteri, ora trasformato in un
grande atelier enogastronomi-
co, si daranno appuntamento il
15-16-17 ottobre oprossimi (il

17 solo per gli operatori pro-
fessionali, con un pranzo
esclusivo del Maestro Gian-
franco Vissani), produttori, ga-
stronomi, chef, giornalisti, per
una tre giorni sulle eccellenze
agroalimentari del tipico ita-
liano. Nelle vie del borgo, in-
tanto, mostra mercato di pro-
dotti tipici dell'agroalimentare
e dell'artigianato.

Claudio Zeni

Posti di lavoro nei boschi
In arrivo oltre 450mila euro
u
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PIOBBICO DA DOMANI A LUNEDI' GRANDI CHEF, COMICI E PREMI A TONINO GUERRA E BRUNO GAMBACORTA

Al castello il Festival della cucinaitaliana

— PIOBBICO —

IL CASTELLO dei conti Brancaleoni di
Piobbico, da sabato a lunedi prossimo, ospite-
ra I’11° Festival della cucina italiana. Un ap-
puntamento sulle eccellenze agroalimentari
del tipico italiano che vedra coinvolti produt-
tori, gastronomi, importanti chef e giornalisti
del settore, oltre a questi ¢ prevista la partecipa-
zione di personaggi del mondo dello spettaco-
lo (il comico Ferrini, il coreografo Sergio Japi-

no e gli attori-comici “I Fichi d’India”) e la —- '_

presenza anche del noto stilista Ottavio Misso-
ni. Nel contesto del Festival si terranno due
convegni: il primo sabato alle ore 16,30 “La

COSA BOLLE IN PENTOLA
Sopra, lo chef Gianfranco Vissani

dieta una volta per tutti” con Primo Vercilli e
il secondo domenica alle ore 11 con “La cuci-
na italiana dello zio d’America”, con Rossella
Speranza di Oldways. Tra le eccellenze ci sara
pure un salotto dedicata al tipico sigaro tosca-
no. Nel borgo storico 1l noto chef Uliassi alle-
stira un piccolo ristorantino. «Piobbico ¢ in
fermento per quest’iniziativa — sottolinea il
sindaco di Piobbico Giorgio Mochi — si pre-
vede la partecipazione di migliaia di persone,
questo grazie anche al nostro Castello Branca-
leoni che & il fiore all’occhiello del nostro terri-
torio, al Festival della Cucina Italiana ¢ coin-
volto anche I'Istituto Alberghiero di Piobbico,

un nngraziamento sincero va all’organizzatri-
ce dell’evento Elsa Mazzolini, direttrice della
rivista La Madia». Per 'appuntamento di lune-
di (giornata dedicata agli operatori solo su in-
vito) ci sara la consegna (ore 12 nella sala con-
vegni del castello) di riconoscimenti promossi
della Galvanina a 'ﬁuattm ersonaggi d’ecce-
zione: lo scrittore Tonino Guerra, al giornali-
sta televisivo Bruno Gambacorta, lo chef Gino
Angelini e imprenditore ]Useph Vitale. E’
prevista la partecipazione anche del presiden-
te della Regione Marche Gian Mario Spacca.
A seguire, per gli invitati, un pranzo esclusivo
del maestro Gianfranco Vissani.

Amedeo Pisciolini
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PIOBBICO PROSEGUE LI I° FESTIVAL DELLA CUCINA ITALIANA. DOMANI | PREMI DELLA GALVANINA
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Profumi d’eccellenza dalle sale del castello

— PIOBBICO —

PROFUMI di alta cucina nel Ca-
stello dei conti Brancaleoni di
Piobbico. Fino a domani si svolge
I’11°Festival della cucina italia-
na. Un appuntamento di grande
richiamo sulle eccellenze agroali-
mentari dei prodotti tipici italia-
no e che vede coinvolti produtto-
ri, gastronomi, importanti chef e
giornalisti del settore. Non solo:
oggi alle ore 10,30 verra inaugura-
ta la 27* Mostra Mercato Micolo-
gica. Ritornando al Festival, tra
proposte di degustazioni e assag-

MOSTRA MICOLOGICA
Oggi si inaugura anche

la 272 edizione, appuntamento
dedicato a chi ama i funghi

gi, Ci sara un percorso sensoriale
sul meglio dell’arte della salume-
ria, non mancheranno i formaggi,
la carne, lo champagne e la birra,
pil una ricca offerta di prodotti re-
gionali nel miglior stile italiano.

NELLA mattinata odierna alle

ore 11 nella sala del castello, Ros-
sella Speranza di Oldways pro-
muovera un convegno sulla figu-
ra del padre della dieta mediterra-
nea, Dun Gifford, dal titolo “La
cucina italiana dello zio d’Ameri-

n

ca,

DOMANI durante la giornata
(solo su invito) un momento dedi-
cata agli operatori, alle ore 12 nel-
la sala convegni del castello ci sa-
ra I’artesa consegna di quattro ri-
conoscimenti promossi della Gal-
vanina (I’azienda riminese che ha

uno stabilimento di produzione
anche ad Apecchio) a personaggi
d’eccezione: lo scrittore Tonino
Guerra, al giornalista televisivo
Bruno Gambacorta, lo chef di ca-
ratura mondiale Gino Angelini e
I'imprenditore Joseph Vitale. Per
la premiazione, come fa sapere il
sindaco di Piobbico Giorgio Mo-
chi, & prevista la partecipazione
anche del presidente della Regio-
ne Marche Gian Mario Spacca. A
seguire, per gli invitati, un pranzo
esclusivo del maestro Gianfranco
Vissani.

Amedeo Pisciolini
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E’ tempo di comprare i funghi

Inaugurata a Piobbico la 277 Mostra micologica. Oggi Premio Galvanina

— PIOBBICO —

INAUGURATA ieri a Piobbi-
co la 27* Mostra Mercato Mico-
logica. Al taglio del nastro han-
no presenziato oltre al sindaco
di Piobbico Giorgio Mochi, il
presidente dell’assemblea legi-
slativa delle Marche Vittoriano
Solazzi e il presidente della Co-
munita Montana del Catria e
Nerone Massimo Ciabocchi (in-
sieme nella foto al taglio del na-
stro), oltre agli amministratori
locali e autorita militari e ’orga-
nizzatore della Mostra Fabrizio
Lucerna. L’attenzione é si € poi
spostata verso 1l Castello Branca-
leoni dove gran parte delle sue
136 stanze sono occupate dall’ec-
cellenze agroalimentari del tipi-
co italiano che vede coinvolti
produttori, gastronomi, impor-
tanti chef e giornalisti del setto-
re per I’'11? Festival della Cucina

Italiana. Particolarmente segui-
to il convegno su “La cucina ita-
liana dello zio d’America” orga-
nizzato da Rosella Speranza di
Oldways che ha promosso la fi-
gura del padre della dieta medi-

terranea Dun Gifford. Oggi gior-
nata clou, riservata agli invitati,
con la consegna, alle ore 12, nel-
la sala convegni del Castello, del
Trofeo Galvanina a quattro per-
sonaggi d’eccezione: lo scrittore
Tonino Guerra, al giornalista te-
levisivo Bruno Gambacorta, lo
chef Gino Angelini e 'imprendi-
tore Joseph Vitale.

A SEGUIRE, per gli invitati, un
pranzo esclusivo del Maestro
Gianfranco Vissani. Il Festival
della Cucina Italiana, che in que-
sto giorni ha avuto grande rile-
vanza mediatica € approdato a
Piobbico dopo che negli anni
scorsi aveva fatto tappa nell’Iso-
la d’Elba, a Rimini, San Patri-
gnano e Londra. Soddisfatti il
sindaco Giorgio Mochi e I'inte-

ra amministrazione comunale.
Amedeo Pisciolini
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PIOBBICO ACCORATO APPELLO DI TONINO GUERRA ALL’II” FESTIVAL DELLA CUCINA ITALIANA

«Preserviamo le nostre colline, amiamo la terra»

— PIOBBICO —

CONCLUSQO ier1 a Piobbico, nel-
la maniera migliore I'l1° Festival
della Cucina Italiana. leri ospiti
speciali sono stati i premiati della
Galvanina, personaggi che hanno
promosso 1l valore dell’enogastro-
nomia italiana nel mondo. Grande
affabulatore dell’evento e stato To-
nino Guerra, che non ha rispettato
il protocollo, dando vita ad un sim-
patico dialogo con la gente assiepa-
tain sala. «Salviamo queste colline
— ha sottolineato a piu riprese il
celebre sceneggiatore — ci sono
ancora strade romane su queste
valli, preserviamole!». Su una do-
manda sui suoi ricordi dell’infan-
zia legati al cibo Tonino Guerra
ha ricordato: «I cappelletti della
mamma e le pappardelle che piace-
vano al babbo e il grande rispetto
per gli animali, con il gatto e il ca-
ne sotto il tavolo». «Noi non amia-

mo p1u la terra — ha po1 agglunto
—ed ¢ un disastro, non si possono
ristrutturare case antiche con le fi-
nestre in alluminio! Dobbiamo cu-
rare la bellezza!».

TORNATI nella ufficialita, Elsa
Mazzolini de «LLa Madia Travelfo-
od», ha ringraziato I'imprenditore
Rino Mini della Galvanina che ha
contribuito alla riuscita dell’even-
1o, ha dato il via alla cerimonia di
premiazione, con ogni premiato
accompagnato da un video bmgra~
fico. Per primo, a ricevere 1l “pre-
mio al miglior cuoco 2011” dalle
mani noto chef Vissani, & stato Gi-
no Angelini, da anni affermato a
Los Angeles, punto di ritrovo di
numerosi artisti del jet set. Nel
consegnare il riconoscimento, Vis-
sani ha ricordato come «la cucina
italiana nel mondo sia la numero
uno». Il riconoscimento all’im-

prenditore 2011, invece, ¢ andato
all’italo canadese Joseph Vitale
fondatore in Canada di Italpasta,
la pit nota azienda di pasta di
stampo italiano, soprattutto inte-
grale, del continente americano. A
consegnare il premio ¢ stato Rino
Mini, presidente della Galvanina,
azienda che ha promosso questo ri-
conoscimento. Al giornalista di
Eat Parade di Rai 2, Bruno Gamba-
corta & andato il Trofeo quale mi-
glior giornalista dell’enogastrono-
mia. Ha consegnato il premio Al-
berto Dragone della Giunti edito-
re. Il riconoscimento alla carriera

e stato assegnato a Tonino Guerra,
consegnato dal presidente della
Regione Marche Gian Mario Spac-
ca, che ha definito Guerra un
“marchigiano d’adozione” ringra-
ziandolo per «aver promosso la no-
stra cultura, la saggezza e la creati-
vita». Un riconoscimento ¢ andato
pot al maestro Vissani, mentre il
sindaco di Piobbico Giorgio Mo-
chi ha chiuso la cerimonia elogian-
do Elsa Mazzolini per 'ottima riu-
scita e organizzazione dell’evento,
molto seguito da media, donando-
le uno splendido tappeto. Un bel
tappeto classico lavorato a Piobbi-
co e stato regalato da Mochi anche
all'imprenditore Rino Mini. Parti-
colarmente apprezzato dai conve-
nuti il pranzo preparato dall’Istitu-
to Alberghiero di Piobbico suppor-
tato da Vissani. Presente anche il
presidente della Fondazione Cas-
sa di Risparmio Gianfranco Sabba-

tl!'ll .
Amedeo Pisciolini

CERIMONIA

AL CASTELLO

A sinistra, Gian
Mario Spacca,
Tonino Guerraed il
sindaco Giorgio
Mochi.

Al centro, Rino Mini
della Galvanina con
Joseph Vitale.

Di fianco, Vissani con
Gino Angelini

PREMIO GALVANINA

Rino Mini ha consegnato

i riconoscimenti

agli ambasciatori del gusto

P
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CULTURA /SOCIETA

ANGELO PEZZANA
‘Un omosessuale normale’

LIBRI

Al Catalogo
incontro
con Pezzana

NELLA primavera

del 1971 nasceva a Torino
il “Fuori!”, fronte unitario
omosessuale rivoluzionario
italiano, la prima grande
associazione gay d’Italia.
A fondarlo c’era un
attivista trentenne, Angelo
Pezzana, eletto poi in
Parlamento e coordinatore
dell’omonima rivista di
cultura e politica
omosessuale.

A quarant’anni dalla
nascita di quel movimento,
Pezzana sara ospite, oggi
alle 18 alla libreria ‘il
Catalogo’ in via
Castelfidardo. Angelo
Pezzana (che alle 20 sara
protagonista in piazza del
Popolo della Festa
Democratica) presentera il
suo libro “Un omosessuale
normale”: un diario
personale, ma anche uno
spaccato della storia dei
diritti civili in Italia.

“Un omosessuale normale”
€ un titolo suggestivo per
un libro che di normale ha
poco, visto che racconta la
vita esemplare del
fondatore del “Fuori!”.

E la normalita non risiede
nel fatto che l’autore sia
omosessuale, quanto
piuttosto nella pienezza

di un percorso esistenziale
multiplo nel quale si
intrecciano e si fondono le
vicende decisive della vita
pubblica italiana. Non a
caso Pezzana ha scelto per
il suo libro un sottotitolo
che la dice lunga sulla sua
prospettiva: “Diario di una
ricerca d’identita attraverso
il ricordo, la storia, il
costume, le vite”.

Con l'autore sara presente
Roberto Mari, conduce
Pincontro il giornalista
Paolo Angeletti.

Info: 0721.33765

CIBO & POESIA

Il premiato

Guerra ha firmato oltre
120 sceneggiature

di capolavori come
Amarcord, Uomini e Lupi,
Casanova 70, Blow up.

E" anche poeta e pittore

IL premio

E’ stato istituito

in quanto é la cultura
che sta alla base di ogni
progetto di valore

a conferirgli

spessore e significato

PESARO

CO

|

LA MOLTEDO JAZZ BAND AL CIRCOLO DEI MOBILIERI

IL GRUPPO Aldemaro Moltedo Jazz Band torna ad esibirsi domani sera
alle 22 al Circolo Mobilieri di Pesaro, in Baia Flaminia dando cosi il via
alla sua stagione autunnale. Con Moltedo al piano e la voce di Alba
Esposito, ci saranno Fabio Petretti, sax tenore e arrangiatore; Roberto
Piermartire, alla tromba; Massimo Morganti, al trombone; Gabriele

Pesaresi, al contrabbasso e Stefano Paolini, alla batteria. Il repertorio

sara quello classico col quale il complesso ha raccolto consensi di
pubblico e di critica nel corso delle prestazioni della stagione estiva.

VERSI GHIOTTI

Il castello Brancaleoni
si aprira per Tonino
Guerra, a sinistra, e lo
chef Gianfranco Vissani

Tonino Guerra a Piobbico

Vissani cucinera in suo onore
Nell’ambito della XI edizione del Festival della Cucina Italiana

A TONINO Guerra, premiato ai
Writer Guild Awards 2011 di Hol-
lywood come miglior sceneggiato-
re del mondo, gia premio David
di Donatello e premio Flaiano al-
la carriera, va quest’anno il Tro-
feo Galvanina istituito nell’ambi-
to dell’ 11° Festival della Cucina
Italiana, patrocinato dal ministe-
ro delle Politiche agricole alimen-
tari e forestali.

Il riconoscimento per colui che
non solo ha firmato oltre 120 sce-
neggiature di capolavori come
Amarcord, Uomini e Lupt, Casano-
va 70, Blow up, ma che € scrittore,
autore, poeta, pittore di straordi-
naria levatura, gli sara consegnato
nel Castello Brancaleoni di Piob-
bico lunedi 17 ottobre alle 12.
Un evento, quello del Festival
(che si terra dal 15 al 17 ottobre),

che ha la finalita di valorizzare le
eccellenze enogastronomiche na-
zionali: e proprio in virtu di que-
sto obiettivo ha istituito questo
premio, in quanto ¢& la cultura che
sta alla base di ogni progetto di va-
lore a conferirgli spessore e signi-
ficato.

RICONOSCIMENTO
IL17 ottobre gli verra
consegnato il Trofeo
Galvanina alla carriera

Tonino Guerra, inoltre, ha pro-
dotto una serie infinita di opere
pittoriche e di manufatti (madie,
arredi, statuette), strettamente ri-
conducibili al vasto mondo, ora
sempre piu qualificato, della gran-
de cucina.

AL TERMINE della cerimonia
il ‘maestro’ Gianfranco Vissani si
onorera di preparare un pranzo
esclusivo a cui parteciperanno an-
che giornalisti e chef provenienti
dall’Italia e dall’estero.

Intanto, nei giorni di sabato e di
domenica, mentre le vie del bor-
go ospiteranno degustazioni di
cantine locali, in piazza di Piobbi-
co si svolgera una mostra mercato
di prodotti dell’agroalimentare e
dell’artigianato, il Castello Bran-
caleoni aprira gratuitamente al
pubblico le proprie 100 stanze de-
dicate ciascuna a un prodotto del
vasto patrimonio enogastronomi-
co italiano.

Acqua Minerale e Bibite Bio, cioc-
colato d’autore, ostriche biologi-
che Picene, caviale italiano, pro-
sciutti stagionati fino a 50 mesi,

tonno e carni di Calabria, vini bla-
sonati, tartufo marchigiano, birra
artigianale, aceto balsamico, mo-
starde, sott’oli, sigari toscani e
molto altro ancora saranno a di-
sposizione del pubblico in una
kermesse quest’anno resa pill im-
portante da un testimonial d’ecce-
zione come Tonino Guerra, la cui
presenza rende piu tangibile il
connubio tra mondo culturale e
mondo produttivo.

Il Festival della Cucina Italiana
sara ospitata al Castello Brancaleo-
ni di Piobbico sabato 15 ottobre
(dalle 15 alle 23), domenica 16
(dalle 10 alle 20) e lunedi 17.
Quest’ultima giornata sara dedica-
ta esclusivamente agli operatori.
Ingresso libero.
www.festivaldellacucinaitaliana.
1t

STRUMENTI Esposti
i segreti dell’antica tecnica

CANDELARARTE DA DOMANI UNA MOSTRA DI PITTURA SU TAVOLA

Tabule picte. La bottega del pittore medioevale

S’INAUGURA stasera alle 21.30
sul ponte che conduce al castello
di Candelara, «Tabule picte. La
bottega del pittore medioevale.
Mostra di pittura su tavola», la set-
tima e ultima esposizione della
rassegna «CandelarArte» curata
da Lorenzo Fattori e organizzata
da Pro Loco di Candelara col pa-
trocinio di Comune e associazio-
ne «Quartiere 3 delle colline e dei
castelli».

Fino al 16 settembre nella Sala

del Capitano di Candelara, sono
esposte le opere su tavola di Gian-
carlo Cesarini che, indossando gli
abiti dell’artista medievale, illu-
strera al pubblico la genesi della
pittura su tavola antica, mostran-
do i materiali usati nel Medioevo:
penne, carboncini, pennelli in pe-
lo di coda di scoiattolo, colla di co-
niglio, pigmenti di colore minera-
le e vegetale, bolo, gesso.

I visitatori potranno ammirare di-
pinti, riproduzioni di antiche ta-

vole appartenenti alla scuola ita-
liana e vedere Cesarini all’opera
mentre realizza la riproduzione
dello scomparto rappresentante
«San Giovanni Battista» apparte-
nente al polittico di «Sant’Emi-
dio» di Carlo Crivelli. Oggi
all’inaugurazione interverra l’as-
sessore alla Cultura Gloriana
Gambini e Partista (aperta ad in-
gresso libero fino al 16 settembre
da martedi a venerdi ore 21-23, sa-
bato e domenica ore 18 - 23).
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ILPREMIO

Gino Angelini diventa
il miglior chef 2011

IL RIMINESE Gino Angelini ¢
il miglior chef dell’anno: ricevera
il trofeo ‘Galvanina 2011’ a Piobbi-
co il 17 ottobre prossimo, in occa-
sione del ‘Festival della Cucina
Italiana’ (in programma dal 15 al
17 ottobre). E’ il secondo rimine-
se che conquista questo prestigio-
so riconoscimento: a Tonino
Guerra sara infatti assegnato quel-
lo alla carriera. Gino Angelini dal
2001 gestisce a Los Angeles I'origi-
nale ‘Osteria’ che prende il suo no-
me. Gia punto di ritrovo di tutto
il jet set hollywoodiano, al di 1a
delle divisioni di classe e di fazio-
ne, ’Osteria per Angelini rappre-
senta ’habitat del moderno gour-
met, che magari veste in jeans, ma
ha gusti ricercati, nel campo dei vi-
ni come in quello della cucina.

(diffusione:165207, tiratura:206221)
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_ ACURA DI Monia Savioli

EMILIA-ROMAGNA
GIOVEDI 13

BOLOGNA. Palazzo degli
Affari, piazza Costituzione
8, ore14. Incontro conle
imprese territoriali che

= —
ml i
» e

operano neiservizi di
lavorazione meccanica
contoterzie/odi
produzione di semilavorati
affinché possano trovare
nuove opportunita di
business sui mercati esteri
di Germania, Svizzera,
Svezia e Finlandia.

I —
Info: www.bo.camcom.it

DOMENICA 16

BOLOGNA. Piazza Maggiore,
ore10,15.Inoccasione della
Giornata mondiale
dell’'alimentazione, incontro
dal titolo "Tu dove sei?"
dedicato al Sudan, uno dei
paesi piu poverial mondo.
Info:
www.ermesagricoltura.it

LUNEDI 17

BOLOGNA. Sede Regione
Emilia-Romagna, viale Aldo
Moro 30, ore 9,30. Giornata
dedicataa business meeting
conoperatori del settore
"Information technology",
provenientidallo Stato
brasiliano del Parana.

Info: www.rer.camcon.it
BOLOGNA. Sede
Unioncamere
Emilia-Romagna, viale Aldo
Moro 62, ore 9,45. Seminario

(diffusione:58140, tiratura:211140)
diaperturadel cicloin

]
- programma finoall'8
- novembre, dal titolo
- "Crescere e competere con
. il contratto direte: creare
. valore attraverso economie
. discala e specializzazione".
- Info:051.6377016

. MARTEDI 18
. FERRARA. Sede Unindustria, :
- viaMontebello 33,0re14,30.
. Incontro dal titolo

. "Responsabilita

. amministrative delle

- imprese: estensione ai reati
. ambientali". :
. Info:0532.205122

. TOSCANA

. VENERDI 14

. FIRENZE. Polo delle Scienze

- socialidi Novoli, Edificio

. Dg,aula1.02, viadelle

. Pandette, 35, ore 14,30.

. Convegnosultema"Le

. frodi assicurative: aspetti

. giuridici e attuariali".

- Info: 055.4374028
|
. DOMENICA 16 :
- FIRENZE. Fortezza da Basso,
- ore9. Primagiornata del
- XXXII congresso nazionale
- "Sifo" dedicatoaltema"Le
- nuove tecnologie: come
- cambiala Sanita?", in
- programma fino al19
- oftobre.

- Info: 0721.056074

. MARCHE

 GIOVEDI 13

- JESI(AN). Sala congressi
¢ Luigi Bacci, centro

Il Sole 24 Ore - CentroNord - N.37 - 12 Ottobre 2011

- direzionale "Esagono",

- Banca popolare di Ancona,

- via Don Battistoni 4, ore 9,15
- Incontro "Crittografia

|
quantistica: nuove
prospettive per la sicurezza
delle comunicazioni".
Info:www.unicam.it

SABATO 15

PIOBBICO (PU). Castello
Brancaleoni, ore 15. Prima
giornata del Festival della
Cucinaltaliana, in
programma fino al17
ottobre, giornata finale
riservata agli operatori
professionali. Filo
conduttore dellarassegna
sonoiSapori Mediterranei
tornati sottoiriflettori
grazie al recente
riconoscimento
internazionale dell'Unesco,
che haelevatola Dieta
Mediterranea a patrimonio
dell'umanita.

Info: www.festival
dellacucinaitaliana.it

MERCOLEDI 19
MACERATA. Piaggia

Pag. 25
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- dell'Universita2, Aula

: Magna, ore 9. Convegnodi

- due giornate dal titolo

: "Umano e post umano.

: Confrontocon

: Pantropologia tecnologica”.

- Info:www.unime.it

: UMBRIA

: VENERDI 14

- CASTIGLIONE DEL LAGO (PG).

: Piazza Gramsci, ore19. 51

- apre la manifestazione

: "Altrocioccolato",in

- programma finoal 16

: ottobre.

¢ Info: www.perugiatoday.it

: PERUGIA. Vie del centro, ore

: 19. Torna Eurochocolate, la

: grande festadedicata al

: cioccolato. Ladiciottesima

- edizioneripropone le

: immancabili sculture di

i cioccolato oltre a eventi,

¢ convegnie mostre che

- accompagnano il pubblico

- fino al 23 ottobre. Info:

- www.eurochocolate.com
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GENOVA

Fino a luglio, in piazza
del Caricamento,
Dialogo nel buio: percorso
multisensoriale in assenza
di luce. chiossone.it
ROMA
Fino al 15 gennaio 2012, a
Villa Medici, Eric Poitevin.
Fotografie: 40 gpere
tra inediti e scatti recenti
dellartista. villamedici.it
PIOBBICO (PU)

Fino al 17, Festival

della cucina italiana

con degustazione di
prodotti tipici. festival
dellacucinaitaliana.it

CANTU (CO)

Fino al 6 novemébre,
Biennale internazionale
del merletto, con una
sezione storica ed esempi
dal vivo. merletti.it

lo Donna - N.42 - 15 Ottobre 2011

(diffusione:461946, tiratura:613180)
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Calendario completo

su www.italiaatavola.net

ltalia a tavola - N.196 - Ottobre 2011
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[LALTTON finoal 18
Kuminda

Milano

Tre giomi di iniziative dedicate al cibo
in tutte le sue sfaccettature

Ood 21925
[ACELIA finoal 23
Eurochocolate
1 Perugia

Diciottesima edizione della fiera
del cioccolato

Eeod 21502
OTTOBRE  BCEIRE]
Festival
|1 5 della cucina italiana
Piobbico (Pu)
Manifestazione itinerante

sulle eccellenze agroalimentari
Ood 21945 wm

R0 fino al 20

| Autochtona
17 | Bolzano

|

Forum dej vini autoctoni

fino.al 20

Hotel
Bolzano

OTTOBRE

Salone espositivo dedicato all ospitalita
turistica

Dcod 22081
finoal 21
Cibus tec
Parma

18

Salone internazionale delle tecnologie
dell'alimentazione

o 18390
fino al 25
| | Host
AR

—
Salone intemazionale dell ospitalita
professionale

Cd21173 =

AGENDA

ed edilizia

©eod 21027 v

Ottobre-Novembre

(LTI fino al 25 NOVEMBRE RLGE K]
Abitare il futuro Golosaria
2 Rho (Mi) Milano e Torino

Mostra di architettura, contract, design Tre giorni di assaggl, incontri, laboratori

sulle eccellenze enogastronomiche

wmt Deod 21416 wem v Seod 22302 o
AL finoal 14
| BonTa
1 Cremona

Salone delle eccellenze enogastronomiche
artigianali e delle attrezzature professionali
©wd 21755 1

OTTOBRE

Salone dell'agroalimentare

e dell'enogastronomia
Oeod 22229 v

fino al 1° novembre
Good
Udine

NOVEMBRE |RiGUE W

Merano WineFestival
4 Merano ’

Festival che raccoglie il meglio del wine&food
©eod 22091 v

NOVEMBRE WRIGVELFLY
Torrone & Torroni

]_ 8 | Cremona

o T SRS

Festa del torrone e delle sue interpretazioni

Q21406 =

et

Alta Badia stellare
Seiara can gusto coi top chel
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A
IFESTIVAL

H della CUCINA ITALIANA
SAPORI MEDITERRANEI!

Y 4

“Grofeo GALVANINA
Caostello Brancaigson di Plabbico (PU)

15-16-17 ottobre 2011

FESTIVAL DELLA
CUCINA ITALIANA
Quando: 15-17 ottobre

Dove: Piobbico (Pesaro - Urbino)
Info: www
festivaldellacucinaitaliana.it
Ingresso: gratuito

Undicesima edizione, ma prima
nelle Marche, per il Festival

della cucina iraliana, un
appuntamento per produttori,
gastronomi, chef, giornalisti.

Tre giorni dedicati alle eccellenze
agroalimentari italiane nella

cornice del Castello Brancaleoni,
che perl'occasione si
trasformera in una vera e propria
“fortezza del gusto”.

orenud osn Jad Is1apuaiul ep 9 edwess oljbell || “euibed e|je Bisal ul eredai1nads a1uo} e|le a|iqionpuodll @ arenia||alul elalidold e
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Festival che nasce a Cesena

Nasce a Cesena il Festival della Cucina Italiana
in programma a Piobbico (Pu) il 15-17 ottobre
prossimo: a organizzarlo & La Madia Travelfood
di Elsa Mazzolini. Protagonisti della tre giorni

del gusto nelle Marche, Gianfranco Vissani, To-
nino Guerra, Gino Angelini, Bruno Gambacorta,
e tante degustazioni, incontri, assaggi all'inse-

gna del gusto e delle eccellenze agroalimenta-
ri.

Facce energetiche

Oggiallestitoset el

i foto  oremmemee
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FORLIMPOPOLI

Le Mariette protagoniste
del Festival della Cucina italiana

FORLIMPOPOLI Matterello, farina, uova e tanta sapienza e
manualita acquisita nel corso deali anni. Sono gli ingredienti
delle Mariette artusiane, protagoniste a Piobbico (Pesaro-
Urbino) nel Festival della Cucina Italiana (da oggi a lunedi 17
ottobre). Nell'appuntamento che vedra la presenza di Toni-
no Guerra, degli chef di caratura internazionale (Gianfranco
Vissani e Gino Angelini), e di importanti personaggi del
giornalismo enoagstronomico (per fare un nome, Bruno
Gambacorta di Eat Parade Tg2), ¢l saranno anche |e Mariet-
te di Forlimpopoli che faranno conoscere a riscoprire la ma-
nualita del *far la sfoglia come un tempo’, con pratici corsi
gratuiti. Una presenza di prestigio, soprattutto in quest’anna
che coincide con il centenario della morte del Padre della
cucina ltaliana, Pellegrino Artusi, di cui le Mariette sono le
fedeli custodi della cucina domestica. Il Festival della Cucina
Italiana. Il Festival & un matrimonic di sapori, piaceri e cultu-
ra del palato, giunto alla undicesima edizione. Ospitato nella
fortezza del gusto di Piobbico, il Castella Brancaleoni.

ﬁ;Iette di Casa Artusi al Festival di Cucina di Piobbico

Pag. 15
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Al maestro il Trofeo Galvanina alla carriera, che sara consegnato al Festival della Cucina Italiana

Tonino Guerra premiato per 1l buon cibo

PENNABILLI - Un premio "fresco”, come il nome del- . .

la nota azienda che lo sostiene, andra a Tonino Guerra. A .Plobl?lco.dopo la
A lui infatti andra il Trofeo Galvanina alla carriera, che terinionts Glanﬁ'?nco
gli sara consegnato di Piobbico (Pu} con una cerimonia Vissani preparera un
di premiazione lunedi 17 ottobre alle 12, nell'ambito pranzo esclusivo

della XI edizione Festival della Cucina Haliana. Al mae-
stro Guerra, gia premiato ai Writer Guild Awards 2011
di Hollywood come miglior sceneggiatore del mondo, : . R
gia premio David di Donatello e premio Flaiano alla festeggiamenti per i suoi
carriera, va il Trofeo Galvanina istituito nell’ambito 90 anni a Santarg:ar_‘uggiq
dell'11° Festival della Cucina Italiana, patrocinato dal (Foto Migliorini)
Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Foresta- :

Ii. Un riconoscimento per colui che non solo ha firma-
to oltre 120 sceneggiature di capolavori, ma che & scrit-
tore, autore, poeta, pittore. Il Festival, che si svolgera dal
15 al 17 ottobre, ha "la finalita di valorizzare le eccellen-
ze enogastronomiche nazionali”. “E proprio in virti di

Il maestroTonino Guerra ai

questo obietivo ha istifuito questo premio, in quanto &
la cultura che sta alla base di ogni progetto di valore a
conferirgli spessore e significato”. Tonino Guerra, inol-
tre, ha prodotto una serie infinita di opere pittoriche e di
manufatti (madie, arredi, statuette), strettamente ricon-
ducibili al vasto mondo, ora sempre pii1 qualificato, del-
la grande cucina. Inoltre, dall'incontro tra Tonino Guer-
ra, il mastro birraio americano Garrett Oliver e il rimi-
nese Rino Mini della birra Amarcord di Apecchio, & na-
ta una riserva, la birra Amarcord Riserva Speciale, che
sull‘etichetta ha un disegno del maestro, un pavone, e lo
stesso Guerra ne ha fatto una presentazione originale,
con una bottiglia “storta”. Tornando a Piobbico, al ter-
mine della cerimonia di premiazione di Tonino Guerra,
Gianfranco Vissani preparera un pranzo esclusivo a cui
parteciperanno anche giornalisti e chef dall'Italia e dal-
I'estero. Intanto, nei giorni di sabato e di domenica,

mentre le vie del borgo ospiteranno degustazioni di can-
tine locali, mentre nella piazza di Piobbico si svolgera
una mostra mercato di prodotti dell'agroalimentare e
dell'artigianato, 1l Castello Brancaleoni aprira gratuita-
mente al pubblico le proprie 100 stanze dedicate ciascu-

ARECCHIA B

na a un prodotto del vasto patrimonio enogastronomico
italiano: acqua minerale, bibite bio, tartufo, sigari tosca-
ni e cosi via. I tutto, con Tonino Guerra come testimo-
nial. Informazioni sul festival, a ingresso libero:
www.festivaldellacucinaitaliana.it.
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GIULIA CANUTO
PIOBBICO (PU)

EEN Mediterraneita allo stato
puro. Questo propone il Festival
della Cucina Italiana che fa del
Castello Brancaleoni di Piobbico
il suo salotto per questo wee-
kend, da oggi fino al 17 ottobre.
Kermesse patrocinata dal Mini-
stero delle Politiche Agricole Ali-
mentari e Forestali e giunta alla
sua undecisma edizione che —
per chi ci crede — non & un caso,
ma un evento predestinato in
questo 2011. L'undici, infatt, e
un numero dal significato re-
condito esoterico ammaliante.
Ricorrente nella vita di ognuno
di noi, e considerato un numero
maestro, indice della via della
consapevolezza spirituale, di in-
tuizione, di visione con grande
valenza positiva. Ed & stata
un'intuizione vincente nel 2000
quella di creare un evento di

continua da pagina 21

Libero - Ed. Nazionale
(diffusione:125215, tiratura:224026)

spessore culturale ed enogastro-
nomico come questo nel pesa-
rese. Una tre giorni dedicata al
gusto tipico italiano e alla dieta
mediterranea, regime alimenta-
re che ha acquistato ancor piu
popolarita dopo essere stato in-
cluso dall'Unesco nell’elenco
dei patrimoni dell'umanita.
Convegni, mostra mercato, de-
gustazioni e corsi e animano la
fortezza di Piobbico e le vie del
borgo, prese d'assedio dagli ar-
tigiani del gusto e degli antichi
mestieri. Ben pensato il percor-
so della rassegna che fa delle
stanze del castello le tappe di
un'ltalia del buon mangiare e
del buon bere. Da qui I'ala della
Salumoterapia (nella foto qui
sopra), con il meglio dell’arte
norcina e salumiera; il salotto
dedicato al rituale del sigaro to-
scano accompagnato da chiac-
chiere e un bicchierino (...)
segue a pagina 22
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(...) di buon distillato; lo spazio
a Tutta Birra dove assaggiare le
produzioni artigianali “luppo-
liane” del nostro Bel Paese. Ed
ancora il salone del tonno di
qualita Callipo (Calabria), quel-
lo dei formaggi, degli oli delle
Marche, dei tartufi pregiati, del
cioccolato di Vestri, delle con-
serve e dei sottoli, del caffe;
persino stanze dedicate all’ac-
qua e ad Ostriche & Champa-
gne, non dimenticando che
questo cibo di lusso viene pe-
scato nel Parco Marino Piceno
dalla marineria di San Benedet-
to del Tronto. Ovvio che non
manca una living room dei vini,
una bandiera di eccellenza per
la regione Marche. A distanza
di cento anni dalla morte di
Pellegrino Artusi, I'associazione
custode delle sue ricette, Le
Mariette di Forlimpopoli, co-
glie I'occasione per tenere corsi

gratuiti (su prenotazione) su
come realizzare la sfoglia fatta
in casa. E come ogni anno il il
nome del Festival & associato al
Trofeo Galvanina, un ricono-
scimento che si fa in quattro
per premiare quattro grandi
personaggi del panorama
dell'enogastronomia: lo scritto-
re Tonino Guerra, il giornalista
televisivo Bruno Gambacorta,
lo chef Gino Angelini e I'im-
prenditore Joseph Vitale che si
¢ fatto ambasciatore negli Sta-
tes della pasta di stampo italia-
no. Il Festival apre le porte oggi
dalle 15 alle 22 e domani dalle
10 alle 20, mentre lunedi 17 ot-
tobre I'appuntamento & ad in-
vito riservato agli operatori del
settore con un pranzo esclusivo
preparato dallo chef Gianfran-
co Vissani. Per informazioni e
prenotazioni visitare il sito
www.festivaldellacucinaitalia-
na.it.

GIULIA CANUTO
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Data
Ottobre 2011

dat 1D av 17 otrobre
Festivol, dellov cucinow Italionav

L'antico borgo di Piobbico (Pu) con lo splendido Castello Brancaleoni ospitera il 15-
16-17 ottobre (il 17 solo per gli operatori), produttori, gastronomti, chef, giornalisti,
tre giorni sulle eccellenze agroalimentari del tipico italiano. 1l filo conduttore che
leghera gli eventi in programma sara quello dei Sapori Mediterranei, punto di rife-
rimento della corretta alimentazione, messi di recente in evidenza grazie al ricono-
scimento internazionale dell'Unesco, che ha elevato la Dieta Mediterranea a patri-
monio dell'umanita. Le stanze del Castello vi attendono, ciascuna con un tema o un
prodotto specifico, cosi visitare la manifestazione sara ancora piu cotnvolgente e,
stanza dopo stanza, assaggerete le eccellenze gastronomiche italiane. Tante e curio-
se le iniziative in serbo per voi fra cui: le Mariette di Casa Artusi, fedeli custodi delle
ricette di Pellegrino, terranno corsi pratici su prenotazione per la realizzazione della
sfoglia fatta in casa; un salone sara dedicato anche al Caffé, dal ciclo di lavorazio-
ne, alla tracciabilita del prodotto e alla degustazione; Corto e mangiato, protezione
di numerosi brevi film d’autore sulle tematiche ambientali collegate al cibo, alla pro-
duzione e al consumo ecosostenibile.

Per informazioni e tutti gli eventi: www,festivaldellacucinaitaliana.it
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Data
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A Finbhico rfconoscimento alla earriesa come trait o onion tra cucing e calturs

Per Tonino Guerra un premio ‘culinario’

RIMINI - Tonino Guerra porta cosa l'ennesi-
fine o wlba cartierd. Dopo sver fatho mam-
tasza deil Writer Guald Awards 201 ] di Hed

Iywood come iniglior scenegiatore del maon

dio, del Dovid diThonatello, de Pt cmibo Flolono
allo carriera e di tanti &)1 ‘oscar, Goecra oon-
timua & eollezionare meanoscimenti. | uliimo
arriva fresco fresco dulla X1 edizione Festival
della Cucina ltaliana che ha assegnato il tro-
fen Gabvanin ul suo lungo € intenso peroorso
artistico, du scenepgiatore di oltre 1 20 pellico-
e a pittore, fino ad artista di rman ufatt ricon

ducahili ulla grande cocina, E proprioa Pinb-

bsco, in provincia di Pesaro-L iving, vicnoe lo
sui iinkate Penmaballl, che W 17 oftobre Guerra
riceverailriconoscimento. Lides IJJI.IIJ'L'H'\.-'L-
stival enegastronomico ¢ di riallacciare un le-
gome tro il momdo culturale e guello produtr
v colinario, in quantos, nonostanic sembring
vosh distant, sono une espressione dell’altro
[ omino Civerra, da sempre inomate per il suo
amore per ln camipagna e i prodott genuing, &
b dimostrazione perferta &i come T cultura
possa fare bene alka gastronomia eviceversa
Per infio; 1547724284
m.E.




Data

PASTICCERIA INTERNAZIONALE ottobre 2011

Dal 15 al 17 ottobre l'antico borgo di Piobbico, PU, ospita il Festival della
Cucina Italiana con degustazioni, prodotti tipici e incontri sulle eccellenze
agroalimentari, insieme a produttori, gastronomi e chef, sul tema dei prodot-
ti mediterranei. www.festivaldellacucinaitaliana.it

mostrezsaloni

IN CONCORSO A CHICAGD
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Con le mani
in pasta

Trascorrere un pomeriggio

in compagnia delle Mariette

di Casa Artusi a tirare |a pasta
col matterello puo diventare
un‘esperienza di viaggio unica.
Non & nemmeno necessario
spostarsi chissa quanto:

basta varcare |'ingresso del
Castello Brancaleoni di Piobbico
(PU), che il 15 e il 16 ottobre
apre le sue eleganti sale per
ospitare il Festival della
Cucina Italiana, la kermesse
itinerante che celebra le
eccellenze del nostro paese:

il culatello di Zibello, il prosciutto
di Parma e il San Daniele, il Nero
Calabrese, il Parmigiano Reggiano
e la Chianina IGP sui banchi
d'assaggio allestiti nelle camere
affrescate, ognuna dedicata

a una specialita, e lungo il centro
storico. L'ingresso al festival,
apertodalle 15 alle 23 e la
domenica dalle 10 alle 20

& gratuito (www.festivaldella
cucinaitaliana.it). Si sosta
nellarea presso il parco
comunale in Via dei Caduti.

Plein Air - N.471 - Ottobre 2011
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Ottobre 2011

Piobbico (PU)

Dal 15 al 17 ottobre
Festival della cucina Italiana

A ottobre, il Castello Brancaleoni di

Piobbico ospitera un festival dedicato
alla dieta mediterranea, con una mostra
mercato e degustazioni. Giunta all’'un-
dicesima edizione, la manifestazione ¢
sostenuta dal Ministero delle Politiche
Agricole, Alimentari e Forestali. Tra le
inziative: “A tutta birra”, uno spazio
dedicato alla degustazione della birra
artigianale prodotta ad Apecchio e rea-
lizzata dal celebre maestro Garrett
Oliver. La giornata del 17 sara rivolta
solo agli operatori del settore.

www.festivaldellacucinaitaliana.it
fabbri@agenziaprimapagina.it
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“OH, CHE BEL CASTELLO"

15 SABATO PESARO. Si intitola
“Oh, che bel castello” I'undice-
sima edizione del Festival del-
la cucina italiana, che si terra

da sabato 15 a lunedi 17 al Ca-

stello Brancaleoni di Piobbico
(PU). Si tratta di un evento in
cul gusto e sapori esalteranno
le proprieta della dieta medi-
terranea, elevata dall’'Unesco a
patrimonio dell’'umanita. Gra-
zle anche a una mostra merca-
to, 1l Castello Brancaleoni as-
sumera cosli il ruolo di manie-
ro delle meraviglie all'insegna
del buon mangiare e del bere
bene. Info: www.festivaldella-
cucinaitaliana.it




Data

ottobre 2011

PIOBBICO
TRE GIORNI PRELIBATI

G iunto alla sua undicesima edizione, Il Festival della cuci-
na italiana approda (dal 15 al 17 ottobre) in uno dej
paesi piu belli delle Marche: I'antico agglomerato medievale
di Piobbico (PU) raccolto intorno al Castello Brancaleoni che
per 'occasione diverra una ‘fortezza del gusto’.

Visitare il Festival sara un'esperienza speciale, anzi unica:
dove infatti si potranno mai assaporare le eccellenze della
norcineria italiana ambientate nell’austera sala di un antico
maniero?

Al visitatore verra infatti proposto un percorso sviluppato in
modo tematico: la conoscenza sensoriale awerra per esem-
pio attraverso | migliori culatelli, strolghini, prosciutti di Parma
e di 5. Daniele, Nero Calabrese... (Salumoterapia). Da non
perdere assolutamente Capolavori a tavola con il Bitto degli
alpeggi della Valtellina, il Parmigiano vacche rosse e la Chia-
nina di Simone Fracassi; tre prodotti che definire eccellent| &
riduttivo e che almeno una volta nella vita devono essere
assaporati (o forse & meglio di no se li si paragona a cid che
si mangia ogni giorno).

Vi saranno poi sale dedicate agli oll e formagai delle Marche,
al tonno Callipo, ai pomodori campani e alla mozzarella di
Caserta solo per citare alcuni dei prodotti tipici che rappre-
sentano l'eccellenza e I'unicita dell’agroalimentare italiano.
Vini prestigiosi accoglieranno i visitatori con i loro bouquet e
in un altro salone si sapra tutto sul caffé,

Tuttabirra sara uno dei fiori all'occhiello del Festival: si potra
incontrare Amarcord, la birra cult della produzione artigiana-
le del nostro Paese, realizzata ad Apecchio dal famoso Mastro
Birraio Garret Oliver e 'vestita’' da Tonino Guerra,

Per chi vuol apprendere la divina arte di Artusi le Mariette di
Casa Artusi terranno su prenotazione corsi sulla sfoglia fatta
in casa, mentre per | bambini Pinocchio sara un favoloso per-
corso del gusto.

Sono queste alcune delle tante suggestioni di questo Festival
che rappresenta un evento unico per raffinatezza e atmosfe-
ra nel pur ricco e spesso ottimale panorama delle iniziative
dedicate alla nostra enogastronomia,

(info: www festivaldellacucinaitaliana,it)
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Marche
OH, CHE BEL CASTELLO!

La fortezza del gusto. Di pitt: il castello delle meraviglie,
del buon mangiare e del bere bene. |l Festival della Cu-
cina ltaliana festeggia la sua 11° edizione in un antico
agglomerato medievale con una tradizione millenaria
eungrandeawenireenogastronomico: I'anticoborgo
di Piobbico, tutt'uno conlosplendido Castello Branca-
leoni, la fortezza del gusto appunto. A darsi appunta-
mento qui produttori, gastronomi e chef per presen-
tare e condividere eccellenze agroalimentari del tipico
italiano. Nelle vie del borgo, intanto, mostra mercato
di prodotti agroalimentari e di artigianato.

15-16, Picbbico (Pu)

Info: www.festivaldellacucinaitaliana.it
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TRADIZIONI VALDOSTANE

La battaglia delle mucche

SEGUENDO LA MANIFESTAZIONE CHE SI SVOLGE AD AOSTA, OGNITURISTA ENTRA
IN CONTATTO DIRETTO CON L'AMBIENTE, | SAPORI E LA CULTURA DI QUESTA TERRA

di ALDO MAZZOLANI

123 ottobre si svolge ad Aosta la

finale della tradizionale "Bataille des

reines”, la battaglia delle mucche.

combattimenti tra questi animali
pOSSONO avvenire spontaneamente
quando si mescolano all'interno di una
stessa mandria o di pill mandrie,
durante la salita in alpeggio; sono le
mucche che scelgono l'avversaria e il
momento propizio per l'attacco, si
sfidano, si fronteggiamo, una arretra, si
gira, si allontana, perdende. Poi ci sono
dei combattimenti programmati, Ta vari
alpeggi, che sono organizzati da
ur'associazione, Association Régionale
2 es de Reines. Si tratta di
eliminatorie che hanno luogo in venti
comuni diversi, sei autunnali in

neal
nel

Iris da ammirare

[ o WG B SR, G : i ansia;
LIEsCe 1N itaha U numero di vival

che lo propeongono e cresce il paesaggistica. ‘
numero degli appassionati che, INFO: dal 15 ottobre
1an info@atl.biella.it

ith Nel segno del G

L 3 0
a Lolomo, E

m

W

INFO: 8-9 ottohre

info@artourparma.it

132 VILLE&(

Alla scoperta dei parchi
Ritorna Foliage, 'ev
| celebra I'autunno sul territorio
‘ biellese
effettuate con 1'aiuto di esperte
guide naturalistiche. Con il
pretesto di spiare la natura, |
ragionando sui suoi cicli, Foliage
& l'occasione per visitare i ‘
meravigliosi Parchi del B
periodo autunnalé che
offre scorci di grande bellezza

settembre e ottobre, per concludersi
con la finale del 23 ottobre. Ogni anno,
tantissima gente si assiepa entusiasta
sulle gradinate. Nel 2010 ha
Cobra, 690 kg, dopo un con
mozzafiato contro 1 650 kg (
Assieme alla millenaria Fiera di San
Orso (il 30 e 31 gennaio oltre mille
espositori, tra artisti e artigiani

ani, espongono le loro opere

nelle vie del centro di Aosta), la

des Relnes rappresenta una delle

della valdostanita.
eventi il turis
con l'ambiente,
cultura e 1a storia di questa
regione alpina.

Camit ]
Seguendo

trova un ¢

oche

conw

ite guidate ‘

E' dal 1999
dell'agnello metteno in pi
piano I'allevamento degli ovini

INFO: tel. 0165.2366217

www.lovevda.it
23 ottobre

qui L'agnello in scena

altri appuntamenti

Vetrine Motor:

e Balsamict Saport
INFO:

tel. 059.781614

erto

1-2 ottobre

Festa del Frunii
dimenticati

INFO:
www.terredifaenza.it
Valsenio - RA,

15-16 ottobre

Casola

Pomaria
INFO:
www.visitvaldinon.it

Cnans - T
4 = DL
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Le giornate del Riesling

Dal 17 ottobre al 1@ novembre si

svolge la VII edizione

del Riesling, tipico vino alt
di uve bianche. L'evento avviene in
concomitanza con il Wine Festival di
Merano, a Naturno in Val Venosta.
Per l'occasione il DolceVita
Fdld‘*r*f organizza l'ap
perfetto per gli ¢

che cercano relax e ;
programma di attivita accoglie
clienti: visite guidate alle cantine pill
rinomate della valle, degustazioni dj

una selezione di vini che partecipano

18Ul

al concorso.
INFO: 17 ottobre - 18 novembre
www.dolomiti.it

Festival della Cucina
La fortezza del gusto. Di pitt: ‘il

delle meraviglie', del buon mangiare e
del bere ‘:8‘19... E il Festival della Cucina
[taliana, un matrimonio di sapori, piacer e
cultura del palato, giunto alla undicesima
edizione. L'evento si tiene per la ‘*ur'nft-‘!a
volta nelle Marche, a Piobbico (P

(diffusione:50757, tiratura:469000)

presso o splendido Castello Brancaleoni
In JqUESTO POSSETLe Mal iero si danno
appuntamento il 15-16-17 oticbre
2011 produttor, gastronomi e chef per
una tre giomi sulle eccellenze italiane
agroalimentarl.

INFO: 15-16-17 ottobre

www.festivaldellacucinaitaliana.it
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Ottobre 2011

* Marche

Festival Cucina Italiana
Piobbico (PU)«15-17 ottobre
Sapori della dieta mediterranea

Il Castello Brancaleoni é trasforma-
to per I'occasione in un grande atelier
enogastronomico. Qui si danno appun-
tamento produttori, gastronomi, chef,
giornalisti, per una tre giorni sulle eccel-
lenze agroalimentari del tipico italiano.
Ogni stanza del castello sara dedicata a
un tema o a un prodotto specifico, che il
pubblico potra conoscere, assaggiare in
presa diretta e, in alcuni casi, anche ac-
quistare. Nelle vie del borgo di Piobbico,
sara allestita una mostra mercato di pro-
dotti tipici dell'agroalimentare e dell’ar-
tigianato.

Info www.festivaldellacucinaitaliana.it
Sosta (S Inviale dei Caduti, vicino al parco
comunale




