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IL TROFEO GALVANINA A CUTTAIA, SCAFURI, LATINI, SGARBI

COM-MR 02-OTT-12 12:34 NNNN (ANSA) —

RIMINI, 2 OTT - Lo chef Pino Cuttaia patron del ristorante La Madia a Licata, la
giornalista di Rail Anna Scafuri come comunicatrice enogastronomica, l'imprenditrice
Carla Latini che per prima ha prodotto pasta artigianale
di qualita' nelle Marche, il critico Vittorio Sgarbi sono 1 quattro personaggi di caratura
nazionale che valorizzano il meglio del 'made in Italy' e che per questo sono 1 vincitori
del secondo Trofeo Galvanina, il marchio riminese delle acque minerali.

I1 premio €' ospitato quest'anno, in occasione della dodicesima edizione del Festival
della Cucina Italiana, nella cittadina Pergola (Pesaro-Urbino) domenica 7 ottobre al
Museo dei Bronzi Dorati (1'unico imponente gruppo bronzeo al mondo di epoca romana
giunto fino a noi), contesi da altre citta' e che Sgarbi ha difeso.

Nella scorsa edizione il Premio era stato assegnato a Tonino Guerra (alla cultura),
Bruno Gambacorta (giornalismo), Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale (imprenditore).
(ANSA).

COM-MR 02-OTT-12 12:34 NNNN
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Segnatevi le date del 7, 14 e 21
ottobre. Il 12° Festival della
Cucina Italiana, volto a valoriz-
zare certe straordinarieta nasco-
ste proprio nei piccoli centri ita-
liani e purtroppo poco conosciu-
te, torna nelle Marche e lo fa con
una serie di eventi speciali. Nella
via principale di Pergola, infatti,
affianca la 17" Fiera del Tartufo
Bianco Pregiato di Pergola con
mostre mercato del prezioso
tubero e di tanti prodotti tipici.
Pergola € un borgo nell’entroterra
pesarese con un bellissimo
museo € con numerose altre
eccellenze assolute come I'eno-
gastronomia. Un ristorante alle-
stito nel centro cittadino offrira al
pubblico le specialita tipiche
abbinate al tartufo: taglhatelle,
riso, frittate e il piatto speciale,
I"oro di Pergola.

www festivaldellacucinaitaliana.it

SOSTA

L'area attrezzata con scarico si
trova in via San Biagio nella
Zona I?arcn Mercatale, a circa
300 metri dal centro storico.
L'area puo ospitare 50 mezzi.




05/10/2012

Corriere Adriatico
(diffusione:18490, tiratura:24149)

Ecco il primo profumato incontro col tartufo

MARCO SPADOLA

n chilometro e mezzo di
cspositorn, la prestigiosa pre-

senza della carne scozzese di

> qualith accanto alla nohile

S chianina toscana di Simone
Fracassi, i vini marchigiani maanche

diquellidialtre regionieun’infinitadi

proclott opeck: il tutto profumato dal

diamante della terra. E' questo il me-
nin prelibam della 17esima edizione
della Fiera del tartufo bianco pregia-

(o di Pergola che si apriri domenica

La passata edizione della fiera pergolese

Sogrn dellina |
MO & Voo
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Un panino tutto d'oro, che show

Nuovo pienone per la fiera del tartufo bianco. Vince Senigallia con Rosella

S ——
LA GRANDE
KERMESSE

MARTD SPADOLA
Pergola
Difficile quantificare il fiume di
persone che anche ien s é n-
versato lungoil centro storco di
Pergola per la seconda domeni-
cadella fiera del tartufo bianco
pregiato, Certo € che fin dalla
martina  mighiaia di visietor
hanno affollato la cittd, decre-
mndoancoraunavoltail grande
suceesso dell'evento a cul, sem-
pre pit, anche | media nasionali
a1 stanng ineeressaido, ler non
sono volute mancare le weleca-
mere di Bai 1, particolarmente
mteressate al premio nservato
aeh student degh stituti alber-
ghieri delle Marche sul tema
“Ln panino tutto d'oro”, ossia la
creazione di un paning gastro-
nomico a base del proflumato
mrofo nern di Pergola. A pro-
muowverln  Famministrazone
comunale ¢ il Festival della Cu-
cina laliana, “Un coneorso con
il quale - ha spiegato il sindaco
Baldelli - si intende creare una
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Le premiazioni del concorse che ha riscosso un notévole successo
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Pergola in vetrina con il tartufo

Tanta gente lungo le vie del centro, il concorso alle quarte della primaria

S —]
LA GRANDE
KERMESSE

MARCO SPADOLA

La fera del tartufo bianco pre-
fiato di Perpola ha coneesso il
tris, Dapo il grande SUCCesso
delle prime due giornate, anche
teri il centro storico € stato in-
vasonda migliaia di visitatori. Un
stccesso che ¢ stato sottolinea-
to anche dal Tg5 che nell'edi-
wione delle 13 divert ha mandato
in onda un bel servizio con in-
tervista Al sindaco Francesco
Baldelli.

L'ennesima  dimostrazione
che questa 17esima edizione ha
saputo conquistare la nbalia
nagiomale, Durante la mattina
nel museo dei Bromzi dorati si
sono enute be premiazioni del
concorso “Gli Or di Pergola®,
promosso dall’amministrazio-
ne comunale ¢ dal dodicesimo
Festival della Cucina Italiana.
L'obetovo del concorso, riser-
vato agh alunm  dellistituto
comprensivo di Pergola, era di
mettere inrisalio le bellezze del
territorio.

Dltre cento stand espositivi
e I'apprezzato concerto

a chiudere la rassegna

di Filippo Graziani
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I dirigente scolastico Angelo Verdini con il sindaco Francesco Baldelli e i protagonisti del concorso
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A Latini

e Sgarbi
il trofeo
Galvanina

Lo chef Pino Cuttaia patron
del ristorante La Madia a Li-
cata, lariornalisea di Rail An-
na scaluri cone oomnica-
trice enogastronomica, I'im-
prenditrice Carla Latini che
per prima ha prodotto pasta
artigianale di qualith nelle
Marche, il crinco Vimorio
Searbi sono 1 quatiro perso-
nagei di carntura nagonale
che valorzzano il megho del
‘made in Italy’ e che per que-
sto sono | vincitoni del secon-
do Trofeo Galvaning, il mar-
chio riminese delle acque mi-
nerali. I premio & ospitamn
questanno, in occasione del-
la dodicesima edizione del
Festival della Cucina ltaliana,
nella cittadina Pergola do-
menica al Museo dei Brone
Dorati  (Tunico  imponente
pruppao broneeo al mondo di
epoca romana giunto fino a
noi), contesi da alre citta e
che Sgarbi ha difeso. Nella
scorsa edhzione il Premio era
stato assegnate a  Tomno
Guerra {alla cultura), Bruno
Gambacorta  (giornalisma),
Ging Angelini {(chef) ¢ Jose-
ph Vitale (imprenditore).

Corriere Adriatico - Ascoli
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Rifulge l'oro di Pergola

Presentata la Fiera del tartufo, siglato il binomio con i Bronzi

1
ECCELLENZE
DA SCOPRIRE

Presentare la fiera del tartufo di
Perzola sul hitorale fanese, cosi
come ha fatto 1en il sindaco
Francesco Baldell, nsponde a
un duplice obigttivg: costituire
LN Preciso rapporto coska - ¢n-
traterra nel segno dell'enoga-
stronomia e unire ancora di pit
Fano e Pergola nella valorizza-
rione deti beni pamimoniali del
LCrTtOrio, COme OSSO CSseme
| prodot della terra, del mare,
le bellezze artstche e ambien-
tali, le testmonianze archeolo-
e del resto entrambe e citti
combattonoda tempouna ot
per la difesa di reperti storici di
grande valore comei bronzi do-
rati che nitraggono il gruppo
equestre e 1l Lisippo.

Proprio di una statua del gio-
vane che 8'incorona, rivendica-
toda Fano al Getty Musecum, il
neo assessnre Al wirsmao & alla
culura di Fano, Maria Antonia
Cucwrsa, ha fatto dono al sin-
daco di Pergola Baldelli, evi-
denziando a questo proposito
una comunicne d'intent @ un
patto di collaborazione finaliz-
zatn a valonzzare il territonio
nella sua interczza,

L orodi Pergolarifulge tanto
con il pregiatissimo  tartufo
bianco ¢ nero quanto con il
gruppo bronzeo, il cuivalore ar-
tisrico si somma alla sugzestio-
ne creata dal mistero della sua

destinazione: ¢e né mu che a
sullicienza perche il tursmo
della costa possa essere coin-
volto nella frequentazione del
CONETO CEAANCNAac,

L'iniziativa, che si svolgera il
7 - 14 - 21 orobre & stata ap-
prezeata anche dall’assessore
al Turismo della Provincia di
Pesarg Renato Claudio Minar-
di, dal presidente di “Terre di
Rossinie Raffaello” Gianfranco
santi e dal direttore generale
della Camera di Commerao
Fabrizio Schiavoni.

Oltre all'anticipo della daca
rispetto alle 16 edizioni trascor-
e, questanno & stam eviden-
riata unulteriore novitd: I'asso-
ciazione del 12" Festval della
Cucina Italiana, volto - come ¢
noin a valorizzare cerie
straprdinarieth nascoste  pro-
prio nel piccoli centn italiam e
poco conoscute. Inoltre un -
storante allestto nel centro cit-
tadino e curato dal presidente
dell’Accademia Nazionale lal-
cuochi, sexione Marche, Flavio
Cenom del rstorante La lan-
terna di Metaurilia, n collabo-
FZone ¢on i ristoratori locali,
offrird al pubblico le specialita
tpiche abbinate al tartufo: -
gliatelle, riso, frivtate e il piarto
speciale “T'oro di Pergola®™.

N7 ottobre, il prestugioso sce-
nario del Museo dei broni do-
rati costituird la sede della con-
seoma del wofeo  nazionale
"Gl'uh'uninu“mnﬁe_gnnmuqu.u-
o dlustn protagomsti della
soena culturale, enogastronoe-
mica, siornalistica ¢ produttiva
nazionale. 11 14 seguird il pre-
mia riservato agli student degli
istituri alberghieri per la realiz-
razione di un panino a base del
profumato tartufo nero di Per-
mola.
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Il sindaco di Pergola ¢ 'assessore al Turismeo di Fano
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v Le ultime chance per pli espositort

Fiera del tartufo bianco
Pergola promette faville

Meno di un mese all'intzo del-
la 17esima edizione della Fiera
del @riufo bianco pregiato e
dei prodotti tipici locali, La
manifestazione  promossa
dallammpmstrazione  comu-
nale, si terrd le prime tre do-
menmiche di ottobre; 7, 14 ¢ 21,
Tantissime le novith del pro-
grammi. Dopo 1 success: delle
ultime tre edizioni, quasi
S0mila visitatori nel 2011, que-
st'annoela heraverraaffiancata
dal 12esimo Festival della Cu-
cina ltahana, per valorizzare
certe straordinarieth nascoste
nei piccoli centri itahani. Tante

le imigiative che vedranno pro-
agonisti olire al artufo il mu-
seodei Bronzidorati e che por-
terannoa Pergola ospin illusiri
che saranno svelati nei prossi-
mi giomi. Seppur manchino
ancora pin di tre setiimane, r-
mangono  solamente  pochi
spaz espositivi liberi, nono-
stante larea sia pio vasta. Mol-
tissime le richieste anche da
fuori regione, prévalentemen-
te dalla Lombardia, Toscana ¢
dall'Emiha Romagna. Per pre-
notare gli spazi espositivi sito
internet del Comune
(www.comune, pergola pu.it
dove si trovano | moduli per la
domanda, lamappadeghspaz
& e le informazioni mlﬁ Ti-
guardo alla hera.
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“La Fiera vetrina del nostri ori”

Baldelli sull'appuntamento con il tartufo: il Galvanina a Sgarbi

MARCO SPADOLA
Pergola

Vittorio Sgarbi, Anna Scafuri,
Pivo Cuttasa, Caida Labim € i
Bromzi dorat, il mitto profumato
dal dianmante della tavola. Ecco
l'eccellente meni della 17esima
ediziong della Fiera del tartufo
bianco pregiato di Pergola e dei
prodott e locali che verraal-
finmeata dal 12esamo Festooal del-
la Cucina Imliana.
L'amministrazione comuna-
le, dopoi successi degli ultimi tre
anni, altre 40mila wisitator nel
2011, ha ideato un’edraone dial-
tessima quahta di cun mia stanno
parlando important riviste spe-
cializzate e persino ['Ansa. L'ap-
puntamento ¢ per le prime tre
daomeniche di ottobre: 7, 142 21
“Un'edizione speciale - spiega il
sindaco Francesco Baldelli - con
tanti ospill ¢ inizative inferes-
santi. La Fierasara lavetrina de-

La Fiera del tartufo a Pergola
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» Gl esauriti tutti gli spazi espositivi
Fiera del tartufo
Scattato il count down

Pergola

E' seattato il count down per la
[Tesima edizione della Fiera
del tartufo bianco pregiato di
Pergola e dei prodotii tpici lo-
cali che sitemal 7, 14 e 21 ot-
tobre, L'attesa & tanta perché
I"amministrazione  comunale
ha ideato un'edizione con mol-
tissime nowitil La Fiera, infatti,
staattrando espositon da tutta
Itahia ma anche dall'estero,
Esauriti 2li spazi espositivi no-
nostante area sia stata au-

mentata, saranno preseni ben
sefte regioni e addiriomura uno
stand dello stato irlandese, con
sguisite carmi tipiche, chevaad
agoiungersi aguello olandese e
tedesco, grazie alla presenzadi
una delegazione della citta di
Gernshach, gemellata con Per-
gola. Allevento stanno dedi-
cindo ¢ rserveranno paging
anche importants riviste nazio-
nali come quella del Touring
Club Italiano ¢ il Venerdidi Re-

ubblica. La Fiera finirh anche
in Rai che dedicheri al tartufo

pregiato pergolese ben due
trasmissioni. L'evento verra af-
fiancato, inolre, dal 12esimo
Festival della Cucina Ttaliana,
Lina presenza di grande presti-
gio, basta leggere | nomi a cui
verrd consegnato il “Trofeo
Nazionale Galvamina™; Vittoro
sgarhi, Anna Scalun, PinoCut-
tada e Carla Latini. Programma
ricchissimi, dalla mostra mer-
cato del prezioso tubero ¢ pro-
dotti tipic al nstorante “Mar-
che da Mangiare™, dalla Prazza
del Gusto alle eccellenze eno-
logiche marchigiane con una
kermesse curata dallTstituto
Marchigiano di Tutela Vim, ai
grandi concerts. 51 esibiranno
Ricky Portera, storico chitarri-
sta ci Luaio Dalla, Filippo Gra-
ziani, figlo del grande Ivan, ¢

Stefano Ligi. ma.spa.
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v A Pergola l'unico punto di degustazione
Anche le carni scozzesi
alla Fiera del tartufo

Pergola

Quality Meat Scotland (Qms),
Forganismo di tutela a cul ade-
risce il K% delle fattone scog-
7o, 1 cul bovini ed agnelli hannao
attenuto dalla commissione eu-
ropea lostatusdi lep e Dopcome
riconoscimento di elevatissima
qualith, ha scelto Pergola come
unica Fiera 2012 in Ialia per far
degustareal pubblicocarnitrale
piu buone al mondo. Quality
Meat Scotland sard presente in
occasione della 1Tesima Fiera

del tartufo bianco pregiato di
Pergolae der prodoto tipc locak
¢ del 12esimo Festival della cu-
cina maliana, m un “Salotto del
gusto ¢ delle degustazioni”™ alle-
stto sotto il pornco comunale di
corso Matteotn. Loappuntanien-
to & per le prime tre domeniche
di ottobre: 7, 14 ¢ 21, Partecipera
con un cuoco ¢ una hostess che
llustrerannoe dimostreranno le
esclusive proprieta della carne
scogrese, I prostigioso ente di
certificazone scozzese organiz-
24 ogni anno ad Edimburgo, nel

mese di giugno, il Royal Higland
Show, Ia piu completa celebra-
zione annuale, a livello interna-
zionale, di animali da famoria,
Cinquemila capi, perfettamente
lavati ed acconciati, sono esposti
al pubblico insieme ad atrezi,
macchine per Pagricoltura ed
abbighamento per la vita agre-
sto: agh esemplar di bestame
migliore viene conferito il titolo
di “Roval”, concesso nell’otto-
cento da re Giorgio V1, padre
dell’attuale resma d'Inghlterra,
titolo valido ad aumentare il pre-
stigio, anche commerciale, della
lattoria proprictaria dell’anima-
le premiato. Una Fiera del tar-
tulo europea, considerando che
saranne  presenti anche uno
stand olandese od unodedla citg
i Gernsbach, gemellata con
Pergola. ma.spa.
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» Fiera del tartufo
Festival

di cucina
italiana
U'INAUGURAZIONE |

Pergola

S'inaugura  domenica I
I7esima edizione della Fiera
del tartufobianco pregiato di
F'e uﬂa Que-:[ anno I evento
|[:1 il pre: insn Festival
Ia cucing italiana. Tante le
I1'II4"|Hl11-"L" i t]Lll'.'HlL"l I er=
mnte appuntamento con il
Trofeo Nazionale Galvanina,
in rramma domenica alle
12, nello splendido museo der
Bronzi dorati. 11 Premio va-
lorizzail lavorae 'impeanodi
quattro protagonisti del pa-
norama culturale od enoga-
stronomico nazionale. Verra
assegnato allo chel Pino Cut-
taia, patron del ristorante La
Madia a Licata, famoso i
tuteo il mondo. A consegnar-
lo il cuoeo riminese Gino An-
gelini, vinctore lo scorso an-
no, che verra appositamente
per la cerimonia da Los An-
les dove & considerato undoe
i dieci migliori chef d' Ame-
rnca. Saranno premiati poi la
normalista di Ra | Anna Sca-
uri, come eccellente comu-
MCAtrice  enogastronomicas
I'imprenditrice Carla Latina
che per prima ha prodotia
pasta artigianale di qualita
nelle Marche, diffondendas
questo suomarchio in Italia e
all'estero, ¢ il crinco Vittorios
Sgarhi. A quest'ultimoandris
il premincultura per avere di-
feso la stanzalith dei Bronzi
di Pergola, contesi da alire
citth. Domenica 14 il muse
ospiterd invece il premio ri-
servato agh student degla
istituti alberghien sul temas
*Un panino tutto d'oro”™,

Corriere Adriatico - Pesaro
(diffusione:18490, tiratura:24149)
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Al via un poker di ospiti

Domani a Pergola il trofeo Galvanina a Sgarbi, Latini, Scafuri e Cuttaia

[E——
FIERA
DEL TARTUFO

MARCO SPADOLA
Pergola

Ospiti illustn, trai qualiil eritico
darte Vittoro Searta, un chilo-
metro ¢ mezzo di espositon,
stand da ben sei regiont italiane
e addirittura dalla Scozia, Ger-
mania ¢ Olanda, proposte eno-
gastronomiche, concerti ¢ tan-
to altro, Si preannuncia un'edi-
zione speciale la 17esuna della
Fiera del tartulo bianco pregia
to di Pergola che si aprird do-
mani. L'evento  promosso
dall’amministrazione comun:a-
le con 1a eollaborazione di He-
gione, Provincia, Confcom
mercio, Cameradi Commercio,
Conlartigianato, Marcabella,
quest'anno ospita il prestgioso
Festival della cucina italiana.
In vetrina gli ori di Pergola: il
tartufo ¢ i Bronzi doran.
I obiettivo ¢ lanciare ancor pit
Perzola e le sue eccellenze a li-
vello nasionale e battere il re-
cord di presenze della passata
edizione: 50 mila.
Domani uno degli appunta-
menti pin attesi. Dopo Fapertu-
ra alle 9 degli stand espositivi @
del punti degustazione dei pro-
clott di gquahith, alle 12 ¢ =i tra- ; oy
sferiri nLul_'-II:l suggesiiva cornice S Sawl ===
del museo dei Bronzi doran per iy ah
il rofeon nazionale Galvanina. 11
premiovalorizza il lavoroe 'im-
pegno i quattro protagomst
1.11.3’ panorama culturale ¢ eno-
gastioneico nagionale, Sard ot el =~ —

-
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Domani si inaugura la fiera del tartufo di Pergala
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'.:1"|||..1||';|||'.1 quEsE madima [
17 esima edizoene dedla Fiera del
tnrtufio binmoo preginiodi Pergo
la, promoesn el mmmenistra
Faone commuimeale. Sard i ineEsoin
grandestibe, basin lepoere i nomi
cha premiat diel froleo nsonalke
Cabvanma, uro delle tante -
tivee i h|u=~o-m|'|||'] Festival della
cucina ialiana, Le premiazon
s programma alle 12 nella
sphemdlada cormice diel museo da
Bros dorst. [ premio valoriz-
il bnoroe Nimpegnodi guattro

ofagonisi cella soema aultura-
2, CTNREAT TN C, giornalis-
ca e produttiva nazionade. Serd
assegnatealloched Pmo Cutiaia,
|:|.,|11|||||:I|'| ratorante La Madea a
Licain: alln giormalista di Bai |
Anma Scafun, come ecocllente
COMMENICHENCE  CNOEasironom
ck all imprendirice Carka Latind

Corriere Adriatico - Pesaro
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Sgarbi e cittadino onorario

Pergola lo premia per il suo impegno a favore dei Bronzi dorati

Vittoria Spasht sard da ogel oftading onorano di Pergola

che per prima ha prodotio pasta
artigramake i qualsth mellke Sar
che, diffondenco questo suo
mearchio in [taka e ofl esera, 1)
criticn Vittoree Searbi riceverd il
premo culivrn, Duesea b o
vamone Al di B delle e indub-
bie oty di gramnde oritkeo d'arte,

riceve il trofieo nazomale Galva-
T |:|n.'r|I'-.|m|r|||:h_-_'_:n||'-|-_'|'|.| th

fisan 2 el il ot Eranide
PR AFTISHCD,  Spesso
csposto allinora ¢ redegaio
all oblso, In particalare si ¢ hat-
o contenacia alfinchdi Bron-
i di Pergola, di incstimabale va-

Pag. 4

lore, non subiscamo alTromto d
trasferimenti ¢he ;:-ll[lrhl‘u.':ll
comprometiemae [mtegn, ma
rimanzan conservabl nel mu
w0 di Pergoly, dove il pubblico
potrd vederi nell ambiente a lo-
Tor il consones . Ce grande at
e per Farrivo df Searb, che al-
le 17 nermis semche vuna conferenza
st L nmministrazione oo
rmemake i decso d ssegmaned
Ly cieendanances onoraria peril so-
apep assicurato 8 Pergola e ai
perpodest nefla banagha per la
TR idin Brona dewn
ncl musen cittading

Lo Fiern septterd con aper
tura alle 8 deoh stand espositv e
i puntn déegustnnne e o
do di quakith. Un chilomeoro ¢
meczEn di cspositon provenicnii
da ben Se regond iealiane ¢ ad
dinura &8 Soorm, Leerinans @
Oilpneka, Nel pomeriggio tint
ovenb: il cdou alke 17,50 con i
concierto o a Lo Lalla
chevedrd profagonista il suesio-
nico chitarmista Racky Portera,
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Senza confini il tartufo di Pergola

Una delegazione tedesca e le carni scozzesi per I'appuntamento di domenica

1
LA GRANDE
KERMESSE

MARCO SPADOLA

FEFI’.‘,Dl:t

Pergola vuole concedere il his.
o tn -;:nnn:llmrln SUCTESS0
della prima giornata della ﬁt"l“.l
del tartulo bianeo pregiato, la
Ciitd 515t prepara nr!]n perun'al-
tra domenica da record. Sono
giornate frenetiche per 'ammi-
nistrazione comunale ntenta
ad organizzare ¢ coordinare ini-
#ative ed ospin ma anche di
prande soddisfazione. Tand i
maotivi. Oltre alle ventimila pre-
senza all'esordio, 1 quotidiam
nazionali continuano a dispen-
sare compliment all'evento. Lo
ha fatto il Cormiere della Sera,
Libero e, laltro giorno, Repub-
blica. Che vanno ad agmungers
a quelh del professor Vittono
Sgarbi, & cui il sindaco France-
sco Baldelli ha assegnarto la cit-
tadinamza onorara, imasto af-
fascinato dalle bellezze della cir-
i, m primis dal museo der Bron-
1 doran. E non mancano nem-
meno le televisioni a realizzare
servizi su Pergola e la hera. Do-

tizione di questo genere e so-
pratutto di una formula che le-
£a un prodotto di nicchia norn
costoso ad un ingrediente pove-
ro come il panino, Ma quella in
arrivosaraanche ladomenicain
cui I'amministrazione pergole-
se stringera un patto di amicizia

Attesa per il mnmrsu-
“Un panino tutto d'oro™
riservato agli studenti
dell‘istitutu thEtghieru

con il comune di Acquaviva Pi-
cena. Un'amiciza  all'insegna
delloro: gli ori di Pergzola, il tar-
tufoei Brone, e I’ “oronelle ma-
ni" del centro ascolano, 1 due
sindaci nel corso della gromata
parlerannodi come legare i due
territort da un punto di vista t-
ristico. Oltre 100 gli stand pre-
sentiche apriranno alle 2. Tra le
tante proposte all'msegna del
buon cibo ¢ del buon vino, pro-
mosse grazie alla presenza del
festival della Cucina Italiana, il
ristorante "Marche da Mangia-
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Vittorio Sgarbi e il sindaco Francesco Baldelli “assediati™ nel centro di Pergola
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» Pienone a Pergola per il secondo weekend
Il principe dei panini
ha il sapore di tartufo

Pergola

Dhfficle guantibcare il flume di
persone che anche e s ¢ O-
versato hingo il centro storico
per la seconda domenica della
fiera del tartufo pregiato. Certo
& che fin dalla martina miglinia
di visitatori hanno affollato la
cittih, decretando ancora una
volta il grande  successo
dellevento a cui, sempre pii,

anche i media nacsionali 51 stan-
na interessando. lert non sono
volute mancare le telecamere
di Rai 1, particolarmente inte-
ressate al premio nservato agh
student deghi stituti alberghie-
r delle Marche sul tema “Un
panino utto d'oro”, ossia la
creazione di un panino gastro-
nomico a base del profumato
tartufo nero di Pergola. A pro-
muoverlo il Comune e il Fesri-
val della Cucina Italiana.
Spadola in cronaco of Vialoesana
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v La fiera
Tartufo
Un finale
saporito

Pergola

Si concluderi domenica ledi-
zione n. 7 della fiera del tar-
tufo bianco pregiato di Pergo-
la copn un programma anche
stavolta molo neeo. 1l clou
della mattinata sara la pre-
miazione del concorso “Gli
Owichi Perzola”™ che siterraalle
11 nel museodet Brome dorati.
Il premio ¢ promaossodall am-
munistrazione e dal 127 festival
della Cucina lTaliana, “E’ ri-
servato - spicga il sindaco Bal-
chelli = agh alunm dell'Tstituto
comprensiva di Pergola, Ver-
ri premiato il miglior tema ¢
ka mighore ricerca su cid che
individuano di maggior pre-

igio tra i beni paesaggistici,
culturali, architettonici, ga-
stronomici del nostro territo-
rio, B la terza premiazione di
questa edizione della Fiera
Un ringraziamento sentito va
al consorzio di tutela Pergola
Doceal presidente Francesco
Tonelli per aver offerto i pre-
mi ded vincitori del concorso
“Un pammo tutto d'oro™, Co-
me sempre la slomata scatte-
riv alle 9 con i?apu:rmra degl
stand espositivi, pan di 100, ¢
dei punti di degustaione di-
slocan nel centro storico. 1
pomengeio s accenderi con
il concerto “Viaggio ¢ intem-
peric tour”™; Filippo canta suo
padre lvan Grazian.,

Corriere Adriatico - Pesaro
(diffusione:18490, tiratura:24149)
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Tutto esaurito a Pergola per il tartufo

Grande chiusura con cento stand espositivi e il concerto di Filippo Graziani

La fiera del tariufo bianco pregiato d
Pergola ha concesso il trs, Dopo il gran-
de succeszo delle prme due giormate,
anche ieri il centro Storico ¢ Stato iNvaso
da migliaia di visitatori. In mattinata nel
minsende Bromne dorse s sono tenute le
remiazioni del concorso “Gli Ori di
Yergola”, promosso dall amministrazio-
ne comunale e dal dodicesimo Festival
della Cucina Italiana. L'obiettivo del

concorso, riservato agli alunni dell’isn
o comprensivodi Pergola, era di met-

tere in nisalio le bellezze del termitono.
Spadola In coneo of Volcesano
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Effetto tartufo, I'exploit di Pergola

La soddisfazione di produttori e ristoratori si unisce a quella degli amministratori: “Edizione super™

R
LA GRANDE
KERMESSE

MARLU SPADULA

Pergola

Lina fiera dai numeri ecceziona-
h. Dalle 70 alle 80mila persone
hanno partecipato alle tre do-
meniche della 17esima edizione
della Fiera del tartufo banco
pregiato di Pergola. Mai nella
cittdy den Brong dorati €0 eranda
visi cosi tanti visitator. Migliaia
¢ migliaia, dalla martina alla se-
ra, provenienti non solo dalla
provincia e dalle Marche, ma
anche da Toseana, Emilia-Ro-
magna, Abruzzo, Umbria, Oloe
cenwostandist, tra produtton -
pici, presidi di Slow Food, risto-
ratori, hobbisti e tanto altro,
Presentistand da ben sei regioni
italiane e tre nazoni curopec;
seoen, Germaniae Dlanda, Nu-
meri a pante, il successo straor-
dinario di questa edizione ¢ sta-
to decretato dagh appresza-
menti ¢ dalle recensioni lusin-
ghiere d'illustr glormalist ded

”Flisr:nn'ui positivi
sotto tutti gli aspetti
Servirebbe un evento

cosi ognl mese”
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Tempo di bilanci dopo i ripetuti sold out a Pergola per la fiera del tarfufo
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Pergola in vetrina con il tartufo

Tanta gente lungo le vie del centro, il concorso alle quarte della primaria

S —]
LA GRANDE
KERMESSE

MARCO SPADOLA

La fera del tartufo bianco pre-
fiato di Perpola ha coneesso il
tris, Dapo il grande SUCCesso
delle prime due giornate, anche
teri il centro storico € stato in-
vasonda migliaia di visitatori. Un
stccesso che ¢ stato sottolinea-
to anche dal Tg5 che nell'edi-
wione delle 13 divert ha mandato
in onda un bel servizio con in-
tervista Al sindaco Francesco
Baldelli.

L'ennesima  dimostrazione
che questa 17esima edizione ha
saputo conquistare la nbalia
nagiomale, Durante la mattina
nel museo dei Bromzi dorati si
sono enute be premiazioni del
concorso “Gli Or di Pergola®,
promosso dall’amministrazio-
ne comunale ¢ dal dodicesimo
Festival della Cucina Italiana.
L'obetovo del concorso, riser-
vato agh alunm  dellistituto
comprensivo di Pergola, era di
mettere inrisalio le bellezze del
territorio.

Dltre cento stand espositivi
e I'apprezzato concerto

a chiudere la rassegna

di Filippo Graziani
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I dirigente scolastico Angelo Verdini con il sindaco Francesco Baldelli e i protagonisti del concorso
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ALBA ¢ PERGOLA Lautunno dell'oro blanco

Due destinazioni per gli appassionati di tartufi. 5i parte con Alba dove, da domani

al 18 novernbre, si tiene ka Fiera Internazionole del Tartufo bianco: la nowita

& la mostra dedicata al legame tra il tubero e il cinerna. In alternatva, s pud andare
a Pergola, nel Pesarese: per visitare la mostra-mercato del tartufo bianco locale
Fiera Internaz. del Tartufo bianco d'Alba - Dal G ott al 18 nov. - heradeltartufo.org
Fiera del Tartufo bianco di Pergola - 7 14 e 21 ott - festivaldellacucmaitaliana it

-
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Fiere e mercati

Da Alba a Pergola, il tartufo in festa

d’Italia. E cominciata la

stagione («bene, per
'umidita lasciata dalle plogge di
settembrex, dicono gli esperti),
esaltata dalle varie Fiere ¢
Mostre-Mercato, La kermesse pin
famosa ¢ quella di Alba (apre oggi
fino al 18 novembre), ma anche il
polo marchigiano del tartufo
hianco non scherza. 8i comincia
domani, e per altre due
domeniche consecutive, a Pergola
(Pesaro-Urbino), la citta del
Museo dei Bronzi Dorati. Qui, in
occasione della Fiera del Tartufo
Bianco pregiato, verra assegnato
il Trofeo Nazionale Galvanina
2012, nell'ambito del 12° Festival
della Cucina Italiana (itinerante),
ideato da Elsa Mazzolini, direttore
della rivista enogastronomica «La
Madias. Per la sezione «miglior

r l 1 artufi bianchi, diamanti

chefw, il premio va a Pino Cuttais
de «La Madia» di Licata (Ag), in
Sicilia. Una curiosita: Cuttaia,
grande professionista di talento
ed estro, la cul fama, pur recente, -
& sempre pii solida, diede al PR ot
ristorante lo stesso nome del y s
periodico, in omaggio alla
Mazzolind, Tra | pnm:i fati delle ~
precedenti edizioni, figura h
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CARLA LATINI MIGLIOR
IMPRENDITRICE 2012

Se c'e un nome che subdo a fa pensare a una
dedle paste itahane pili buane in assoluto
questo & proprio quello di Carla Lating, titolane
inseme al manto dell omonimo pastifioo di
O=imo in provingia di Ancona ned peeno
marchigiano. A Carla Latini verra consegnato 1
“Trofen Galvanina imprenditrice 2012°
domenica 7 ottobre 2012 nelfambito delfla
dodicesima edizione del Festval deffla Cucing
ftoong a Perpoda (Pu). La scelta & caduta su
Carla Latini per ovwie ragioni di caratiere
imprenditonale appunto, perché se céun
brand legato alla bvoranone del grano che
megio 0 Rppresenta anche oltre 1 confing
nazionali, questo & il Pastiicn Lating, una reaity
eccellente grazie certamente allindiscussa
qualita del prodofto ma anche e soprattutio
alla caparteeta e alla tenada della signora
Carla che ha "ponatn” e raccontato la sua
pasta & il Pastificio Latini in ogni angolo del
mondo, Unmprenditnce hera ded suo lavon,
del prodotto a cul esso da vita ma sopratiutto
consapevole di essere una paladina del mode
in ifey, la cul comunicazione & drventata la
sua missione tuttato che impossibile,
Insarmma senza dubbio b migione.

(diffusione:34000, tiratura:45000)
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A Pergola il 12° Festival
della Cucina Italiana

Pergola (PU) - venerdi 10/8. Il 12° Festival della Cucina Italia-
na, volto a valorizzare le tradizioni nascoste nei piccoli centri
italiani ma poco note, si terra nelle domeniche del 7-14-21 ot-
tobre 2012 a Pergola (foto), in provincia di Pesaro Urbino. La
manifestazione affianchera la 17* Fiera del tartufo bianco pre-
giato di Pergola, con mostre mercato del prezioso tubero e di
tanti prodotti tipici non solo marchigiani. Inoltre, un ristorante
allestito nel centro cittadino e curato dal presidente dell’Acca-
demia Nazionale talcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del
rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione
con i ristoratori locali, offrira al pubblico le specialita tipiche
abbinate al tartufo.
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CUCINA

Cuttaiavince
un premio
nazionale

see Lo chef licatese Pino Cuttaia
ha vinto il “Trofeo Galvanina” co-
me miglor cuoco del 2012. “La con-
segna del premio avverra domeni-
ca 7 ottobre - si legge in una nota
diffusa ieri - nell'ambito della do-
dicesima edizione del Festival del-
la Cucina Italiana in programma a
Pergola, nelle Marche, quest’an-
no affiancato alla Fiera del Tartu-
fo Bianco pregiato. Pergola @ una
cittadina celebre in tutta la peni-
sola peri suoi bronzi dorati, e pro-
prio nella prestigiosa location del
Museo dei Bronzi avverra la con-
segnadel premioallen”. Secondo
gli organizzatori “per Pino Cuttala
va modificato il celebre assioma
che attribuisce fatali zone d’aom-
bra alle menti illuminate da doti
superiori. Cuttaia invece @ intui-

Giornale di Sicilia - Agrigento

Lo chef Pino Cuttaia rorosususro

rione, talento naturale, estro, in-
venzione, impegno innestati su
solide basi strutturali, su rigore @
misura, su una disciplina profes-
sionale ed esistenziale che hanno

fatto in breve tempo di lul un
esempio mirabile per tutto il set-
tore enogastronomica”. Da anni,
come @ noto, Cuttaia & ai vertici
della cucina italiana. ("AAL®)

Pag. 25
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L’ORO DI PERGOLA

[l Festival della cucina italiana, volfo a valorizzare certe straordinarieta nascoste proprio nei piccoli centri
italiani e purtroppo poco conosciute, torna nella Marche e lo fa con una serie di eventi speciali

| \ ‘v\ | I
A Y

Tarluﬁ: pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un
ambiente ancora a misura d’uomo e un bellissimo
museo che contiene un tesoro di inestimabile valore: accan-
to a quadri importanti, un gruppo bronzeo ricoperto d’oro,
composto da due condottieri a cavallo, di cui uno integro e
di proporzioni perfette, accompagnati da due figure femmi-
nili. Sono questi alcuni deghi ori che il borgo antico della
citta di Pergola pud vantare come eccellenze assolute e che
mettera in mostra nelle domeniche del 7. 14 e 21 ottobre. [l
127 Festival della cucina italiana, volto a valorizzare certe
straordinarieta nascoste proprio nei piccoli centri italiani e
purtroppo poco conosciute, torna nelle Marche e lo fa con
una serie di eventi speciali. Nella via principale della citta,
su su fino al museo, 1l festival affianca la 17" Fiera del tar-
fo bianco pregiato di Pergola con mostre mercato del

“‘?;"-..
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prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigia-
ni. Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino e cura-
to dal presidente dell’accademia nazionale italcuochi sezio-
ne Marche, Flavio Cerioni del rinomato ristorante «Alla
Lanterna di Fano», in collaborazione con i ristoratori locali,
offrird al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo:
tagliatelle, riso, frittate e il piatto speciale «I’oro di Pergo-
la». Intanto, mentre sotto i portici del comune alcune gran-
di eccellenze italiane a livello di insaccati, formaggi, vini e
sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissi-
mo livello, in una delle piazze di Pergola un grande Tir
cucina fara degustare anche il pesce del vicinissimo Adria-
tico.

Il prestigioso scenario del Museo dei bronzi dorati — |'u-
nico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta roma-
na esistente al mondo, risalente tra 1l 50 e il 30 a.C., ritro-
vato per caso nelle campagne di Pergola e conservato ora in
una stanza ad atmosfera controllata — costituira, domenica
7 ottobre, I"esclusiva sede per la consegna del «Trofeo
nazionale Galvanina» a quattro illustri protagonisti della
scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva
nazionale. Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio
riservato agli studenti degli istituti alberghieri sul tema:
«Un panino tutto d'oro» ossia la creazione di un «panino
gastronomico» a base del profumato tartufo nero di Pergo-
la. Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo
di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della prima com-
petizione di questo genere e soprattutto di una formula che
lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber
magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) a
un ingrediente povero come il panino. E ancora il Museo
dei bronzi dorati vedra, domenica 21 ottobre, I"assegnazio-
ne del premio riservato ai ragazzi delle scuole medie locali
per il miglior tema e la migliore ricerca su cio che indivi-
duano di maggior prestigio tra i beni paesaggistici, cultura-
li, architettonici, gastronomici del proprio territorio.
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PERGOLA  Prodotti tipici, musica e tesori culturali protagonisti per tre week end
La citta festeggia con Sgarbi
['oro det tartufi e de1 bronzi

Da oggi la fiera, si parte con un premio al critico d’arte

palrimonio  artislico,  spesso
esposto all'incuria e relegato al-
["'oblio, In particolare Sgarbi sié
battuto con tenacia affinché 1
Bronzi di Pergola, di inestimabi
l¢ valore, non subiscano Iaffron-
toditrmasferimenti che potrebbe-
o comprometicrne Pimtegriti,
a rmangano conservali nel
Museo di Pergolas.

Il 14 prrobre premi riscrvati
apgh students degli istitut alber-
ghiert sul tema «lin panimao tut-
tor el oroe mentre 1 21 woocher)
agli studenti delle scuale medie
csacre premiatn per i maghor
tema sui beni pacsaggistici, cul
turali, architettonicl ¢ gastrono
mici del territorio. Ci sard an-
che musica ad allietare gquanti
prescnacranno alle domeniche
del tartufo, infaih ogg alle ore
17,30 & previsia esibizione di

! |J.r.l}d:=l.‘.l1:l'1=l'h
| Fromsichos ] 2 ot i
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GASTRONOMIA
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A Pergola ultimo
gi0mo, s1 continua
a Sant’Angelo

i Vado

di CLAUDIO SALVI

SANTANGELOINVADOE

FERCGOLA - Grornata interes—

sante per gl amanti del tariulos

branco, Quanto mai varia l'of=

ferta di feste e mostre dedicate

alla profuma-

lissima nfio-

la. Menire Ac-

qualagnascal-

da 1 motan

{martedi la

presentazio-

ne della pros-

sima  edizio-

neh a Sant'

Angelo in ¥Va-

do, Pergola e

Sant’'Agata

Felina, ci s

incbria con il hianco pregiatos

ed 1l nero estivo, Questione de

gusti ¢, soprattutto di portafio=

glio. Gia perché le quotazioni

questanno non ono proprios

alla portata dh tutte le tasche.

Per 1l bianco pregiato si va da

wn g di 2,800 ¢curo all

chilo per pezzature piccole (fi-

noa 15 grammil; mp.’-._"-{}[l per

guelle medie (dai 15 lino a 30

grammi}, e addirittura a 3.5000

per la pezzatum grande (oltre &

SO gramnn ). Pigabbordabale i

nero estivo che viagga dan 5008

ai 700 euro al chilo a secondm

della pezzatura.
MNonostante la crisi, 1l suc=

cesso delle mostre ¢ altissimo.

A Sant’ Angelo pienone annin-

ciato. Alle 930 in Piazza Um=

= :{'ﬂ ey

o cdel dmt ok
- um ko
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[a riscossa éﬁiturale déil’entroterra

Con I'Oro di Pergola nasce un nuovo brand. A Sant’Angelo in Vado serate olimpiche

--l:H-.r-Eh-L-.. -i|.-u.:]¢|.,l




04/07/2012 Il Messaggero - Marche Pag. 43
(diffusione:210842, tiratura:295190)




08/10/2012

Il Messaggero - Pesaro
(diffusione:210842, tiratura:295190)

Pag. 43

PERGOLA |

Sgarbi show al museo de1 Bronzi

In polemica con la Soprintendenza ha modificato una didascalia delle opere

PERGOLA = Doveva essere
UnE elassicos premigzione 1
quattro personaggi del panora-
mig culturale ed encgastronom i
coitahiano, Einveee [a matting-
ta nel Museo dei Bronet Dot
di Pergola, nell’'ambito del Fe-
stival della Cucina Ialiana, sié
trasformata nel palcoscemcodi
Vittorio Sgarbhi che ha comretio
di suo pugno una didascalia del
brongl presente propon nella
celebre opera di epoca romana,
Motive del gesto, |a frase non
valorizza appiens quei Bronz
contest tra Perpola € Ancona, ¢
proprio da Sgarbi difesi perché
rimangano nella eittading che
aspita la Feera del tartuta.
Pin nel dettagho la frase
della Soprintendenza riporia-
val «ll eompleésso non risulta,
da un puntodi vista artisteed, di
particolare qualitid. ¢ non va
comungue, considerato come
un opaera darte i Aaen A0 mod er-
naumenic irl[c‘.ﬂﬂ- ¢ neppure I1l.'|'
'ottica della sua epocas. Sgar-
bi, pennarcllo in mano, ['ha
cosi corretla davants a tully «1|
compliesso risulte. da un punto
i vista artistico, di particolare

Egarbi mantre

COTTRTHE

Ia didpscalin
cleti Browoi
al Musea

di Pergoda

qualith, ¢ ¥va comungue, consi-
derato come un’opera dirte in
senso modernamenie infesoan-
che mer 3 sua epocis.
Riguardo alla cerimonia del
Troden Galvanina, il Premio
mighor chel @ andiato 3 Pine
Cuttaia patron del ristorante
La Madia a Licata consegnato
dal cuoco rnmmese celebre Los
Angeles Gino Angelimi; il diret-

tnre del Gambero Rosso Carlo
Oitaviano, haconsegnano il Pre-
my mighor imprenditnice a
Carla Latini che per prima ha
prodotio pasta arigianale di
gualita nelle Marche, Alberto
Dragone della Casa editrice
Criunti ha premaato la giornals-
atadi Bar 1 Anna Scatun aome
coecellente ComumIcatrice croga-
stromomica; il smdacodi Pero-
la Franceseo Baldelly ha comae-
gnato al Freme -alla Culturn a
Vittono Sgarbi, «Al di In delle
sug mdubbie doti di grande
critico d'arte, Vittorso Sgarli
ha rcevuto il Trofeo Nazkale
Galvamina - cosi hanno spiega-
1o gl organizeaton - per il suo
impegno per ladifesa e la tutela
del nostro grande patrimonio
artistico, spesso ecsposto all’in-
curia ¢ relegato all’oblio. In par-
ticolare Sgarbi si ¢ battuto con
tenaciaaffinehé i Bronzidi Per-
gola, di inestimabile valore,
non subiscano Uaffronto di tra-
sferimentiche potrebbero com-
promettemne I'integritd, ma ri-
mangano conservati nel Museo
di Pergola, dove il pubblico
potra vederdi nell’ambiente a
lore pii consonos.




IL PUNTO

Data

Cucina italiana, il festival a Pergola

Torna a Pergola, in provincia di Pesaro, il do-
dicesimo festival della cucina italiana, vol-
to a valorizzare le straordinarieta spessao na-
scoste proprio nel piccoli centrl italiani e pur-
troppo poco conosciute. Nella via principa-
le della Citta, il Festival affianca la dicias-
settesima Fiera del Tartufo Bianco Pregiato
di Pergola con mostre mercato del prezioso
tubero e di tanti prodotti tipici. Diverse le ini-

ziative In programma all'insegna dei buoni
sapori e della qualita, e la consegna del Tro-
feo Galvanina a quattro personaggi del
mondo dell'enogastronomia e della cultura
(Anna Scafuri, Pino Cuttaia, Carla Latini, Vit:
torio Sgarbi). Il festival chiude | battenti il 27
ottobre, dopo 3 domeniche all'insegna dei
buoni sapori. Per informazioni, consultare il
sito www.festivaldellacucinaitaliana.it.

12 ottobre 2012
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PERGOLA, LA FIERA DEL TARTUFO

Il sindaco Baldelli e tra i tartufi:
«Sara un’edizione molto ricca»

VITTORIOD Sgarbi, Anna Scafu-

i, Pino Cuttaia, Carla Lanini e
peoi loro: § Bronzi Dorani. 11 witto
profumato dal dismante della ta-
vola. E' linvitante meni della
17esima edizione della «Fiera ded
Tartulo bianca ainfoee el Pﬂ'E_I.'I-
Ia, per 1a quiale & cominciata il con-
1o alla rovesiia ¢ chie verra aflin-
cata quest’anne dal | 2esimio al7e-

stval  della Cucina  Ttalianas,

Llamminisirazione, diopo i succes-
s deght ulomi tre anm (nel 2001
gh organizator parlarono di ol-
tre 40mila visitaon) ha idean
un'edizione i alussima qualiv,
Lappuntamento ¢ per domenica
proasirma, 7 onobre, per il 14 ¢ per
il 21. sUn’edizione davvers spe-
ciale — dice il sindace Francesco
Baldelli — com tant ospin ed mi-
Fiatve molie ineressani. La Fie-
ra sari 14 verring degli ort di Per-
golae il tartudo pregrtissimo bian-
ooy obtre a quello nera, e | Brona
d'epoca romana. Un dato sta gid a
dimostrare ['appeal reggunio dal-

E:ﬁa-.imn‘ alla fiera del Tartufo
di Pergola

la nostra Fiera: nonosiame |'area
espositiva sil statd aumentata, gh
spazi sono andati esaurit da rem-
P

EQUEST ANNO al programma
della Fiera va aggunto quello del

“Fegtivn] delln Cucing Tralizna™,
1 saranno mosine mercaio dL'I
pregioso tubero e del prodon up-
ci; il ristoranie * Marche da Man-

iare”, curato da Flavio Cerioni;

“Piozza del Crusio”™ e ranio al-
e, Senza dimenticare il *Trofeo
Mazionale Galvanina®, chc il 7 o-
robre nel musen dei Bronzi Dora-
[k, VETFi conscgnato a quanro iliu-
#n personagg. Questanno il ver-
ri assegnato al eritico d'arte Vino-
ric Sgarkds che ranto ha fao e sm
facendo perché Pergola non per-
da i suoi prezios: Brone; alla gior-
ralista di Bm Uno *l.nru S-..—..qu.n,
come eccellente comunicatrice
- troncmica; al bravissimo
chet Pino Curtaia, patron del risto-
rante “La Madia® di Licars; e
all'imprenditrice  Carla Lann,
che per prima ha prodoto pasia
di qualivi nelle Marche diffonden-
o il marchio in ltalia ¢ all’cstero.
Attt S, Come oEmil consuel -
dame, 50 aggiungeranng spettagoli
€ coneertis,

Sandro Franceschetti




Data

il Resto del Carlino 3 ottobre 2012

Il premio A Vittorio Sgarbi
il secondo Trofeo Galvanina

Lo ehiel Pino Cuttaia, la muﬂu il
Eaillpo Anna 5

Carla Latini e il eritico darte Yittorio
Sgarbi sono i quatiro vincitord della
il marchio riminese delle acque
mincrali,

e T
B e 1 e e [ 197 R TPt e B

gmT 5 all
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PERGOLA ANCHE VITTORIO SGARBI PRESENTE MNELLA CITTADINA DELL'ALTA VALCESANO

Parte alla grande la fiera del tartufo

CI SARA anche Vittoris Sparbi, ogria
Pergola per il batiesimo delks «Fiera del
txrivfn bisneo pregiame, [ eritico d'ar-
12, aurorevale palading defla permanen-
23 dei HmTuiEan in Valcesano, rice-
verd il «Trofeo nazionale Galvaninas
che nell’smbiio del aFestival dedla cuci-
na jtalianas (ahbinato in quesio 2002 al-
In kermesse pergodese) viene arcrghaiito
Ogni anno & quacro (s protagonist
della scena culpurale, r_rmgﬁ:mnumu:a_
gimnalisoea e pm:]umu Accanme 3

Sparhi sarannog premiati lo chel Pino
Cuniaia, del ristoranie La Madiaa Lics-
u,[:murn:luud:ﬂ:l Uno Anna Seafo-

mﬁ:mmuﬂ e imprend:-
[m:t I.'hr ini detla oot pasta ami-
gianale. Un'edizione ricchissima questa
della uFier del mrufo bianco pregis-
[0, i mma oltre che per oggi
per be pressime due domeniche, promos.
s dallzmminisrazione con k collabo-
razsnne ione, Provincia, Confo-
commercin, Camers di Commescin,

Canfartigianate ¢ Marcabells. Oltre
F500 metri di stand, con r.rl.pnsimrjar:
venienti anche dalla Seoria, dalla G
mania ¢ dall'(Manda 3 cui si affianche-
ranmi speiacoli muosicali e numerose
proposte culturali «Tuiio € stato orge-
nizzam = dice il sindaco — £ L3
davvere un'edizione s.pecult.m grande
quealith e capace di ancirare migliaia di vi-
sitatorin, Media parner dell'evenmo 11
Resio del Carling,

5 fr.

Una imima
tartulo di

ine dello scorso anna dedla fiera del
reola: uin gran successo
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PERGOLA SGARBI E ALTRI VIP
ALLA CORTE DIRE TARTUFO

OGG iriza b | 7* edigone dela Fera ded
Taroufo blanco pregiacn di Pergol,
organizzan dal Comune. Lin‘edizione specals
che cspia il prestgioss Fertval defa Cocina
lealiana. 5 parte slle ore 9 con Mapertura d-e-gl
and espoditin, ben un chilomelro ¢ mezze,
qrindi con gueils dei punti degustations dei

prodesr di gk Alle | |, nela s

eornice del muses dal Bronei doran, una
degh appusvmmenti pa atesi. S rinnova
Muppuntamenta can il Troles Marionale
Laadvanina. || Premio valorizz il Boro e
limpegno di guattro protagonist del
parearama culturale ed encgatroncmicg
nazionale, questanno aswegnato ako chef Fing
Cuttaia, pabron del rigtorants La Madia 3
Licata, famirsa in tuthd ¥ manda, il oul premia
sard consepraeo chl cuoco rimingse Ging
Angelini, vincitone ko scorsa anno, che verrd

appesicamente per b rerimania dy Les
Anpefos dewve ruttera Brvors e dave &
coetidenatn wng dei dieci mighori chel

o Amarica: it piornafises di Kai | Anny
Acafuri, come comunicatrice
encgastronomics; allimprenditrice Carla
Latini ¢ psr jprima b prodotio pasta
artigianale o quakch nelle Marche,
diffandenda quaesto sis mardhio in kaka e
alf esoero, Al critios Vikosio Sgarbi. il premio
cultura per mvere difess b szanzibeh cel
Brang di Perpola, contesi da alere cietd,
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CUCIMNA FESTIVAL
Tutta cesenate
I'organizzazione
della rassegna

ORGANIZZAFIONE iuita
cesenate del Festival della
cucing itallana che oggl 51
svalge a Pergola (PLY) nelle
Marche, Lo ha ideats Elsa
Mazzoling, fondatrice e
direnore da 28 anni de Ta
Madia Travelfood’; la
prima rivista di
enogaslronsmes e
nistoracione di qualitd in
Ttalia, unica ad essere
diffusa anche in Gran

B Cavaliere della
Repubblica & serittrice di
numerasi valumi di
enagastronamia, da dodici
anni organizes il ‘Festival
della cucina italiana’,
contenilore itinerante di
evenli cnogastronomici,
che quest'anno premiera
quatten personage che
valorizzans il meglio del
muide in [taly: Pino Cuttaia
chef e patron del rstorante
La Madia a Licata, il cui
premio sara consegnato dal
cunco riminese Crino
Angelini, vincitore lo
seorsn anno, che verra
appositamente da Los
Angeles: alla glornalista
Hai Anna Scafur, come
‘eecellente comundcaince
EnEastranemica’;
all'imprenditrice Carla
Latini che per prima ha
prodlotto pasta anigianale
i qualith nelle Marnche; al
eritico "r:rlll:}u-rin- Sgarbi, il
premao culiura per avere
difeso la stanzialita dei
‘Bronzi’ di Mergola, conies
da alire citta.
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Sgarbi mattatore a Pergola

Il critico ha poi visitato zf museo d.! Bronzi. Lode alla citta

ol BRONZD devomo mimanere

dove IHDI:I_T.I trovains, Witos
ri Sgarbi pol ha corretto beri @
Pergola, di suo pagne uns dids-
scalla dei brenz al Museo. Mo
vér el gesto ln froe delly Sogirine
{endencs che dicmea: all Jiems-
50 non risalie, da un punis di -
=1 :rl:i.-.l:'w-. du Fu.rh-rl.lh.rv |.|.1.1].|-
11, & a1 P ComEnguee, considera-
10 COPDE U opera o arme im senso
MOETTRInETIEE ENECH0, € REppun:
nell'ouice della sua epocas. Sgar:
bi, pennarello in mano, Fha cosl
correita davanth a wa: 1 com-
plissn pisalis, da un paneo & -
sl artisfa, di partscolare quils-
18, & v SO .cnru.l.zhum.m-
me N opers £ SCHAH (S
demamente inteo anche per la
oua epocas, Verae meAicy
et be orecebae del sindaco Fran-
cesco Baldelll, ke parole prosun-
alg kTl 12 dlal mew cina-
dina onosario & 'l.':llun.n-

.mm sFiera |:n|.|-

MWMMHJMMHMWIMHMM

fin biznco pregisos, Sgarhi & o
anche insignaie anche del «Tro-
fer nai Galvanimas, sbbina-

b sl o 4718 Kermeiae poro:
hese per valorizzare il lavoeo ¢ Mim-
pegn i guatiio progonsad del
pancrma auliarale od encgawirn-
s meonake. (Hire a Sgarls,

sonis sl premiai s chefl Pino
Curiaia, la grornalises i Bal Unie
Anna Scafun ¢ Carls Latmn, pro-
duttrsce marchigiana di pasta ars-
gianale di qualich. Poi davanzi alle
month peesenti Sgarbi ha ag-
giumin: ol pendolarisme delle sm-
i sanchbs mslicalis, panmualiz-

ramdoche squells & Ancom &un
Empoetaals musen sostanzislinen-
be diseriabe, menire bo veio son
grande ammiranone che gosbo
di Pergola & um sive modho froquen-
aB0 & reood i opene, 1o i Brons
7 rappresentana il valane aggiun-
ks,
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PERGOLA
Una col botto
per la fiera del tartufo

PARTEMZA col sbotton per la aFiera del
I:arh.lﬁllﬁmpr&ﬂ'ﬁtun armicchita
dalla partecipazions di Vittorio , che ha
woluts visitare alere al Muzes del

I'inters centro stares eittading,
soffermando in sulle ehiase di
San Marea, San , San Vieale & s quella
Depdle Tinve, Il noto critico d”arte, scortato dal
sindaco Francesco Baldedli e dal direttore di
Confoommercio Amerign Yarott, ha anche
girato a lungo fra gh stand dedicati al
profumato fungo ipogeo, stringendo centinaia
di mani, firmanda autografl & Aimanendo
favorevolmente impressionato dal numeno
record di persone presenti, E' stata una folla
incredibile, infatti, quella che si é riversataa
Pergola: si calcola circa 20mila persone
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iﬂ'-‘]m._l.rh.]ﬂ'-hl

TARTUFO A PERGOLA DOPO L SUCCESSO DI DOMENICA GLI APPUNTAMENTI DI OGGI

La Fera del bianco tenta 1l secondo botto:
dar ° panm] gastronomici’ alle delizie da chet

DO L ESOR T -:npl:r'ql-m
i domenica soore - com Wna vera
¢ propris ievasion: di visitabon
{ Mimals, secondo le satme dellos-
ganccasonc) © b oproxns &
cepitl important come Vitario
Sgacbi, lo chel Pine Cutaia, la

whxia i Raa Do Anma Scae
uri ¢ I'imprendsinee Carka Lan-
nil, Buth snsggnibl del o Trofen Ni-
aoeale Galvaminas - b el ers del
tamuin koo pregisms di Pergo-
la, sdfiancacs questaneo dalla do-
dicesims edizions del prresnigiosn
aFestival defls cucing iralEnas, wi-
VT 0gEl Una seconla giorman rc
chissima s proposie el imizam-
v Gl dlalle 9 del manino saran-

no taiti spertt gl stand esposaina

diskoca su odre un chlomerro ¢
mezn i eenire ansdino ¢ alk
93 dvventeranns bnaibeli asche i
puat: i deprtanose do prodol-
1 li st Il muneco |h:|F|run.::i.
alle 11, oapricrd la premistions
el enneorsa nazionale «Un pans-
nios fuei ol o riservai agh s
denti deghi istmwi alberghieri
slln comcnrso — spicga Bha Maz-
olink. fondamee “Feival
ddlls cucing iraliana™ ¢ dircieore
ie “La madia travelliasd, menss-
le 4li ecomomad ¢ cultues del cho
— pncentrato salls oreseone i
un “paninng gasiremoman” a base
dd prfr&.rrnalu I.I:I;I.ﬂ-lil merodi Per-
gala. Lo zeopa & di ereare usa sor-
1 di b d sirada ad ko valore
aggiuniy; s mama della prima
sompetizions di gusto genere in

Ialia e sopraruoio di una formula
l.'_bl; |-:p ] ]:ln.rduhlir dz migchia,
%id pare nom partisalasmente oo-
stoads (noda il Biamon hoher magna-
imm peco mggiunge sempre o

LE PROPOSTE ANMESSE
Labaratori creativi e concertn
tributo per Rino Gastano

Ik 21 terza @ ultima giornata

shisseme) ad un iegredicne pove-
o sovies il pananis

ALLE 13 TLTTI a trvvola, neine
siogangl ¢ nel sabormo del gusio
sMarche da mangiares, in puaca
IV Mevembee, direne pcmiems-

mo che da Flavo Cenoml, pres-
nig della XN Marche
dell Accademua  Nusniosale [l
aancha, diove il sapodili fungo ipo-
B &'IBCPOKerd i MAmieTa Grig-
M|I§-‘H1'I1-I{MIF|EH".‘. el Aalriazi-
r [1ia] m
r-.!;hhT:l:m.,u‘:qlu; hu-
sty per mgazzt ¢, pot, alle 17,30
in piaa Barnsa, |'eizio dell com-
ceria mibuto 8 Rine Gastano ded
cantznie Sicfano Ligh. Domenicy
pCasEmE, lor2d el tima Riofma-
ta della Iiera, durante la quale si
terri l premimont del concono
meudier ool o o Pergo-

§ 2 il conoerin V) e iniem-
peries i Fili wrani che
prUpoeTa | 300 mdimenti-
cahile papa Ivan. Media purne
dellevento 11 Kesto ded Carline’.
Samdre Francescheni
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La fiera del tartuto di Pergola supera se stessa

L MR RGE X
% o, 3 o LI B s o

rJ L

— PERGOLA —
ANCHE le telecamere Rai della
trasmissione «Uno Mattina» ieri
hanno indugiato a lungo fra gli
stand della 172 «Fiera del tartufo
bianco pregiato» di Pergola. Una
kermesse che sta davvero conqui-
stando grandissima visibilita e
con essa un incredibile appeal sul-
la gente. Sembrava impossibile
battere le presenze record della
giornata inaugurale tenutasi do-
menica 7 ottobre, quando sulla cit-
tadina dell’alta Valcesano si sono
riversate circa 20mila persone, e
invece Pergola c¢’¢ riuscita alla
grande. Ad un certo punto, nel po-
meriggio, 1 volontari della Prote-
zione Civile hanno chiamato il

7| F

=
i
1
£l

& R OO,

sindaco: «Non sappiamo piu do-
ve far parcheggiare le macchine, ¢
una vera € propria invasione.
Tutto, comunque, grazie all’in-
gente dispiegamento di forze mes-
s0 in campo, € filato via liscio, con
I’'unico inconveniente, se cosi lo
si vuol chiamare, che tantissimi
visitatori per raggiungere la Fiera
hanno dovuto lasciare ’auto di-
stante alcuni chilometri e farsi
una bella «passeggiata».

MA NON C’ERA altra soluzio-
ne, perché le stime degli organiz-
zatori parlano addirittura di 30mi-
la presenze, tante quante se ne re-
gistrano ad un partita di calcio di
serie A. Molto apprezzate, oltre al-

Domenica il tris

La Fiera vivra la sua
ultima tappa domenica
prossima: a fianco
alcune immagini della
giornata di ieri

Che panino

Sotto, il panino a base
di tartufo, asparagi e
gamberi che ha vinto il
concorso nazionale
‘Un panino tutto d’oro’

le sezioni espositive degli impren-
ditori enogastronomici prove-
nienti da tutta Italia e da Scozia,
Germania e Olanda, anche le ini-
ziative collaterali a questa rasse-
gna curata dall’amministrazione
comunale in collaborazione con
Regione, Provincia, Confocom-
mercio, Camera di Commercio,
Canfartigianato e Marcabella e di
cui “I1 Resto del Carlino” ¢ media
partner. Da segnalare, in partico-
lar modo, il concorso nazionale
«Un panino tutto d’oro» che ha vi-
sto trionfare I’Istituto alberghiero
Panzieri di Senigallia con un pani-
no enogastronomico a base di tar-
tufo, asparagi e gamberi. Domeni-
ca prossima terzo ed ultimo atto.
Sandro Franceschetti

Stimate quasi 30mila persone, anche la Protezione civile per gestire I’ondata di visitatori

E da ieri e iniziato Sant’Angelo: 2mila al chilo le taglie medie

— SANT’ANGELO IN VADO —
INAUGURATA ieri mattina a Sant’An-
gelo i Vado la 49° Mostra Nazionale del
Tartufo Bianco Pregiato delle Marche.
Nell’ampia Piazza Umberto 1° diversi gl
stand con in vendita il tartufo, anche se qua-
st tutti di piccole dimensioni per via della
siccita det mest scorsi e con prezzi alti (dai
2000 ai 3000 euro al chilo, a seconda delle
pezzature). Ma la speranza dei numerosi

SMOSSI™ADV // 3319587395 // smossi.com

tartufai é che le piogge di questi giorni abbia-
no favorito uno sviluppo e una crescita mag-
giore del prodotto, con probabilita quindi di
prezzi pu basst. Tra le tante imiziative a co-
rollario della manifestazione, “Campagna
amica” promossa dalla Coldiretti, volta a
sensibilizzare il consumatore sui tempi della
qualita delle produzioni agro-alimentari ti-
piche e tradizionali. Al taglio del nastro (fo-
to), oltre al sindaco Settimio Bravi, il vice

REMARKS

Fabio Gostoli e altri ammunistratori di
Sant’Angelo in Vado, Uassessore provincia-
le Claudio Renato Minard, il presidente
della Camera di Commercio Alberto Dru-
di, Pamministratore dell’Assam Gianluca
Carrabs e la dirigente Assam Cristina Mar-
tellini, 1l presidente della Comunita Monta-
na Alceo Serafini, oltre al presidente regio-
nale Coldiretti Gianalberto Luzi. Presente
anche la banda cittadina “Santa Cecilia™.

am.pi.

alber+0

CONCEPT s7ope

er+o

CONCEPT STORE

dirline

Fano, la lirica

e la sua storia:
riprendono
lezioni-concerto

— FANO —

DOPO 1l successo dello scorso
anno riprendono, nella sala Ver-
di del Teatro della Fortuna, le le-
zioni-concerto per le scuole pro-
mosse dall’Associazione Amici
del Teatro con la Fondazione
Teatro. Le lezioni sono curate
dall’Associazione Musa e sono
dedicate ad un pubblico giovani-
le. Inizia domani alle ore 11
Claudio Rastelli che parlera
dell’opera lirica e della sua sto-
ria. Altri appuntamenti il 16 no-
vembre (Paolo Marzocchi), il
13 dicembre (Mario Totaro) ed
altri ancora nel 2013. La propo-
sta é stata fin dall’inizio accolta
dal sovrintendente Giuseppe De
Leo, che l'ha inclusa nel pro-
gramma della Fondazione. Per
Lattuazione si ¢ adoperata la
nuova presidente dell’Associa-
zione, Irene Grascelli, che crede
tanto nella possibilita di coimvol-
gere 1 giovani nella vita del tea-
tro come luogo in cui s fa cultu-
ra nelle varie forme e non come
semplice momento di svago.

Via Litoranea, 236 - Marotta - PU - www.albertoconceptstore.it - 0721 969930
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AEROPORTO DI FANO
Recinzione agli hangar

LA RECINZIONE del corridoio di collegamento tra
gli hangar dell’Aero Club Pesaro e la pista dell’aero-
porto & cosa ormai fatta. A nulla sono valse le recrimi-
nazioni da parte di chi utilizza il perimetro esterno al
recinto della zona aeroportuale per fare jogging o pas-
seggiate. LLa Circoscrizione aerea competente per le
Marche, nonché la prefettura hanno obbligato per ra-
gioni di sicurezza I’Aero Club di Pesaro a ripristinare
la recinzione in modo da isolare il tratto di terreno do-
ve transitano gli aerei dai vecchi hangar.

PARTECIPAZIONE Sopra, premiazione de “Gli ori di Pergola” coI dirigente del “Binotti” ed il sindaco con due produttori

Fiera del tartuto, Pergola chiude col pienone

Premiati i ragazzi delle scuole che hanno fatto ricerche su arte e paesaggio

— PERGOLA —

UNA GRANDE chiusura, a coro-
namento di un’edizione davvero
straordinaria. La terza e
conclusiva domenica della 172
«Fiera del tartufo bianco
pregiato» di Pergola, ieri, non ha
tradito le attese, richiamando
una vera e propria folla di
visitatori fin dalle prime ore del
mattino, per far registrare il clou
a meta pomeriggio, quando la
kermesse ¢ stata ancor pil
ravvivata dal concerto di Filippo
Graziani, il figlio

adottato dalla nostra terra Ivan
Graziani, che ha proposto una
serie di successi del padre.

OLTRE 20MILA le presenze cal-
colate dagli organizzatori, con in
prima linea Pamministrazione
comunale «targata» Baldelli e
Pimportante collaborazione di
Regione, Provincia,
Confcommercio, Camera di
Commercio di Pesaro e Urbino,
Confartigianato e Marcabella.
Numero che porta lo score
complessivo di questa Fiera 2012

MERITO del grande sforzo pro-
mozionale compiuto dal Comune
e anche della scelta di abbinare
Pevento al 12° «Festival della
cucina italiana», importante
appuntamento fondato da Elsa
Mazzolini, direttore de «LLa
madia travelfood», mensile di
economia e cultura del cibo.

E PROPRIO nell’ambito del «Fe-
stival» ieri si sono tenute le
premiazioni del concorso
riservato ai ragazzi delle scuole
locali per il miglior tema e la

dell’indimenticabile cantautore

a circa 70mila visitatori.

migliore ricerca su cio che hanno

individuato di maggior prestigio
tra i beni paesaggistici,
architettonici ed
enogastronomici del territorio.
Primo posto a pari merito per la
42 A ela 4° B della primaria di
Pergola; 2° posto per la 52 della
primaria di Serra
Sant’Abbondio; 3° posto per la
52 A della primaria di Pergola.
Inoltre, menzioni speciali per
Duccio Reggiani della 12 C della
scuola secondaria di Pergola e
per la classe 4* B della primaria
di San Lorenzo.

Sandro Franceschetti

Consiglio comunale a San Costanzo per il «caso antenna»

— SAN COSTANZO —

SIPARLERA'’ del «caso antenna», ed & atteso molto
pubblico al consiglio comunale di San Costanzo con-
vocato per stasera alle 21. L’antenna, naturalmente,
¢ quella che Wind vorrebbe installare in via Raffael-
lo Sanzio, contro cui sta combattendo da mesi il Co-
mitato Solfanuccio, che attraverso una nota precisa:
«Durante i lavori consiliari verra trattata un’interro-
gazione riguardante il ripetitore presentata dai consi-
glieri Morbidelli, Mencoboni, Stefanelli, Furlani e
Cammilloni. Il sindaco dovra rispondere a due quesi-
ti, di cui uno molto importante e cio¢ come intende
agire per tutelare la salute e il patrimonio dei cittadi-

ni di San Costanzo a segulto dell’invio della comuni-
cazione di inizio lavori per I'installazione dell’anten-
na, considerando che ha sempre affermato e sostenu-
to di essere contraria a tale installazione e di condivi-
dere la battaglia dei cittadini. Il Comitato Solfanuc-
cio proseguira il lavoro iniziato oramai da mesi con
altre azioni, al fine di bloccare i lavori, perché ancora
tutto & possibile. Tra I’altro, in un comune vicino al
nostro, Ostra Vetere (Ancona), pur essendo stati au-
torizzati tutti i lavori di installazione di un’antenna,
gli stessi sono stati bloccati dal sindaco con una ordi-
nanza. Ci auspichiamo che il sindaco di San Costan-
70, quale massima autorita sanitaria del nostro comu-
ne, abbia la volonta di fare altrettanto». .
s. fr.

FANO
Raid di furti
nelle abitazioni
lungo la costa

FURTI IN SERIE laltra
sera tra Fano e Pesaro, sfrut-
tando I’assenza delle fami-
glie nelle varie abitazioni. I
ladri sono entrati attraverso
porte e finestre dopo averle
forzate rubando oggetti
d’oro e in alcuni casi dei sol-
di. Almeno tre i furti denun-
ciati a Fano e altri due a Pe-
saro. Non si conosce I’entita
del bottino portato via ma &
certo che in altre due occa-
sioni i malviventi sono stati
messi in fuga dal sistema
d’allarme che ha funzionato
egregiamente.

SUL posto, per i rilievi di
legge, sono intervenuti i ca-
rabinieri e la polizia a cui
spetta il compito di dare
un’identita ai responsabili
delle incursioni ladresche.

lcomas

INDUSTRIA MAGLIERIA

AUTENTICO SPACCIO AZIENDALE

Orario: 15.30 - 19.30 (sabato, domenica e festivi compresi)
Viia Cerbara z.a. | 61030 Piagge | PU | 0721.891971 | www.icomas.it
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Il centro di Pergola affollato di persone per la

Fiera del tartufo

LA MANIFESTAZIONE LA GIORNATA OFFRE ANCHE SPAZI RICREATIVI

Pergola chiude 1 giorni del tartuto
Premi per 1 ragazzi delle scuole

E’ IL GIORNO del gran fina-
le. Oggi la 17esima «Fiera del
tartufo bianco pregiato» di
Pergola, che nelle scorse due
domeniche ha letteralmente
spopolato, facendo registrare
presenze da Guinness (in tota-
le qualcosa come SOmila visi-
tatori, secondo ’organizzazio-
ne) vivra il suo terzo ed ulti-
mo atto. Il via della kermesse,
abbinata quest’anno al 12esi-
mo «Festival della cucina ita-
liana», scattera alle 9 del mat-
tino con [Iapertura degli
stand espositivi dislocati su
oltre 1500 metri di centro cit-
tadino e alle 9,30 saranno gia
fruibili anche i punti di degu-
stazione dei prodotti di alta
qualita.

ALLE 13, nei ristoranti e nel
salotto del gusto «Marche da
mangiare», in piazza IV No-
vembre, diretto da Flavio Ce-
rioni, presidente della sezio-
ne Marche dell’Accademia
Nazionale Italcuochi, ricche
proposte gastronomiche e
poi, nel pomeriggio, apertura
di laboratori creativi e spazi
ludici per ragazzi, fino ad arri-
vare alle 17,30 in piazza Batti-
sti, dove Filippo Graziani, fi-
glio dell’indimenticabile
Ivan, proporra il meglio della
collezione discografica di suo
padre in un concerto live asso-
lutamente da non perdere dal
titolo «Viaggio e intempe-
rie».

QUELLA odierna della «Fie-

ra del tartufo bianco pregia-
to», che ha come media part-
ner I1 Resto del Carlino, ¢ an-
che la giornata dell’assegna-
zione del premio riservato ai
ragazzi delle scuole medie lo-

BUONI PIATTI

Con «Marche da
mangiare» ricche
proposte gastronomiche

cali per il miglior tema e la
migliore ricerca su cio che in-
dividuano di maggior presti-
gio tra 1 beni paesaggistici,
culturali, architettonici ed
enogastronominci del loro
territorio. Una mostra quella
di Pergola che ha vissuto alla

grande specialmente nel cor-
so della prima domenica
quando ¢ stato ospite della cit-
ta Vittorio Sgarbi, critico
ed’arte molto noto e che quin-
di ha attratto la curiosita di
tantissime persone,. Fra I’al-
tro Sgarbi si € anche permes-
s0, oltre naturalmente a difen-
dere la collocazione del luogo
di ritrovamento e quindi a
Pergola, anche di correggere
le didascalie fatte della So-
printendenza proprio a corre-
do del gruppo equestre. Mol-
to soddisfqatto, naturalmen-
te, il sindaco Baldelli per co-
me € andata questa manifesta-
zione che oggi chiude i bat-
tenti per dare a tutti appunta-
mento il prossimo anno.

s.fr.

VIABILITA’ FOSCHI E PERLINI DEL PDL

Superstrada con pedaggio:
«Non chiudiamo gli svincoli»

«NON POSSIAMO perdere tem-
po e non assumere alcuna iniziati-
va di fronte alla possibilita che la
Fano Grosseto diventi a pagamen-
to e vengano chiusi gran parte de-
gli attuali svincoli, e soprattutto
non & accettabile che una infra-
struttura, costruita con fondi pub-
blici e lungo la quale si sono svi-
luppati i nostri centri cittadini, ve-
da modificato il suo assetto e le
sue uscite». Parole dei consiglieri
provinciali Pdl Elisabetta Foschi
e Vladimiro Perlini, che aggiun-
gono: «L’assessore Galuzzi invita
alla calma e chiede agli ammini-
stratori locali di non spezzare il
fronte trasversale creatosi per
completare la Fano-Grosseto.
Noi chiediamo, invece, a Galuzzi
di adoperarsi da subito affinché
sia la Provincia stessa a creare il
fronte degli amministratori per di-
re “no” al pedaggi e soprattutto
“no” ad alcuna chiusura degli
svincoli. Spetta alla Provincia co-

ordinare i comuni e farsi garante
del mantenimento della tratta co-
si com’¢ oggi oggi. Con questo spi-
rito abbiamo presentato un ordi-
ne del giorno affinché vengano
adottate tempestivamente tutte le
azioni per rendere noti a tutti gli
amministratori locali i contenuti
progettuali elaborati da Astaldi-
Cmc-Strabag. Si chiede inoltre di
intervenire affinché non solo ven-
gano inderogabilmente mantenu-
ti gli attuali svincoli ma, in linea
con il piano delle infrastrutture re-
centemente votato in Regione, si
valuti la possibilita di potenziar-

Elisabetta Foschi consigliere
regionale e Vladimiro Perlini del

PERGOLA

Una mostra
delle opere
di Piera Tombari

IN CONCOMITANZA
con la terza ed ultima
giornata del tartufo, oggi
Pergola ospita una
personale della pittrice
Piera Tombari, che vive e
lavora a Montemaggiore
al Metauro, definita dal
critico Glauco Mungerli:
«artista di autentico
talento nelle cui opere
emerge 'impronta e il
sigillo di una fisionomia
tutta propria, la cui
presenza € quanto mai
interessante e mossa da
un grande equilibrio».

SAN COSTANZO

Vino e non solo
oggi a Pesaro
con Bartolacci

L’AZIENDA vincola Bartolacci
di San Costanzo sara protagonista
oggi a partire dalle 18,30, dell’ap-
puntamento «In cantina con...»,
organizzato da «In.pu.t» presso la
sua sede di Pesaro, in via Rossini,
41. Durante la serata sara possibi-
le degustare ed abbinare i vini
«Bianco del breccione», «<Rosa del
breccione» e «Nero del breccio-
ne» ad altri prodotti del territo-
rio, con il contributo del somme-
lier Otello Renzi. Quella della fa-
miglia Bartolacci ¢ una tradizio-
ne che si tramanda da ben 4 gene-
razioni. L’azienda, situata nelle
colline di San Costanzo, nasce in-

li». Pdl torno al 1800
ﬁj@% 0 %Zif"g? g.stP:nd":'iﬁraN & Quotazione valida
Ll e e O fino al 22 ottobre

ESTRATTO BANDO DI GARA - FORNITURE
Ente Appaltante: AZIENDA OSPEDALIERA “OSPEDALI RIUNITI MARCHE NORD" Viale Trieste 391 Pesaro 61121
Italia. U.O.C. Approvvigionamenti beni e servizi ed attivita economali tel. 0721/366384-40-41, fax 0721/366336, www.
ospedalesansalvatore.it.
Oggetto della gara: procedura aperta per 'acquisizione, in lotti distinti, di tecnologie sanitarie: Lotto n.1 avente
ad oggetto n° 1 risonanza magnetica CIG 4591201AE9; Lotto n°2 avente ad oggetto n° 1 sistema radiologico per
angiografia digitale CIG n° 4591206F08; Lotto n.3 avente ad oggetto n° 6 incubatrici neonatali CIG n.45912134D2;
Lotto n.4 avente ad oggetto n° 1 sistema di monitoraggio parametri vitali CIG n°4591233553.
Relativamente ai lotti n° 1 e n° 2 per i quali alla data di pubblicazione del presente bando risultano in fase
di attivazione le rispettive convenzioni sottoscritte da Consip S.p.A. si precisa quanto segue: a) qualora la
convenzione Consip SpA venga attivata prima dell'aggiudicazione provvisoria della procedura di gara indetta con
il presente bando e dallanalisi della stessa risulti che le tecnologie sanitarie acquisite da Consip soddisfano le
esigenze del servizio utilizzatore, questa Azienda si riserva la facolta di non concludere il procedimento di gara e
di procedere ad aderire alla convenzione Consip senza che i partecipanti possano pretendere alcuna indennita/
risarcimento; b) qualora la convenzione Consip venga attivata dopo I'aggiudicazione provvisoria della procedura
di gara indetta con il presente bando questa Azienda analizzera, esaminera e comparera le condizioni di
aggiudicazione di cui alla convenzione sottoscritta da Consip SpA con gli esiti della presente procedura di gara,
procedendo in favore dellacquisizione economicamente piti conveniente. Resta inteso che in caso di adesione alla
convenzione Consip Iimpresa provvisoriamente aggiudicataria non potra pretendere alcuna indennita/risarcimento.
Importo complessivo posto a gara: € 1.894.106,44 (IVA esclusa). Oneri da rischio da interferenza: si rinvia ai
relativi capitolati tecnici. Criteri di aggiudicazione: per singolo lotto intero non frazionabile in favore dellofferta
economicamente pill vantaggiosa come meglio specificato nel disciplinare di gara. Si procedera all'aggiudicazione
anche in caso di un'unica offerta valida. Termine e luogo presentazione offerte: entro e non oltre le ore 11.00
del 15/11/2012 al Protocollo della U.O.C. Approvvigionamenti beni e servizi ed attivita economali dellAzienda
Ospedaliera “Ospedali Riuniti Marche Nord” Viale Trieste 391 (piano terra) — 61121 Pesaro, pena I'esclusione.
Il bando integrale e la documentazione di gara: disponibili sui siti www.fareoniine.it, www.ospedalesansalvatore.it;
Data spedizione alla GUUE: 03/10/2012. Il Responsabile del Procedimento & il Dott. Antonio Draisci.
Pesaro, 03/10/2012. I Direttore della U.O.C. Approwvigionamenti beni e servizi ed attivita economali
Dr. Antonio Draisci

28,10¢

Netti al Grammo
Oro 18 Carati

39,10 Euro al Grammo Oro 24 Carati
430 Euro al Chilo Argento 925

Consegna questo tagliando presso uno dei nostri punti oppure
telefona per fissare il prezzo del tuo Oro con un operatore

www.comprooro123.com

051-4125167
059-4824699
0541-1830063
055-5277085

Bologna, Via Emilia Levante 53/B
Modena, Viale Gaetano Storchi, 411

Rimini, Via Destra del Porto 61/a
Firenze, Via Giovan Filippo Mariti, 104
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AWVOCE:....

Data
1 ottobre 2012

RICONOSCIMENTI

La seconda
edizione del
trofeo Galvaning

="

La Galvanina, siofica a-
Zienda riminesea, per il sa-
ComiD AN Corsaecitive
cotebra quatirn parso-
naggi che valorizzana §
meglio del *made in |-
taly™, con @ Troden Galva-
nina ospitato damenica,
in occasione dedla dodice-
shma edizione del Feothoal
della Cucing [taliana, nella
cittading Pesgola Oue-
sianna || Premio sara as-
segnatd alls chel Ping
Cuttads, conseqnata sim-
bohcamenle dad cuoco n-
minssa Ging Angaiing
vincitgra ko sCOrsa anno;
alla gioimalista di Rai
Anra Scalur; allimpren-
ditrice Carla Latinl che
per prima ha prodotto
rasta artigianale o qua-
lita melle Marche e o criti-

co Vittorio Sgarbd,




VOCE: -
]_A H::mngnn 7 ottobre 2012

Elsa Mazzolini a Pergola

Organizzazione tutta cesenate del Festival del-
la Cucina Italiana protagonista oggi nelle Mar-
che a Pergola (PU). A idearlo & Elsa Mazzolini,
fondatrice e direttore da 28 anni de La Madia
Travelfood, storicamente la prima rivista di e-
nogastronomia e ristorazione di qualita in Ita-
lia, I'unica ad essere diffusa anche in Gran Bre-
tagna. Cavaliere al merito della Repubblica e
scrittrice di numerasi volumi di enogastrono-
mia, da dodici anni organizza il Festival della
Cucina ltaliana, contenitore itinerante di eventi
enogastronomici, che quest'anno premiera
quattro personaggi che valorizzano il meglio
dE!“'maﬂEin Italy™ Pino Cuttaia chef e patron
del ristorante La Madia a Licata famoso in tut-
. to il mondo; alla giornalista di Rai 1 Anna Sca-
furi, come eccellente comunicatrice enogastro-
nomica; all'imprenditrice Carla Latini che per
prima ha prodotto pasta artigianale di qualita
nelle Marche, diffondendo questo suo marchio
in Italia e all'astero; al critico Vittorio Sgarbi, il
premio cultura per avere difeso la stanzialita
dei Bronzi di Pergola, contesi da altre citta.
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TROFEQ GALVANINA

Carla Latini
e la mighore
imprenditrice

Meritatissimo riconoscimento
per Carla Latini, colta e dinami-
ca pastaia, che daanni a Osimo,
nelle splendide colline marchi-
glane in provincia di Ancona,
con il pastificio di famiglia por-
ta avant una produxione di fat-
1o artigianale di assoluta quali-
ta con la riscoperta dei grani
antichi, del farro, e del mitico
frumento senatore Cappelli. 11
7 ottobre a Pergola (in provin-
ciadi Pesaro) nel corso del festi-
val della cucina italiana riceve-
rit Il premio Galvanina quale

migliore imprenditrice
dell'enogastronomia per lanno
2012,
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2t CARLO CAMBI

EEE Abbasso le tasse, E uno slopan
che accomuna witti gli italiani. Giovedi
& sembrato anche un intendimento del
nostro premier. Ma Mario Monti s &
subito corretto: scherzavo. Infatt la sua
i stata una dichiarazione supposta; nel
doppio senso: di participio e di sostan-
tivo, E comungue & lennesimo cetriolo
(destinato dove a vol immaginarlo) del
poverno. Che di come stanno e di cosa
fanno davvero gli italiani evidentemen-
te non & informato. G hanno spiegato
che per rilanciare l'economia serve
I'agenda digitale. Ora a parte che la Te-
lecom di banda larga non ne vuole
neppure sentire parlare perché eme la
concorrenza di Google, resta da capine
se dalle parti di Palazzo Chig leggano
le statistiche dell'lstat e guelle della

GIULIA CANUTO

HEE Sono giomi guest ad alto tasso gastro-
nomico. Lautunno per consuetudine € la sta-
gione del risveglio dei sapori intensi, ma anche
di riscopenta delle consuetudin di cocina e
rali. 5i parte per un viaggio - breve - nell'lialia
dei sapori che ha come esordio Alba. Oggi si
apre la Fiera internazionale del tartufo di Alba
con |'aperiura del mercaro mondiale del bian-
co pregiatissimo. Gli appuntamenti soni tan
tissimi: si va dal folklore con il palio degli Asini
alla benefcienza, no allasta mondiale del
Tartufo in programma 'l 1 novembre. La Fiera
copre infatti un mese e mezzo perché si chiu-
derd il 18 novembre (Info: www fieradeliarm-
fo.org). Innumerevoli le suggestioni gastrono
miche, con i feodies moment incontn con chel
e assaggi delle piti raffinate preparazioni a ba-
se di tartufo ma anche incontri (...)
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Pergola

[.a cucina e in festival

BER Secondo appuntamen-
[0 opgl ¢ domani con i Fest-
val della cucina italiana che si
tiene a Pergola nefle colline
pesaresi. Nella via principale

-

dedla Citif, su su fino al
g0, 1l Festivial afhianca la 17

Fiera del tartufo bianco pre

giato di Pergola con mostre

mercato di tanti prodotti tpi-
¢l a livello Qi insaccati, for-
magg, vini e sottoli. La piazza
Garibaldi di Pergola diventa
Piazza del Gusto, mentre i
portici adiacenti ospiteranno
le eccelienze enalogiche mar
chigiane (info.: www.lestival

dellacucinaitaliana.it)
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[20oro « Pergola

brilla al Festival della Cucina

il 7 - 14 - 21 ottobre appuntamento nella cittadina delle Mar-
che con | protagonisti dell enogastronomia italiana. [N scena

anche la Fiera del Tartufo bianco pregiaio
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Gemellaggio gastronomico di prestigio

La Fiera del tartufo bianco di Pergola a braccetto con il Festival della cucina italiana

LA DODICESIMA cdizione del
aFestival della cucina italianas,
prestglosissima iniziativa volta a
valorizzare le straordinarietla ga-
stronomiche, e non solo, nascoste
ner piccoli centni dello Stivale,
parleri marchigiano e pill precisa-
mente pergolese, affiancando la
diciassetiesima «Ficra del tartuto
bianco pregatos della cina det
Bronzi. Questo felice connubio,
destinato a dare ancora pill spesso-
re alla kermesse dell’alta Valcesa-
no dedicata al prezioso fungo ipo-
geo, ¢ S1alo anticipato lerl in una
conferenza stampa, con tanto di
gustosissimi assaggl, al ristorante
dAlla lanternas di Metauriha di
Fano, alla presenza del sindaco di
Pergola Francesco  Baldelli;
dell'assessore alla cultura ¢ al wn-
smo fanese Maria Antonia Cocuz-
za (che ha regalato al primo citta-
dino cesanense una copia in mi-
niatura del Lisippo, win segno del
connubio mare-entroterra, indi-
spensabile per lo sviluppo del wer-
ritorios); del presidente della Cia
di Pesaro-Urbino Gianfranco San-
11; del segretano generale della Ca-
mera di Commercio Fabrizio
Schiavoni; e di Elsa Mazzolini,
fondatrice del «Festival della cuci-
na italianas ¢ direttore de «La ma-
dia travelioods, mensile di econo-

mia ¢ cultura del cibo.

UNA LOCATION, «Alla lanter-
nas, non casuale, visto che il pro-
prietario & Flavio Cerioni, presi-
dente della serione Marche
dell’Accademia Nazionale Ital-
cuochi. E proprio Cerioni, in col-
laborazione con i ristoratori loca-
li, offrira al pubblico durante la
aFieras, in programma per il 7, il
14 e 1l 21 ottobre prossimi, una se-
rie di specialitd tupiche abbinate
al tartufo: wgliatelle, riso, frittate
e 1l patio speciale denominato
eL.'oro di Pergolas. E mentre sot-
to 1 portici del municipio alcune

LA NOVITA'

C'e pure il premio culturale
«Galvaninas»: riconoscimento
anche al critico Vittorio Sgarbi

grandi eccellenze italiane per
quanto riguarda insaccati, formag-
g1, vinl ¢ prodota sottolio, saran-
no riuniti in un saloto di degusia-
rione ad altssimo livello, in una
delle prazze del centro storco un
grande Tir-cucina proporra an-
che 1l pesce del vicino Adnatico.
IL. PRESTIGIOSO scenario del
museo dei Brona, costituira do-

menica 7 ottobre I'esclusiva sede
per la consegna del «T'roleo nazio-
nale Galvanina» a quattro illustri
protagonistl della scena culturale,
enogastronomica, gornalistica ¢
produttiva nazionale e i primi
due nom res1 noti sono davvero
straordinari: Vittorio Sgarbi ¢ lo
chef Pino Curttaia.

Stessa ambientazione il 14 otto-
bre per il premio riservato agli siu-
denti degli istituti alberghieri sul
tema «Un panino wtto d'oros in-
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04/07/2012 QN - 1l Resto del Carlino - Ancona

centrato sulla creazione di un pa-
nino gastronomico a base del pro-
tumato tartufo di Pergola. «Con
questo concorso — ha evidenzia-
to Elsa Mazzolini — si intende
creare una sorta di cibo di sirada
ad alto valore aggiunio; si trata
della prima competizione di que-
510 genere e sopratiutto di una for-
mula che lega un prodotto di nic-
chia ed un ingrediente “povero”
come 1l paninos,
E ancora il museo dei Bronzi ve-
drit domenica 21 ottobre "assegna-
zione del premio riservato ai ra-
gaz7i delle scuole medie locali per
il miglior tema ¢ la migliore ricer-
ca su cid che individueranno di
maggior prestigio tra i beni pae-
saggistict, culturali, architettonici
e gastronomici del loro terntorio.
Sandro Franceschetti

(diffusione:165207, tiratura:206221)
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La Repubblica - Ed. Nazionale

(diffusione:556325, tiratura:710716)

Pergola (PU)

In omaggio al tartufo bianco

A

Pergola sono iniziati, ¢ continue-
ranno nelle domeniche 14 e 21 ot-
tobre, il “XI1 Festival della cucina
itmliana”™  (www lestivaldellacuci-
naitalianadin) ¢ la “XVI Fiera del
Tarmufo bianco pregiato”. Molte le
iniziative all’insegna dei sapori:
dalle mostre ai mercatini, dalle
proposte enogastronomiche alle
curinsiti, Perl occasione, unchilo-
metro ¢ mezeo delle strade della
piccola citthd d'arte. marchigiana
viene riservato aglistand diesposi-
tori provenientidalle regioniitalia-
e, s anche da Scozia, Olanda e
Germania. La carne scozzese ¢ la
protagonistadel Salotodel Gustoe
delle Degustazioni, unospazioalle-
stito in Corso Matteott dove un
cuoco @ una hostess illusirano la
qualitiadeiloro prodoni. Tralealine
proposte, anche il ristorante Mear-
che da Mangiare nel centro della
citta, nelguale ¢ possibile degusta-
re specialithy tipiche della regione
abbinate al tartufo, Negli spazi del
mmuseo del Bromel Doracl sach nve-
oc assegnato il premio Un panino
turtad'oroaghi student degliistin-
tialberghierieai ragazzidellescuo-
le medie locali per il miglior tema
sul terrivorio.

(damilanaernesio)

2 PR DDA S AT

DOVE DORMIRE
LA FERRBAIA

Uin agriturismao
non lontano

da Pargola,
Doppia da 60 euro
Strada Casala 10
Pianedio di Cagli
Tel. 0721-785010

DOVE MANGIARE
GLI STAND
Mello stand
SOOIZESR

& in altri gratuite
le dequstazioni
Assaggi divino
dede Marche:

2 euro a bicchiere
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6 e 7 Ottobre - Quinto di Verona (VR)
Caseus Veneti 2012

Sabato 6 e Domenica 7 ottobre Villa Ca’ Vendri, a
pochi chilometri dal centro di Verona, ospita I'ottava
edizione di Caseus Veneti, il grande evento annuale
dedicato alle eccellenze e tipicita casearie della regio-
ne Veneto che ogni anno si svolge in location d’ecce-
zione delle Provincie del Veneto: ville, castelli, vere e
proprie opere d’arte che, insieme ai prelibati formag-
gi, rendono la kermesse davvero unica.

Un appuntamento che anche quest’anno conferma
il suo grande successo grazie al fitto programma di
convegni, incontri, premiazioni e attivita incentrate
sull’arte casearia e dedicate a un pubblico sempre piu
variegato.

La manifestazione aprira le porte sabato 6 alle ore 11
con le premiazioni della grande sfida annuale tra oltre
300 formaggi tipici del Veneto, tra i quali la giuria di
qualificati assaggiatori dovra decretare il migliore per
ognuna delle categorie in concorso.

Nel pomeriggio di sabato verra assegnato il premio
della critica, valutato tra i migliori formaggi della ras-
segna; domenica in mattinata il convegno “Il formag-

gio e la salute” seguito dalla premiazione del miglior
formaggio tradizionale a cura dell’ONAF.

Imperdibili gli appuntamenti con le degustazioni di
formaggi abbinati a mostarde, birre artigianali e vini.
Con i laboratori di cucina scopriremo come valorizza-
re i caci veneti nei piatti di tutti i giorni.

Per allietare tutta la famiglia, in programma anche
momenti di svago e gioco per bambini, come la “Cac-
cia al Cacio” e “Un’ora da casaro”, e per i pit grandi
“Occhio al peso”, una gara per indovinare il peso del-
la piramide dei formaggi esposta, il cui ricavato ver-
ra devoluto in beneficenza. Grande spettacolo sabato
sera, dalle 20.00, con il concerto del quartetto d’archi
e voci della Fondazione Arena di Verona e la degu-
stazione dei Tortellini di Valeggio; al termine potremo
assistere a un affascinante spettacolo pirotecnico nel
parco della Villa, che in occasione di Caseus Veneti
apre le sue sale al pubblico per tutto il fine settimana.
Lingresso & gratuito.

Per informazioni: www.caseusveneti.it

CASEUS VENETI

ritorna a Verona

6 e 7 Ottobre - Modena
Piccoli cuochi si nasce

Imparare a mangiare sano e genuino fin da bambini &
fondamentale per il benessere, e anche la felicita, di
tutta la vita. Il 6 e 7 Ottobre, il ristorante “La secchia
rapita” di Modena ospita “Cuochi per un giorno”, di-
vertente iniziativa dedicata ai piccoli chef under 12
che potranno annusare, toccare, pesare, dosare, im-
pastare, miscelare, modellare, cuocere.

La parola d’ordine & divertirsi, e ovviamente sporcarsi

moltissimo!

Tra pentole e ingredienti i bambini imparano a man-
giare e ad avere un rapporto sano con il cibo. Impor-
tanti chef incuriosiranno tutta la famiglia con le loro
lezioni, ci sara una libreria golosa, angoli sensoriali e
giochi sulla cucina e uno spazio dove i piccolissimi,
dai 18 mesi ai 2 anni, potranno cimentarsi in golose
manipolazioni.

Per informazioni: www.cuochiperungiorno.it

Domenica 7 Ottobre

Grapperie Aperte

E domenica 7 ottobre il giorno scelto per proseguire
con I'appuntamento annuale che I'lstituto Nazionale
Grappa organizza da ormai nove anni grazie alla colla-
borazione dei soci produttori di grappa di tutta Italia.
Il pi italiano dei distillati sara protagonista per un’in-

tera giornata: degustazioni e visite alla scoperta di
cantine, tradizione e cultura saranno contornate da
eventi collaterali che ogni grapperia offrira per cer-
care di trasmettere emozioni, storia e segreti a 360°.
Liniziativa é aperta a tutti, appassionati di grappa, in-
tenditori e semplici curiosi.

Per informazioni: www.istitutograppa.org

7, 14 e 21 Ottobre - Pergola (PU)
L’Oro di Pergola

La XVII Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergo-
la affianchera il 12° Festival della Cucina Italiana per
tre domeniche di ottobre nella cittadina della Valle del
Cesano. Tante sono le iniziative che vogliono valoriz-
zare il tartufo - bianco e nero - e un museo che contie-
ne un tesoro di inestimabile valore: un gruppo bron-
zeo ricoperto d’oro dell’epoca di Tiberio. Il tartufo sa-
ra presentato nel ristorante allestito nel centro citta-
dino curato dal presidente dell’Accademia Nazionale
Italcuochi, con ricette gustose e speciali: tagliatelle,

riso, frittate e il piatto speciale “I'oro di Pergola”.

La “casa” dei Bronzi Dorati per domenica 7 ottobre
ospita invece la consegna del Trofeo Nazionale Gal-
vinina a quattro illustri protagonisti della scena cul-
turale, enogastronomica, giornalistica e produttiva
nazionale, mentre per il 14 il premio & riservato agli
studenti degli istituti alberghieri sul tema “ Un pani-
no tutto d’oro” ossia la creazione di un “panino ga-
stronomico” a base del tartufo nero di Pergola, una
volonta di creare una sorta di cibo di strada ad alto
valore aggiunto.

Per informazioni: www.comune.pergola.pu.it

Dal 12 al 14 Ottobre - Morbegno (S0)
105° Mostra del Bitto

Il centro storico di Morbegno si anima per un
weekend tutto dedicato al re dei formaggi Valtellinesi:
il Bitto DOP. Dopo numerose edizioni presso il polo
fieristico della provincia di Sondrio, la manifestazione
tornera ad animare la cittadina di Morbegno, in un
percorso goloso che si snodera a partire dalla stori-
ca piazza Sant’Antonio, dove i formaggi in concorso
faranno bella mostra all'interno della casera allestita
nello storico Chiostro. L'ormai centenaria Mostra ca-
searia premia anche quest’anno il miglior Bitto e il
miglior Casera, ma non solo: i visitatori potranno co-

www.sapori-italia.it

noscere anche tutte le altre eccellenze enogastrono-
miche del territorio: mele, bresaola, miele, formaggi,
pizzoccheri e i prestigiosi vini) Nel cuore della citta
Piazza Sant’Antonio ospitera i produttori storici del
settore lattiero-caseario provinciale, le aule didattiche
e la Disfida degli Chef. Non mancheranno lavorazioni
in diretta, panel di assaggio, workshop interattivi per
adulti e bambini, cheese-hour e menu a tema nei ri-
storanti della citta, con i piatti tipici come pizzoccheri,
sciatt, taroz, bisciola, in abbinamento con le Eccellen-
ze vitivinicole valtellinesi, rinomate in tutto il mondo:
Inferno, Sassella, Grumello e Sforzato...

Per informazioni: www.mostradelbitto.com
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| 7-14-21 OTTOBRE
Pergola (Pu)

Il 12° Festival

della cucina italiana

a cittadina di Pergola nelle

Marche ospitera la XII° edi-
zione del Festival della cucina
italiana quest’anno in tandem
con la Fiera del tartufo di Per-
gola (Pu). Tante le iniziative in
programma all'insegna dei buo-
ni sapori e della qualita, e la con-
sepna del Trofeo Galvanina a

quattro illustri personaggi del
mondo dell'enogastronomia e
della cultura (Anna Scafuri, Pi-
no Cuttaia, Carla Latini, Vittorio
Sgarbi). La cerimonia di premia-
zione avverra domenica 7 otto-
bre nella prestigiosa location del
Museo dei Bronzi di Pergola.

11 12° festival della cucina
vuole valorizzare certe straordi-
narieta nascoste proprio nei pic-
coli centri italiani e purtroppo
poco conosciute,

Per informazioni:
estivaldellacucinaitaliona i




Data

ottobre 2012

PERGOLA (PU)
L'ORO DI PERGOLA

T arufo pregiatssimo @a bianco che neno, ma anche un
ambeenie ancora a misura d'uvomo e un bellssimo
hfuseo Che contieme un tesoro i mestmabde valore:
accanio a guadri iImportantl, un gruppo bronzed nooperto
d'oro, composto da due condottien a cavalln, di ou uno
nagra & o proporzionl perfetls, accompagnati da due
Iu_:..'f- temminill. 5ons quest aleuni dﬁgll (=i I::-c:rgﬁ
antico della Crtta o Pergoda, nel'entrolerma pesarcse, pud
vantare come eootllenge esolute & che metlerd momostia
mdllE domernche dal T-14-21 attobre 2012, 0 13 Festral
ol Cunma Ihand, «&8la a alonZzaig cofle siraonting

feld nascoste proprio ngs plecoli cents Italiani @ puriroppo
poco conasciute, toma nelle Masche e la fa con una seng
dh events special Nella via peengpale della Citka, s su fing
al Museq, il Festreal affianca la 17 Fiera del Tarufo Blanco
Pregiato o Pergola con mostire mercato del prezicso tube-
o & o tanti prodott tipic non solo marchigiand, Inoltre un
rsforante allestito nel centro ottading e owato dal Presi-
dante dell’ Accademia Masanale [tslounchi sazione Marche,
Favin Canoni dad renamats ngtarante Ala Lantama di Fano,
n collaboramone con 1| mdoraton localy, offrird al pubblico
g specialits tipiche abbenate al tartufe: taghatelle, rea, fnt-
fate & o pratbo specale “long de Pergols®

Sredsa ambeentanons | Td otioboe per 1| posmio niera1
.||;_|I| shudent I:!-,‘-gll [EARTRFA] a'lmrgl'unl: il torma “Un paming
tutto d'orm” ossia la coreazione di un “paning gastronomi-
ca” & baze del profumata tariufo nero di Pergola

E ancora il buses dei Beone Dorali vedrd domensca 21
attobee 'assegnazione del Premio mservalo & ragaza delle
Scunle Mede kxcali, per il miglior tema e la mighome fcarca
su ci che sdwiduano di maggior prestigio tra |« beni pae

sagoustici, culturali, architetionici, gastronomic del proprio
larritono

s fastaldellacucinastaliana. i
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“L’ORO DI PERGOLA” in mostra | Agricoltura news
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“L’ORO DI PERGOLA” in mostra

« Torna agli Eventi

Evento: “L’ORO DI Luogo: Pergola
PERGOLA” in Indirt : .
mostra ndirzzo: Pergola, Italia

Infzlos 7 ottobre 2012
08:00

Termines 21 ottobre 2012
23:00

Aggiomate: 19 settembre 2012

1T FIRITRAL DRLLA UM ITALARA
FPERA B TARTING NGO MIEGLATO 08 MNGOLA Y

GALVANINA

ORO

i Pergola

Il Tartufo € i Bronzi Derati

© D @OTTOBREZO 1 ¢
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Per tre domeniche di seguito, il 7, 14 e il 21 ottobre prossimo si svolge il 12° Festival della Cucina
Italiana in concomitanza con la 179 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola.

A Pergola (PU) sara grande festa. Nella via principale della Citta, fino al Museo, il Festival affianchera la
Fiera del Tartufo Bianco Pregiato con mostre mercato e degustazioni di prodotti tipici a base del prezioso
tubero (tra cui tagliatelle, riso, frittate e il piatto speciale “l'oro di Pergola”).

11 Museo dei Bronzi Dorati, in cui & conservato 'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta
romana esistente al mondo, costituira domenica 7 ottobre 'esclusiva sede per la consegna del “Trofeo
Nazionale Galvanina” a quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica
e produttiva nazionale.

11 14 ottobre, invece, nella stessa location, si volgera il premio riservato agli studenti degli Istituti
alberghieri sul tema “Un panino tutto d’oro” ossia la creazione di un “panino gastronomico” a base del
profumato tartufo nero di Pergola.

Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della
prima competizione di questo genere e soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non
costoso (solo il bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente
povero come il panino.

L’ultimo giorno si proclamera il vincitore del Premio riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali,
per il miglior tema e la migliore ricerca sulle eccellenze del territorio in termini paesaggistici, culturali,
architettonici, gastronomici.

Sul sito i dettagli dell’evento.

Grapperie aperte Una strategia adatta per il

marketing del vino

http://www.agricolturanews.it/evento/loro-di-pergola-in-mostra/#more-8149
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» A Pergola il 12° Festival della Cucina Italiana / Alimentando

01/10/2012 9:33

ULTIME NEWS

10 agosto 201213:06

A Pergola il 12° Festival della Cucina Italiana

Pergola (PU) — Il 12° Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare le tradizioni nascoste nei
piccoli centri italiani ma poco note, si terra nelle domeniche del 7-14-21 ottobre 2012 a Pergola
(foto), in provincia di Pesaro Urbino. La manifestazione affianchera la 172 Fiera del tartufo
bianco pregiato di Pergola, con mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non
solo marchigiani. Inoltre, un ristorante allestito nel centro cittadino e curato dal presidente
dell’Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato ristorante Alla
Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali, offrira al pubblico le specialita tipiche
abbinate al tartufo. (MS)

Tags: Festival della Cucina Italiana; Pergola; tartufo
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Tartufo pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un ambiente ancora a misura d’'uomo e un bellissimo Museo che
contiene un tesoro di inestimabile valore: accanto a quadri importanti, un gruppo bronzeo ricoperto d’oro, composto
da due condottieri a cavallo, di cui uno integro e di proporzioni perfette, accompagnati da due figure femminili. Sono
questi alcuni degli ori che il borgo antico della Citta di Pergola, nell’entroterra pesarese, pud vantare come eccellenze
assolute e che mettera in mostra nelle domeniche del 7-14-21 ottobre 2012.

Il 12° Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare certe straordinarieta nascoste proprio nei piccoli centri italiani
e purtroppo poco conosciute, torna nelle Marche e lo fa con una serie di eventi speciali. Nella via principale della Citta,
su su fino al Museo, il Festival affianca la 172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola con mostre mercato del
prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani.

Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente dell’Accademia Nazionale Italcuochi
sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali,
offrira al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e il piatto speciale “I'oro di Pergola”.
Intanto mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a livello di insaccati, formaggi, vini e sottoli
saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissimo livello, in una delle piazze di Pergola un grande TIR cucina fara
degustare anche il pesce del vicinissimo Adriatico.

Il prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati — I'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta romana
esistente al mondo, risalente tra il 50 e il 30 a.C., ritrovato per caso nelle campagne di Pergola e conservato ora in
una stanza ad atmosfera controllata — costituira domenica 7 ottobre I'esclusiva sede per la consegna del “Trofeo
Nazionale Galvanina” a quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva
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nazionale.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli Istituti alberghieri sul tema “Un panino
tutto d’oro” ossia la creazione di un “panino gastronomico” a base del profumato tartufo nero di Pergola. Con questo
concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della prima competizione di
questo genere e soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber magnatum
pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero come il panino.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre I'assegnazione del Premio riservato ai ragazzi
delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la migliore ricerca su cio che individuano di maggior prestigio tra i beni
paesagagistici, culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio.

www.festivaldellacucinaitaliana.it

cerca... Cerca !
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PERGOLA (PESARO-URBINO) - Ambasciatrice della pasta artigianale italiana di qualita. A lei il
merito di aver comunicato una pasta antesignana dell’artigianalitda scommettendo, sin dall’inizio, sulla
qualita di antichi grani duri come il Senatore Cappelli e il Taganrog. Con queste motivazioni, a Carla
Latini verra consegnato il Trofeo Galvanina imprenditrice 2012, lo scorso anno assegnato al produttore
di pasta italo-canadese Joseph Vitale. La consegna del premio ¢ in programma domenica 7 ottobre
nell’ambito della dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana
(www.festivadellacucinaitaliana.it) a Pergola (Pu). Una cittadina, quella di Pergola, nota per il suo
Museo dei bronzi dorati, gli unici di epoca romana, e per la Fiera del Tartufo Bianco pregiato , tra le piu
importanti d’Italia. E proprio lo splendido scenario del Museo fara da cornice alla cerimonia di
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premiazione (inizio ore 11,00), che vedra coinvolgere il meglio della cultura e dell’enogastronomia
italiana. Come appunto Carla Latini, che con “entusiasmo e passione ha sposato la sua mission ed il suo
compito ¢ stato ed ¢ tuttora quello di raccontare che la pasta non ¢ solo acqua e farina ma che ¢
importante conoscere e apprezzare la qualita della materia prima, il grano duro, con cui viene prodotta —
st legge nella motivazione del riconoscimento tributato dalla azienda riminese - Il colore, il profumo ed
il sapore del grano duro si conservano nella pasta artigianale di qualita e la rendono unica protagonista
della tavola".

In questi anni Carla Latini ha incontrato ed ¢ diventata amica di tanti cuochi, di opinion leader e gourmet
in ogni parte del mondo. Rapporti importanti che sono serviti e servono per veicolare, insieme alla pasta,
altri prodotti artigianali italiani di grande qualita, dei quali si ¢ fatta sempre paladina. La sua vita si
svolge nel rutilante palcoscenico dell’enogastronomia che racconta in maniera divertente e scanzonata
sul suo sito www.carlalatini.com e che divulga attraverso una newsletter, attiva dal lontano 1997, che
oggi vanta piu di 15.000 iscritti in Italia e all’estero”.

Il Festival della Cucina Italiana, giunto alla dodicesima edizione, da sempre volto a valorizzare le
straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute. Un Festival rinnovato
quest’anno che viaggera insieme alla 17* Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, in ben tre
domeniche di ottobre (7-14-21), ospitando mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici
non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.
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Cuttaia miglior chef Trofeo Galvanina
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PERGOLA (PESARO-URBINO) -Cuttaia "e' intuizione, talento naturale, estro, invenzione, impegno
innestati su solide basi strutturali, su rigore e misura, su una disciplina professionale ed esistenziale che
hanno fatto in breve tempo di lui un esempio mirabile per tutto il settore enogastronomico. Il suo
ristorante La Madia, a Licata, in provincia di Agrigento, ¢ per il mondo tempio di straordinario culto
pagano e lui ambasciatore senza macchia della sua terra e dell’Italia tutta". Con queste motivazioni viene
assegnato a Pino Cuttaia il Trofeo Galvanina quale "migliore cuoco 2012"

La consegna del premio, di caratura nazionale, avverra' al Museo dei Bronzi Dorati domenica 7 ottobre
nell’ambito della dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana in programma a Pergola
(Pesaro-Urbino), quest’anno affiancato alla Fiera del Tartufo Bianco pregiato.

Nella cittadina marchigiana nota per i suoi bronzi dorati, gli unici di epoca romana, ¢' stata rinnovata la
formula del Festival della Cucina - da sempre volto a valorizzare le straordinarieta nascoste dei piccoli
centri italiani e purtroppo poco conosciute — che anche quest’anno ha scelto le Marche (lo scorso anno
era a Piobbico). La prima novita sta nelle date, ben tre domeniche di ottobre (7-14-21). La seconda nei
tanti eventi speciali, collaterali alla 17* Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, mostre mercato del
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prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.

Tra 1 gustosi appuntamenti , il ristorante “Marche da Mangiare”, allestito nel centro cittadino e curato
dal Presidente dell’ Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del ristorante Alla
Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali, offrira al pubblico le specialita tipiche
abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e, grande news, il pesce fresco dell’ Adriatico. Sotto i portici
del Comune, invece, alcune grandi eccellenze italiane di insaccati, formaggi, vini e sottoli saranno riuniti
in salotto di degustazione ad altissimo livello; la piazza Garibaldi di Pergola diventa inoltre Piazza del
Gusto con degustazioni di tante proposte gastronomiche, mentre i portici adiacenti ospiteranno le
eccellenze enologiche marchigiane con una kermesse curata dall’Istituto Marchigiano di Tutela Vini.

Domenica 14 ottobre nel Museo dei Bronzi Dorati, premio riservato agli studenti degli Istituti
alberghieri sul tema “Un panino tutto d’oro”, con la creazione di un “panino gastronomico” a base del
profumato tartufo nero di Pergola. Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad
alto valore aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e soprattutto di una formula che
lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre
ragguardevoli) ad un ingrediente povero come il panino
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XII°® Festival della Cucina Italiana insieme alla Fiera del Tartufo di Pergola (Pesaro-Urbino)

dal 7 \v/'n‘m/u‘/ 2012 su www.viniesapori.net

L'Oro di Pcrgola. Domenica 7-14-21 ottobre 2012 Tartufo pregiatissimo sia bianco che nero, maanche un-ambiente ancoraa misura d'uvomo ¢ un bellissimo Musﬂm

contiene un tesoro di inestimabile valore: accanto a quadri importanti, un gruppo bronzeo ricoperto d'oro, composto da due condottieri a cavallo, di cui uno integro e di

proporzioni perfette, accompagnati da due figure femminili.

Sono questi alcuni degli ori che il borgo antico della Citta di Pergola, nell'entroterra pesarese, pud vantare come eccellenze assolute ¢ che metterd in mostra nelle domeniche
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Vincitrice del Trofeo Galvanina
Festival della Cucina Italiana - Pergola, 7 ottobre 2012

Pergola (Pesaro Urbino) - Carla Latini & una colta e amabile signora
che, in questi anni, si € spesa, con inesauribile energia diventando
nel mondo I'ambasciatrice della pasta artigianale italiana di qualita. A
lei il merito di aver comunicato una pasta antesignana
dell’artigianalita scommettendo, sin dall’inizio, sulla qualita di antichi
grani duri come il Senatore Cappelli e il Taganrog. A Carla Latini
verra consegnato il Trofeo Galvanina imprenditrice 2012, lo scorso
anno assegnato al produttore di pasta italo-canadese Joseph Vitale.
La consegna del premio € in programma domenica 7 ottobre 2012
nell’'ambito della dodicesima edizione del Festival della Cucina
Italiana a Pergola (Pu). Una cittadina, quella di Pergola, celebre per il
suo Museo dei bronzi dorati, gli unici di epoca romana, e per la Fiera del Tartufo Bianco
pregiato, tra le pit importanti d’Italia. E proprio lo splendido scenario del Museo fara da
cornice alla cerimonia di premiazione (inizio ore 11,00), che vedra coinvolgere il meglio della
cultura e dell’enogastronomia italiana.

Come appunto Carla Latini, che con “entusiasmo e passione ha sposato la sua mission ed il
suo compito & stato ed é& tuttora quello di raccontare che la pasta non € solo acqua e farina
ma che & importante conoscere e apprezzare la qualita della materia prima, il grano duro,
con cui viene prodotta - si legge nella motivazione del riconoscimento tributato dalla celebre
azienda riminese - Il colore, il profumo ed il sapore del grano duro si conservano nella pasta
artigianale di qualita e la rendono unica protagonista della tavola. In questi anni Carla Latini
ha incontrato ed & diventata amica di tanti cuochi, di opinion leader e gourmet in ogni parte
del mondo. Rapporti importanti che sono serviti e servono per veicolare, insieme alla pasta,
altri prodotti artigianali italiani di grande qualita, dei quali si & fatta sempre paladina. La sua
vita si svolge nel rutilante palcoscenico dell’enogastronomia che racconta in maniera
divertente e scanzonata sul suo sito www.carlalatini.com e che divulga attraverso una

newsletter, attiva dal lontano 1997, che oggi vanta pilu di 15.000 iscritti in Italia e all’estero”.

Il giusto tributo a un personaggio che ha fatto grande I’'enogastronomia italiana nel mondo,
in un altrettanto importante appuntamento, il Festival della Cucina Italiana, giunto alla
dodicesima edizione, da sempre volto a valorizzare le straordinarieta nascoste dei piccoli
centri italiani e purtroppo poco conosciute. Un Festival rinnovato quest’anno che viaggera

insieme alla 172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, in ben tre domeniche di ottobre

(7-14-21), ospitando mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo
marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.

Info: www.festivadellacucinaitaliana.it

Notizia del 24/09/2012
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Veio Residence Resort

Il Veio Residence Resort € una nuova
struttura ricettiva che si estende su
circa 5 ettari,...

La Colombetta
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Il Viandante Hotel

Il Viandante & sito in centro San
Teodoro, ridente paese sulla costa
Nord-orientale della ...

El Pael

% canazei (TN)

La nostra famiglia si occupa di
accoglienza turistica da piu di 50
anni avendo, i miei non...
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residenza particolar...
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Newsletter

"L'Oro di Pergola": a Pergola (PU), a domenica 7-14-21
ottobre 2012. Il 12° Festival della Cucina Italiana torna nelle
Marche con tanti eventi speciali.

Tartufo pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un
ambiente ancora a misura d'uomo e un bellissimo Museo che
contiene un tesoro di inestimabile valore: quadri importanti, un
gruppo bronzeo ricoperto d‘oro, composto da due condottieri a
cavallo, di cui uno integro e di proporzioni perfette, accompagnati da
due figure femminili.

Sono questi alcuni degli ori che il borgo antico della Citta di

Pergola, nell’entroterra pesarese, pud vantare come eccellenze assolute e che mettera in mostra
nelle domeniche del 7-14-21 ottobre 2012.

Nella via principale della Citta, su su fino al Museo, il Festival affianca la 17a Fiera del Tartufo
Bianco Pregiato di Pergola [~
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Food news
Pergola, se il tartufo diventa street food

Articoli Correlati

L'altro tartufo / Le varieta

Tags

Food news marche panino tartufo
street food pesaro

Era cibo per porci. E' cibo da re. E ora diventera anche cibo di strada... a Pergola, nelle Marche, una
delle terre di eccellenza storiche del prezioso tubero. Sua Maesta il Tartufo & una delle ricchezze di
molti comuni d'ltalia. A parte i veri e propri marketing territoriali che ne hanno fatto il simbolo (e la
ricchezza) di realta come Alba nelle Langhe e Acqualagna nelle Marche o Gubbio in Umbria, sonc molti
i comuni che hanno da qualche tempo cominciato a valorizzare come elemento identitario il prezioso
tubero, bianco, nero o estivo che sia. Cosi ci sono i casi di Brisighella (in Romagna) o di Fragno (nel
Parmense), ma insieme a loro molti altri... Vi raccontiamo uno di questi paesini, che detiene - tra l'altro
- il primato per il piu esteso territorio da caccia al tartufo. Ha un nome evocativo, Pergola. Ecco allora, i
tartufi di Pergola.




Pergola, piccolo comune in provincia di Pesaro Urbino, ha ben 113 chilometri quadrati, alla confluenza
dei fiumi Cesano e Cinisco, da dedicare al goloso e profumatissimo tubero. Sara lui il protagonista dei
prossimi due weekend, accompagnato dalle eccellenze marchigiane e in particolare alle etichette dei
vini del territorio, con una kermesse curata dall'lstituto Marchigiano di Tutela Vini (IMT). In centro &
stato montato il ristorante temporaneo “Marche da Mangiare®, curato da Flavio Cerioni (ristorante Alla
Lanterna di Fano), che propone al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso,
frittate e, grande news, il pesce fresco dell'Adriatico.

Ma Pergola merita la visita anche per lo straordinario gruppo scultoreo dei bronzi dorati: unici al mondo,
risalgono al | secolo a.C. e raffigurano un gruppo familiare di alto rango (probabilmente la famiglia
imperiale della Dinastia Giulio Claudia) composto da due figure femminili e da due cavalieri con cavalli

riccamente ornati.

Proprio la sala superprotetta che ospita i bronzi (nella foto), sara il teatro della premiazione degli
studenti degli istituti alberghieri sul tema “Un panino tutto d'oro”, ossia la creazione di un panino
gastronomico a base del profumato tartufo nero di Pergola. “Con questo concorso - spiega il giovane
sindaco Francesco Baldelli - vogliamo creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si
tratta della prima competizione di questo genere e soprattutto di una formula che lega un prodotto di
nicchia non costoso (solo il bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un
ingrediente povero come il panino”.
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FIERA DEL TARTUFO BIANCO PREGIATO Pergola (PU) 7-14-21 ottobre 12
di dforni

Tartufo pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un ambiente ancora a misura d'uomo e un bellissimo Museo che
contiene un tesoro di inestimabile valore: accanto a quadri importanti, un gruppo bronzeo ricoperto d’oro, composto
da due condottieri a cavallo, di cui uno integro e di proporzioni perfette, accompagnati da due figure femminili. Sono
questi alcuni degli ori che il borgo antico della Citta di Pergola, nell’entroterra pesarese, pu6 vantare come eccellenze
assolute e che mettera in mostra nelle domeniche del 7-14-21 ottobre 2012.

Il 12° Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare certe straordinarieta nascoste proprio nei piccoli centri
italiani e purtroppo poco conosciute, torna nelle Marche e lo fa con una serie di eventi speciali.

Nella via principale della Citta, su su fino al Museo, il Festival affianca la 172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di
Pergola con mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani.

Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente dell’Accademia Nazionale Italcuochi
sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali,
offrira al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e il piatto speciale “/’oro di Pergola”.

Intanto mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a livello di insaccati, formaggi, vini e
sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissimo livello, in una delle piazze di Pergola un grande TIR
cucina fara degustare anche il pesce del vicinissimo Adriatico.

Il prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati - I'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta romana
esistente al mondo, risalente tra il 50 e il 30 a.C., ritrovato per caso nelle campagne di Pergola e conservato ora in
una stanza ad atmosfera controllata — costituira domenica 7 ottobre I'esclusiva sede per la consegna del “Trofeo
Nazionale Galvanina” a quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e
produttiva nazionale.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli Istituti alberghieri sul tema “Un panino
tutto d’oro” ossia la creazione di un “panino gastronomico” a base del profumato tartufo nero di Pergola.

Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della prima
competizione di questo genere e soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il
bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero come il panino.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre I'assegnazione del Premio riservato ai ragazzi
delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la migliore ricerca su cio che individuano di maggior prestigio tra i
beni paesagagistici, culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio.

www.festivaldellacucinaitaliana.it
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Pino Cuttaia miglior chef al Festival della Cucina Italiana

Home Food & Wine News Ricette Vini

Il tuo Mac e troppo lento?

& Eluming i Tike irsstili peer reviderio piu rapelo!
Pino Cuttaia miglior chef al Festival della Cucina Italiana

THURSDAY. 13 SEPTEMBER 2012 10:25
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PERGOLA (PESARO-URBINO) - Cuttaia "e' intuizione, talento
naturale, estro, invenzione, impegno innestati su solide basi
strutturali, su rigore e misura, su una disciplina professionale ed
esistenziale che hanno fatto in breve tempo di lui un esempio
mirabile per tutto il settore enogastronomico. Il suo ristorante
La Madia, a Licata, in provincia di Agrigento, & per il mondo
tempio di straordinario culto pagano e lui ambasciatore senza macchia della sua terra e
dell'Italia tutta".

Con queste motivazioni viene assegnato a Pino Cuttaia il Trofeo Galvanina quale "migliore
cuoco 2012"

La consegna del premio, di caratura nazionale, avverra' al Museo dei Bronzi Dorati domenica 7
ottobre nell’'ambito della dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana in programma a
Pergola (Pesaro-Urbino), quest’anno affiancato alla Fiera del Tartufo Bianco pregiato.

Nella cittadina marchigiana nota per i suoi bronzi dorati, gli unici di epoca romana, e' stata
rinnovata la formula del Festival della Cucina - da sempre volto a valorizzare le straordinarieta
nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute — che anche quest’anno ha
scelto le Marche (lo scorso anno era a Piobbico). La prima novita sta nelle date, ben tre
domeniche di ottobre (7-14-21). La seconda nei tanti eventi speciali, collaterali alla 172 Fiera
del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti
tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.

MondoConvenienza A Rimini

Visita il nuovo Showroom La nostra forza ¢ il
prezzo!

www.mondoconv.it

Implantologia Dentale

14.000 casi di successo. Nuova tecnica senza
bisturi

Dentalspaitalia.com

Trattoria Masella

Cucina tipica sannita dal 1969 camino
terrazza tradizione cortesia

www.trattoriamasella.it

ItalianFlavor

Il Sito del Gusto Italiano Gustosi Prodotti tipici

Italiani
www.italianflavor.it/
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Tra i gustosi appuntamenti , il ristorante “Marche da Mangiare”, allestito nel centro cittadino e
curato dal Presidente dell’Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del
ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali, offrira al pubblico le
specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e, grande news, il pesce fresco
dell’Adriatico. Sotto i portici del Comune, invece, alcune grandi eccellenze italiane di insaccati,
formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissimo livello; la piazza
Garibaldi di Pergola diventa inoltre Piazza del Gusto con degustazioni di tante proposte

gastronomiche, mentre i portici adiacenti ospiteranno le eccellenze enologiche marchigiane con

una kermesse curata dall’Istituto Marchigiano di Tutela Vini.

Domenica 14 ottobre nel Museo dei Bronzi Dorati, premio riservato agli studenti degli Istituti
alberghieri sul tema “Un panino tutto d’oro”, con la creazione di un “panino gastronomico” a

base del profumato tartufo nero di Pergola. Con questo concorso si intende creare una sorta di

cibo di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e
soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber
magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero come il

panino. (ANSA)

LAST UPDATED ON THURSDAY, 13 SEPTEMBER 2012 23:21
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Anna Scafuri vincitrice del trofeo nazionale Galvanina

Festival della Cucina Italiana a Pergola

Anna Scafuri migliore giornalista enogastronomica del 2012. E per I’originalita nel raccontare il
meglio del cibo e del vino “Made in Italy” nella rubrica “Terra e Sapori” sul Tgl, le verra
consegnato il Trofeo Nazionale Galvanina nella sezione giornalismo, lo scorso anno assegnato a v -
un altro giornalista Rai, Bruno Gambacorta. La consegna del premio avverra domenica 7 ottobre rl.:I:r.‘r dvioocecer
2012 nell’ambito della dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana in programma a ..,"“""F'I fin
Pergola (Pu), quest’anno affiancato alla 17° Fiera del Tartufo Bianco pregiato. Pergola & una Fitdo frofer
cittadina celebre in tutta la penisola per i suoi bronzi dorati (1’'unico gruppo statuario di epoca it Mﬁ'ﬂ'ﬂ;nmﬁnu LIl -pr%l

romana esistente al mondo: oltre una tonnellata di oro e di bronzo) e proprio nella prestigiosa - w
. smr.'lpn. DIGITALE |1

L]
location del Museo dei Bronzi avverra la consegna del premio alle ore 12,00. Oltre ad Anna e
S n:"rTi‘TanFﬁw ]

Scafuri, il Trofeo Galvanina sara assegnato allo chef Pino Cuttaia patron del ristorante La Madia ~*

a Licata, consegnato dal cuoco Gino Angelini, appositamente a Pergola da Los Angeles; -i! h—
all’imprenditrice Carla Latini che per prima ha prodotto pasta artigianale di qualita nelle Marche rrec
diffondendo questo suo marchio in Italia e all’estero; al critico Vittorio Sgarbi, il premio cultura
per avere difeso la stanzialita dei Bronzi di Pergola, contesi da altre citta. Nella scorsa edizione il
Premio era stato assegnato a Tonino Guerra (alla cultura), Bruno Gambacorta (giornalismo),
Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale (imprenditore italo-canadese). Rinnovata la formula del

- r-.-:u'h";;- rmr:h-_.ul
Buerrede 000 R
T fef 584 TERSR]

Festival della Cucina Italiana - da sempre volto a valorizzare le straordinarieta nascoste dei
piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute - che anche quest’anno ha scelto le Marche (lo w I N E G F D O D
scorso anno era a Piobbico). La prima novita sta nelle date, ben tre domeniche di ottobre (7-14-
21). La seconda nei tanti eventi speciali, collaterali alla 17* Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di
Pergola, mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani,
insieme ai vini soprattutto regionali. Info: www.festivaldellacucinaitaliana.it

- o -'-:w.gmen

I Grandi Vini - Via dei termini, 72A - Siena - Tel. 0577 45561 - P.lva 01135210522
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Il Festival della Cucina Italiana si terra nelle domeniche del 7-14-21 ottobre

Carla Latini miglior imprenditrice 2012
vince il Trofeo Galvanina

Sara premiata al Festival della Cucina Italiana a Pergola, il 7 ottobre

Cuttaia miglior chef
2012 Trofeo Galvanina

Festival della
Cucina Italiana

Come arrivarci

Festival della Cucina
Italiana edizione 2011

A Bruno Gambacorta il
Premio di miglior
giornalista
enogastronomico 2011
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La solare imprenditrice Carla Latini, ambasciatrice della pasta artigianale di qualita

Pergola (PU) - Il 12° Festival della
Cucina Italiana, volto a valorizzare le
tradizioni nascoste nei piccoli centri
italiani ma poco note, si terra nelle
domeniche del 7-14-21 ottobre 2012 a

127 FESTIVAL DELLA CUCINA ITALIANA
179 FIERA DEL TARTUFC BIANCO PREGIATO DI PERGOLA (PU)

?z‘rj.] ' @Nazionate

GALVANINA Pergola, in provincia di Pesaro Urbino.
La manifestazione affianchera la 172
Fiera del tartufo bianco pregiato di
Pergola, con mostre mercato del
prezioso tubero e di tanti prodotti tipici
A L oo oy, = non solo marchigiani.
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Inoltre, un ristorante allestito nel centro
cittadino e curato dal presidente
dell’Accademia  Nazionale Italcuochi

|| Tal’lLlfO e | Br(ﬁ)ﬂ/l D(ﬁ)ffﬂl sezione Marche, Flavio Cerioni del
o SR rinomato ristorante
.\d{ ‘LH(JUL'\ Alla Lanterna di Fano, in collaborazione

con i ristoratori locali, offrira al pubblico

OTTOBRE le specialita tipiche abbinate al tartufo.

Carla Latini miglior imprenditrice 2012

Carla Latini € una colta e amabile signora che, in questi anni, si & spesa, con inesauribile energia
diventando nel mondo I'ambasciatrice della pasta artigianale italiana di qualita. A lei il merito di aver
comunicato una pasta antesignana dell’artigianalita scommettendo, sin dall’inizio, sulla qualita di
antichi grani duri come il Senatore Cappelli e il Taganrog.

A Carla Latini verra consegnato il Trofeo Galvanina imprenditrice 2012, lo scorso anno
assegnato al produttore di pasta italo-canadese Joseph Vitale.

La consegna del premio & in programma domenica 7 ottobre 2012 nell'ambito della dodicesima
edizione del Festival della Cucina Italiana a Pergola (Pu). Una cittadina, quella di Pergola, celebre
per il suo Museo dei bronzi dorati, gli unici di epoca romana, e per la Fiera del Tartufo Bianco
pregiato, tra le piu importanti d'Italia. E proprio lo splendido scenario del Museo fara da cornice alla
cerimonia di premiazione (inizio ore 11,00), che vedra coinvolgere il meglio della cultura e
dell’enogastronomia italiana.

Come appunto Carla Latini, che con “entusiasmo e passione ha
sposato la sua mission ed il suo compito € stato ed € tuttora quello di
raccontare che la pasta non & solo acqua e farina ma che é
importante conoscere e apprezzare la qualita della materia prima, il
grano duro, con cui viene prodotta - si legge nella motivazione del
riconoscimento tributato dalla celebre azienda riminese - Il colore, il
profumo ed il sapore del grano duro si conservano nella pasta
artigianale di qualita e la rendono unica protagonista della tavola. In
questi anni Carla Latini ha incontrato ed & diventata amica di tanti
cuochi, di opinion leader e gourmet in ogni parte del mondo.
Rapporti importanti che sono serviti e servono per veicolare, insieme
alla pasta, altri prodotti artigianali italiani di grande qualita, dei quali
si & fatta sempre paladina. La sua vita si svolge nel rutilante
palcoscenico dell’enogastronomia che racconta in maniera divertente
e scanzonata sul suo sito www.carlalatini.com e che divulga
attraverso una newsletter, attiva dal lontano 1997, che oggi vanta
piu di 15.000 iscritti in Italia e all’estero”.

Il giusto tributo a un personaggio che ha fatto grande I’enogastronomia italiana nel mondo, in un
altrettanto importante appuntamento, il Festival della Cucina Italiana, giunto alla dodicesima
edizione, da sempre volto a valorizzare le straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e
purtroppo poco conosciute. Un Festival rinnovato quest’anno che viaggera insieme alla 172 Fiera del
Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, in ben tre domeniche di ottobre (7-14-21), ospitando mostre
mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto
regionali.
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. Tre domeniche insieme in ottobre 2012, 7-14-21
the limone
Partecipa al concorso per il
40° compleanno di Estathé !
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Cesena, 07/09/2012 (informazione.it - comunicati stampa) Tartufo
pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un ambiente ancora a
misura d'uomo e un bellissimo Museo che contiene un tesoro di
inestimabile valore: accanto a quadri importanti, un gruppo bronzeo
ricoperto d’oro, composto da due condottieri a cavallo, di cui uno
integro e di proporzioni perfette, accompagnati da due figure femminili.
Sono questi alcuni degli ori che il borgo antico della Citta di Pergola,
nell’entroterra pesarese, puo vantare come eccellenze assolute e che mettera in mostra nelle domeniche
del 7-14-21 ottobre 2012.

1l 12° Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare certe straordinarieta nascoste proprio nei piccoli
centri italiani e purtroppo poco conosciute, torna nelle Marche e lo fa con una serie di eventi speciali.

Nella via principale della Citta, su su fino al Museo, il Festival affianca la 172 Fiera del Tartufo Bianco
Pregiato di Pergola con mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani.
Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente dell’Accademia Nazionale
Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione
con i ristoratori locali, offrira al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e il
piatto speciale “l'oro di Pergola”.

Intanto mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a livello di insaccati, formaggi,
vini e sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissimo livello, in una delle piazze di Pergola un
grande TIR cucina fara degustare anche il pesce del vicinissimo Adriatico.

Il prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati — I'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di
eta romana esistente al mondo, risalente tra il 50 e il 30 a.C., ritrovato per caso nelle campagne di Pergola
e conservato ora in una stanza ad atmosfera controllata - costituira domenica 7 ottobre I'esclusiva sede
per la consegna del “Trofeo Nazionale Galvanina” a quattro illustri protagonisti della scena culturale,
enogastronomica, giornalistica e produttiva nazionale.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli Istituti alberghieri sul tema
“Un panino tutto d’oro” ossia la creazione di un “panino gastronomico” a base del profumato tartufo nero di
Pergola.

Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della
prima competizione di questo genere e soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non
costoso (solo il bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente
povero come il panino.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre I'assegnazione del Premio riservato ai
ragazzi delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la migliore ricerca su cio che individuano di maggior
prestigio tra i beni paesaggistici, culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio.
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Anna Scafuri e la giornalista dell'anno Vince il Trofeo nazionale Galvanina - Italia a Tavola
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Anna Scafuri ¢ la giornalista dell'anno
Vince il Trofeo nazionale Galvanina

La giornalista ricevera il Trofeo nazionale Galvanina per I’originalita nel raccontare il meglio
del cibo e del vino “Made in Italy” nella rubrica “Terra e Sapori” sul Tg1. La consegna del
premio avverra il 7 ottobre durante il Festival della Cucina italiana in programma a Pergola
(Pu)

Anna Scafuri (nella foto) migliore
giornalista enogastronomica del 2012. E
per l'originalita nel raccontare il meglio del
cibo e del vino “Made in Italy” nella rubrica
“Terra e Sapori” sul Tg1, le verra
consegnato il Trofeo nazionale Galvanina
nella sezione giornalismo, lo scorso anno
assegnato a un altro giornalista Rai, Bruno
Gambacorta. La consegna del premio
avverra domenica 7 ottobre 2012
nell’lambito della dodicesima edizione del
Festival della Cucina italiana in programma
a Pergola (Pu), quest’anno affiancato alla
172 Fiera del tartufo bianco pregiato.
Pergola & una cittadina celebre in tutta la
penisola per i suoi bronzi dorati (I'unico
gruppo statuario di epoca romana
esistente al mondo: oltre una tonnellata di
oro e di bronzo) e proprio nella prestigiosa
location del Museo dei Bronzi avverra la
consegna del premio alle ore 12. %

«ll merito - si legge nella motivazione - che abbiamo attribuito alla giornalista di Rai 1, Anna Scafuri,
conduttrice della trasmissione “Terra e Sapori” e corrispondente per il telegiornale della rete
ammiraglia, € quello essere davvero preparata sui temi enogastronomici che affronta con tanta
competenza, avendo conseguito il diploma di sommelier e avendo partecipato attivamente a
centinaia di corsi di cucina tenuti da chef eccellenti La sua comunicazione pertanto € sempre
puntuale e precisa, supportata com’é da solide basi di conoscenza, acquisite nel tempo direttamente
“sul campo”».

Oltre ad Anna Scafuri, il Trofeo Galvanina sara assegnato allo chef Pino Cuttaia patron del ristorante
La Madia a Licata (Ag), consegnato dal cuoco Gino Angelini, appositamente a Pergola da Los
Angeles; all'imprenditrice Carla Latini che per prima ha prodotto pasta artigianale di qualita nelle
Marche, diffondendo questo suo marchio in Italia e all’estero; al critico Vittorio Sgarbi, il premio
cultura per avere difeso la stanzialita dei Bronzi di Pergola, contesi da altre citta. Nella scorsa
edizione il Premio era stato assegnato a Tonino Guerra (alla cultura), Bruno Gambacorta
(giornalismo), Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale (imprenditore italo-canadese).

Rinnovata la formula del Festival della Cucina italiana - da sempre volto a valorizzare le
straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute - che anche quest’anno
ha scelto le Marche (lo scorso anno era a Piobbico). La prima novita sta nelle date, ben tre
domeniche di ottobre (7-14-21). La seconda nei tanti eventi speciali, collaterali alla 172 Fiera del
Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non
solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.
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Carla Latini miglior imprenditrice 2012
Vince il Trofeo Galvanina

A Carla Latini verra consegnato il Trofeo Galvanina imprenditrice 2012, lo scorso anno
assegnato al produttore di pasta italo-canadese Joseph Vitale. La consegna del premio é in
programma domenica 7 ottobre 2012 nell’ambito della dodicesima edizione del Festival della
Cucina italiana a Pergola (Pu)

Carla Latini (nella foto) & una colta e
amabile signora che, in questi anni, si &
spesa, con inesauribile energia diventando
nel mondo I'ambasciatrice della pasta
artigianale italiana di qualita. A lei il merito
di aver comunicato una pasta antesignana
dell’artigianalita scommettendo, sin
dall'inizio, sulla qualita di antichi grani duri
come il Senatore Cappelli e il Taganrog. A
Carla Latini verra consegnato il Trofeo
Galvanina imprenditrice 2012, lo scorso
anno assegnato al produttore di pasta
italo-canadese Joseph Vitale. La consegna
del premio € in programma domenica 7
ottobre 2012 nell’ambito della dodicesima
edizione del Festival della Cucina italiana a
Pergola (Pu). Una cittadina, quella di
Pergola, celebre per il suo Museo dei
bronzi dorati, gli unici di epoca romana, e
per la Fiera del Tartufo Bianco pregiato, tra
le piu importanti d’ltalia. E proprio lo
splendido scenario del Museo fara da
cornice alla cerimonia di premiazione (inizio ore 11), che vedra coinvolgere il meglio della cultura e
dell’enogastronomia italiana.

Come appunto Carla Latini, che con «entusiasmo e passione ha sposato la sua mission ed il suo
compito & stato ed & tuttora quello di raccontare che la pasta non € solo acqua e farina ma che &
importante conoscere e apprezzare la qualita della materia prima, il grano duro, con cui viene
prodotta — si legge nella motivazione del riconoscimento tributato dalla celebre azienda riminese - Il
colore, il profumo ed il sapore del grano duro si conservano nella pasta artigianale di qualita e la
rendono unica protagonista della tavola. In questi anni Carla Latini ha incontrato ed € diventata amica
di tanti cuochi, di opinion leader e gourmet in ogni parte del mondo. Rapporti importanti che sono
serviti e servono per veicolare, insieme alla pasta, altri prodotti artigianali italiani di grande qualita, dei
quali si & fatta sempre paladina. La sua vita si svolge nel rutilante palcoscenico dell’enogastronomia
che racconta in maniera divertente e scanzonata sul suo sito www.carlalatini.com e che divulga
attraverso una newsletter, attiva dal lontano 1997, che oggi vanta piu di 15mila iscritti in Italia e
all'estero».

Il giusto tributo a un personaggio che ha fatto grande I'enogastronomia italiana nel mondo, in un
altrettanto importante appuntamento, il Festival della Cucina italiana, giunto alla dodicesima edizione,
da sempre volto a valorizzare le straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco
conosciute. Un Festival rinnovato quest'anno che viaggera insieme alla 172 Fiera del Tartufo Bianco
Pregiato di Pergola, in ben tre domeniche di ottobre (7-14-21), ospitando mostre mercato del
prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.
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Dove: Pergola —
Pesaro/Urbino -
Marche

Dal: 07-10-2012
Al: 21-10-2012

Dodicesima edizione
della manifestazione
che si svolge nelle
prime 3 domeniche
del mese: 7, 14 e 21
ottobre. Nella via
principale della Citta,
fino al Museo, il
Festival affianca la
172 Fiera del Tartufo
Bianco Pregiato di
Pergola con mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani.
Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino offrira al pubblico le specialita tipiche abbinate al
tartufo: tagliatelle, riso, frittate e il piatto speciale "I'oro di Pergola".

Intanto mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a livello di insaccati,
formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissimo livello, in una delle
piazze di Pergola un grande TIR cucina fara degustare anche il pesce del vicinissimo Adriatico.
costituira domenica 7 ottobre I'esclusiva sede per la consegna del "Trofeo Nazionale Galvanina" a
quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva
nazionale.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli Istituti alberghieri sul
tema "Un panino tutto d'oro" ossia la creazione di un "panino gastronomico" a base del
profumato tartufo nero di Pergola.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre I'assegnazione del Premio
riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la migliore ricerca su cio che
individuano di maggior prestigio tra i beni paesaggistici, culturali, architettonici, gastronomici del
proprio territorio

Sito Festival della Cucina Italiana
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L'oro di Pergola (Pesaro-Urbino): il "tartufo" ed i "bronzi dorati"
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L'oro di Pergola (Pesaro-Urbino):
il "tartufo"” ed i "bronzi dorati”
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Il 7,il 14 e il 21 Ottobre 2012 a Pergola (Pesaro-Urbino) -

Pergola, cittadina dell’entroterra pesarese, si appresta a festeggiare nelle
prime tre domeniche d’ottobre, il suo prodotto principesco, il tartufo; e non
solo questo suo “oro” pregiatissimo, sia bianco che nero, ma anche un
ambiente ancora a misura d'uomo.

Inoltre Pergola possiede anche un bellissimo Museo che contiene un altro
tesoro di inestimabile valore: accanto a quadri importanti, un gruppo
bronzeo ricoperto d’oro, composto da due condottieri a cavallo, di cui uno
integro e di proporzioni perfette, accompagnati da due figure femminili.
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L'oro di Pergola (Pesaro-Urbino): il "tartufo" ed i "bronzi dorati"
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Sono questi alcuni degli ori che il borgo antico marchigiano mettera in mostra
nelle domeniche del 7, 14 e 21 ottobre 2012, quando si svolgera il 12°
Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare certe straordinarieta
nascoste proprio nei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute, che
torna nelle Marche e lo fa con una serie di eventi speciali.
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Il prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati, |'unico gruppo bronzeo a
cera persa e foglie d’oro di eta romana esistente al mondo, risalente tra il 50 e
il 30 a.C., ritrovato per caso nelle campagne di Pergola e conservato ora in
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sede per la consegna del “Trofeo Nazionale Galvanina” a quattro illustri
protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva
nazionale.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli
Istituti alberghieri sul tema “Un panino tutto d’oro” ossia la creazione di un
“panino gastronomico” a base del profumato tartufo nero di Pergola.
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Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto
valore aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e
soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il
bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un
ingrediente povero come il panino.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre
I'assegnazione del Premio riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali,
per il miglior tema e la migliore ricerca su cid che individuano di maggior
prestigio tra i beni paesaggistici, culturali, architettonici, gastronomici del
proprio territorio.
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Pergola (PU) - Anna Scafuri migliore giornalista ‘
enogastronomica del 2012. E per l'originalita nel
raccontare il meglio del cibo e del vino "Made in Italy" \
nella rubrica "Terra e Sapori" sul Tgl, le verra

consegnato il Trofeo Nazionale Galvanina nella

sezione giornalismo, lo scorso anno assegnato a un

altro giornalista Rai, Bruno Gambacorta.

La consegna del premio avverra domenica 7 ottobre
2012 nell'ambito della dodicesima edizione del

y Festival della Cucina Italiana in programma a
Pergola (Pu), quest'anno affiancato alla 17* Fiera del
Tartufo Bianco pregiato. Pergola & una cittadina
celebre in tutta la penisola per i suoi bronzi dorati
— ('unico gruppo statuario di epoca romana esistente

e L DR ORI, ks al mo.ndo: oltre una Fonnellata di oro e di bronz.o) e
s alisiordd proprio nella prestigiosa location del Museo dei
GALVANINA Bronzi avverra la consegna del premio alle ore 12,00.
LO "Il merito che abbiamo attribuito alla giornalista di
RO Rai 1, Anna Scafuri, conduttrice della trasmissione
P l "Terra e Sapori" e corrispondente per il telegiornale
dl e rgo a della rete ammiraglia, & quello essere davvero
Il Tartufo e i Bronzi Dorati preparata sui temi enogastronomici che affronta con

tanta competenza, avendo conseguito il diploma di
sommelier e avendo partecipato attivamente a

@ @ @ OTTOBRE2012 centinaia di corsi di cucina tenuti da chef eccellenti -
si legge nella motivazione - La sua comunicazione
pertanto & sempre puntuale e precisa, supportata
com'é da solide basi di conoscenza, acquisite nel

i . FTTAa D
& PERGOLA

tempo direttamente "sul campo".



Oltre ad Anna Scafuri, il Trofeo Galvanina sara assegnato allo chef Pino Cuttaia patron del
ristorante La Madia a Licata, consegnato dal cuoco Gino Angelini, appositamente a Pergola
da Los Angeles; all'imprenditrice Carla Latini che per prima ha prodotto pasta artigianale di
qualita nelle Marche, diffondendo questo suo marchio in Italia e all'estero; al critico Vittorio
Sgarbi, il premio cultura per avere difeso la stanzialita dei Bronzi di Pergola, contesi da
altre citta. Nella scorsa edizione il Premio era stato assegnato a Tonino Guerra (alla
cultura), Bruno Gambacorta (giornalismo), Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale
(imprenditore italo-canadese).

Rinnovata la formula del Festival della Cucina Italiana - da sempre volto a valorizzare le
straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute - che anche
quest'anno ha scelto le Marche (lo scorso anno era a Piobbico). La prima novita sta nelle
date, ben tre domeniche di ottobre (7-14-21). La seconda nei tanti eventi speciali,
collaterali alla 172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, mostre mercato del prezioso
tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.

www.festivaldellacucinaitaliana.it

Redazione Newsfood.com+WebTv

Tutto su: Enogastronomia, Giornalismo, Festival della Cucina Italiana
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FeStiVEll della CUCiIla Italiana Nato a Larino. Nel 1964 arriva

a Firenze dove si laurea in
agraria e vive intensa attivita
——————— politica e sindacale fino al
1982, quando, vincitore di concorso, diventa
Segr. Gen Ente Mostra Vini-Enoteca Italiana di
Pergola 7 ottobre 2012 Siena. Ruolo che svolge fino al 2004.
) [ Promotore vini ed eventi in Italia e nel
mondo,collabora con quotidiani e
periodici(vincitore Premio giornalistico “Vini di
Toscana”). Collabora alla nascita di
Associazioni: Citta del vino, che dirige fino al
2001; “Enoteche pubbliche”; “Donne del Vino”;
“Giovani del vino”; “Movimento turismo del
vino”, “Forum del vino”, “Palazzo Vini” di
Firenze; relatore a incontri naz.li e internaz.li.
Padre di “Vino e turismo”, “Vino e Giovani”,
“Vino &”, “Vigne storiche”, “Citta dell'Olio”,
“MolisExtra”. Ha collaborato con Ministero
politiche agricole, Regioni, enti istituzioni
anche internazionali,e, ultmamente con la
Fidal. Componente di vari enti e organismi.
Membro del Comitato Vini. Accademico Vite e
Vino e Olivo e Olio. Pres. onorario Ass.:
Stampa Estera; Vigne storiche; Citta dell’Olio;
Sommelier italiani. Pubblica libri di poesie e
sull’agroalimentare e turismo. . Piu volte eletto
consigliere comunale (Larino) e regionale
(Molise).
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Pergola (PU) - Carla Latini & una colta e amabile signora che, in questi anni, si & spesa, con
inesauribile energia diventando nel mondo I'ambasciatrice della pasta artigianale italiana di
qualita. A lei il merito di aver comunicato una pasta antesignana dell’artigianalita
scommettendo, sin dall'inizio, sulla qualita di antichi grani duri come il Senatore Cappelli e il
Taganrog. A Carla Latini verra consegnato il Trofeo Galvanina imprenditrice 2012, lo scorso
anno assegnato al produttore di pasta italo-canadese Joseph Vitale. La consegna del premio € in
programma domenica 7 ottobre 2012 nell’ambito della dodicesima edizione del Festival della
Cucina Italiana a Pergola (Pu). Una cittadina, quella di Pergola, celebre per il suo Museo dei
bronzi dorati, gli unici di epoca romana, e per la Fiera del Tartufo Bianco pregiato, tra le piu
importanti d’ltalia. E proprio lo splendido scenario del Museo fara da cornice alla cerimonia di
premiazione (inizio ore 11,00), che vedra coinvolgere il meglio della cultura e del’enogastronomia
italiana.

Come appunto Carla Latini, che con “entusiasmo e passione ha sposato la sua mission ed il suo
compito e stato ed & tuttora quello di raccontare che la pasta non & solo acqua e farina ma che e
importante conoscere e apprezzare la qualita della materia prima, il grano duro, con cui viene
prodotta — si legge nella motivazione del riconoscimento tributato dalla celebre azienda riminese -
Il colore, il profumo ed il sapore del grano duro si conservano nella pasta artigianale di qualita e la
rendono unica protagonista della tavola. In questi anni Carla Latini ha incontrato ed & diventata
amica di tanti cuochi, di opinion leader e gourmet in ogni parte del mondo. Rapporti importanti che
sono serviti e servono per veicolare, insieme alla pasta, altri prodotti artigianali italiani di grande
qualita, dei quali si e fatta sempre paladina. La sua vita si svolge nel rutilante palcoscenico
dell’'enogastronomia che racconta in maniera divertente e scanzonata sul suo sito
www.carlalatini.com e che divulga attraverso una newsletter, attiva dal lontano 1997, che oggi
vanta piu di 15.000 iscritti in Italia e all’estero”.

Il giusto tributo a un personaggio che ha fatto grande I'enogastronomia italiana nel mondo, in un
altrettanto importante appuntamento, il Festival della Cucina Italiana, giunto alla dodicesima
edizione, da sempre volto a valorizzare le straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e
purtroppo poco conosciute. Un Festival rinnovato quest'anno che viaggera insieme alla 172 Fiera
del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, in ben tre domeniche di ottobre (7-14-21), ospitando
mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini
soprattutto regionali.

Info: www.festivadellacucinaitaliana.it
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U penziere che ne vu penza
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che te fa s'catta
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Il pensiero, in questo caso chiodo fisso che
non riesci a scacciare come quando ti gira
intorno una mosca, anzi piu lo fai e piu diventa
insistente e fastidosio, ossessivo e pesante.
Ti prendi a schiaffi da solo per una mosca che
continua tranquillamente a volare e a darti
fastidio.
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Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola 2012

By dany on 10 settembre 2012 in Fiere

Data e Luogo

07/ottobre/2012 - 21/ottobre/2012
-centro storico Pergola (Pesaro Urbino)
85050, regione MARCHE

Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola 2012

Appuntamento numero 17 con questa fiera dedicata al tartufo.
Saranno tre le domeniche in cui si svolgera I’evento:7,14,21.
Le vie del centro storico si animeranno con bancarelle che proporranno questo pregiato tubero al naturale e in tutte le salse.
Una fiera di importanza nazionale,che vede partecipare sia gli addetti del settore che il grande pubblico.

L’evento fa parte del XII Festival della cucina italiana.
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Festival della cucina italiana, 07 Ottobre 2012 - 21 Ottobre 2012
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Festival della cucina italiana

07 Ottobre 2012 - 21 Ottobre 2012

Ottobre a Pergola, in provincia di Pesaro-Urbino, famosa per il tartufo e per i
suoi bronzi romani, & tempo di cucina e in particolare della cucina italiana. Nella
cittd marchigiana si svolgera infatti la 12esima edizione del Festival della
Cucina Italiana, un evento culinario che si affianca alla Fiera del tartufo
bianco pregiato di Pergola 2012.

Il festival, che si svolgera nelle domeniche 7, 14 e 21 ottobre, vuole valorizzare
i piccoli tesori culinari nascosti nelle varie cittadine italiane. Nel centro di
Pergola sara allestito un ristorante curato dal Presidente dell’Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni
del rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali. Il ristorante offrira al pubblico le specialita
tipiche di Pergola abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e il piatto speciale “I'oro di Pergola”. | portici del comune intanto si
trasformeranno in un salotto di degustazione di prodotti italiani di qualita tra insaccati, formaggi, vini e sottoli. In piazza un
grande TIR-cucina preparera piatti con i pesci del vicino Mare Adriatico.

Nel prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati, I'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta romana
esistente al mondo, ritrovato nelle campagne di Pergola si svolgeranno tre eventi unici: consegna del Trofeo Nazionale
Galvanina a quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva nazionale (7 ottobre);
consegna del premio Un panino tutto d'oro a base del profumato tartufo nero di Pergola, riservato agli studenti degli Istituti
alberghieri (14 ottobre); assegnazione del premio riservato ai ragazzi delle scuole medie locali, per il miglior tema e la migliore
ricerca sui beni paesaggistici, culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio pit prestigiosi.

Info: www.festivaldellacucinaitaliana.it

di Carlotta Mariani

Tag
formaggio, salumi, vino, chef, pesce, cucina, ristorante, Marche, eventi, piatti tipici, tartufo, festival, vino bianco, vino rosso,
panino, cucina italiana, tartufo di Pergola
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Festival della Cucina Italiana a Pergola (Pu): 7-14-21 ottobre - Style Notizie.it 03/10/12 11:30

L’ORO DI PERGOLA
Pergola (PU) Domenica 7-14-21 ottobre 2012

Tartufo pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un ambiente ancora a misura d’uomo e un bellissimo Museo che contiene un tesoro di inestimabile valore: accanto a
quadri importanti, un gruppo bronzeo ricoperto d’oro, composto da due condottieri a cavallo, di cui uno integro e di proporzioni perfette, accompagnati da due figure
femminili.

Sono questi alcuni degli ori che il borgo antico della Citta di Pergola, nell’entroterra pesarese, puo vantare come eccellenze assolute e che mettera in mostra nelle
domeniche del 7-14-21 ottobre 2012.

11 12° Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare certe straordinarieta nascoste proprio nei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute, torna nelle Marche e lo
fa con una serie di eventi speciali.

Nella via principale della Citta, su su fino al Museo, il Festival affianca la 17" Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola con mostre mercato del prezioso tubero e di tanti
prodotti tipici non solo marchigiani.

Inoltre il ristorante “Marche da Mangiare” allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente dell’ Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del
rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali, offrira al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e,
grande news, il pesce fresco dell’ Adriatico.

Intanto, mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a livello di insaccati, formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad
altissimo livello, la piazza Garibaldi di Pergola diventa Piazza del Gusto con degustazioni di tante proposte gastronomiche, mentre i portici adiacenti ospiteranno le
eccellenze enologiche marchigiane con una kermesse curata dall’Istituto Marchigiano di Tutela Vini.

11 prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati — I’'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta romana esistente al mondo, risalente tra il 50 e il 30 a.C.,
ritrovato per caso nelle campagne di Pergola e conservato ora in una stanza ad atmosfera controllata — costituira domenica 7 ottobre I’esclusiva sede per la consegna del
“Trofeo Nazionale Galvanina” a quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva nazionale. Quest’anno il significativo Premio
— che I’anno scorso era stato attribuito a Tonino Guerra, Bruno Gambacorta, Gino Angelini e Joseph Vitale — passera al critico Vittorio Sgarbi che tanto ha fatto perché
Pergola non perda i suoi preziosi Bronzi, contesi da altre citta, alla giornalista di Rai 1 Anna Scafuri come eccellente comunicatrice enogastronomica, al bravissimo chef
Pino Cuttaia, patron del ristorante La Madia a Licata, famoso in tutto il mondo, e all’imprenditrice Carla Latini che per prima ha prodotto pasta di qualita nelle Marche
diffondendo questo marchio in Italia e all’estero.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli Istituti alberghieri sul tema “Un panino tutto d’oro” ossia la creazione di un “panino
gastronomico” a base del profumato tartufo nero di Pergola.

Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e soprattutto di una formula
che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero come il panino.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre 1’assegnazione del Premio riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la migliore
ricerca su cio che individuano di maggior prestigio tra i beni paesaggistici, culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio.

Chi sono i vincitori del Trofeo Galvanina

PREMIO ALLA CULTURA - VITTORIO SGARBI

Al di la delle sue indubbie doti di grande critico d’arte, Vittorio Sgarbi riceve il “Trofeo Galvanina” ritirato 1’anno scorso dall’indimenticabile Tonino Guerra per il suo
impegno per la difesa e la tutela del nostro grande patrimonio artistico, spesso esposto all’incuria e relagato all’oblio. In particolare Sgarbi si € battuto con tenacia affinché i
Bronzi di Pergola, di inestimabile valore, non subiscano 1’affronto di trasferimenti che potrebbero comprometterne 1’integrita, ma rimangano conservati nel Museo di
Pergola, dove il pubblico potra vederli nell’ambiente a loro piu consono.

PREMIO MIGLIORE GIORNALISTA ENOGASTRONOMICA — ANNA SCAFURI

Il merito che abbiamo attribuito alla giornalista di Rai 1, Anna Scafuri, conduttrice della trasmissione Terra & Sapori e corrispondente affidabile per il telegiornale della
rete ammiraglia, € quello essersi davvero preparata sui temi enogastronomici che affronta con tanta competenza, avendo conseguito il diploma di sommelier e avendo
partecipato attivamente a centinaia di corsi di cucina tenuti da chef eccellenti. La sua comunicazione pertanto & sempre puntuale e precisa, supportata com’e da solide basi
di conoscenza, acquisite nel tempo direttamente “sul campo”.

PREMIO MIGLIOR CHEF - PINO CUTTAIA

Genio e regolatezza. Per Pino Cuttaia va modificato il celebre assioma che attribuisce fatali zone d’ombra alle menti illuminate da doti superiori. Cuttaia invece &
intuizione, talento naturale, estro, invenzione, impegno innestati su solide basi strutturali, su rigore e misura, su una disciplina professionale ed esistenziale che hanno fatto
in breve tempo di lui un esempio mirabile per tutto il settore enogastronomico. Il suo ristorante La Madia, nella sperduta Licata, in provincia di Agrigento, € per il mondo
tempio di straordinario culto pagano e lui ambasciatore senza macchia della sua terra e dell’Italia tutta.

PREMIO MIGLIORE IMPRENDITRICE — CARLA LATINI

Ambasciatrice della pasta artigianale italiana di qualita, Carla Latini ha il merito di avere scelto fin da subito produzioni di qualita con gli antichi grani duri “Senatore
Cappelli” e “Taganrog”.

Carla Latini viene dalla Radio, dal teatro e dalla comunicazione come si vede anche dal suo sito www.carlalatini.com che oggi vanta piu di 15.000 iscritti. Il suo compito &
stato ed & tuttora quello di raccontare che la pasta non & solo acqua e farina ma che & importante conoscere e apprezzare la qualita della materia prima, il grano duro, con
cui viene prodotta.
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L’Oro di Pergola

4 ottobre 2012 | GOURMET, Italy | Commenti disabilitati

Nel mese di ottobre la migliore tradizione marchigiana mostra i suoi tesori piu preziosi. Dell’arte e della buona tavola.

I tesori preziosi della tradizione artistica e quelli della cucina regionale si incontrano a Pergola, nell’entroterra pesarese. Oro bianco e nero, come quello del tartufo bianco pregiato, eccellenza
della tavola marchigiana, che viene celebrato in tutti i suoi accostamenti il 7, 14 ¢ 21 ottobre con una bella mostra mercato e tante degustazioni. E ancora 1’oro del partimonio storico-artistico, da
ammirare nel Museo dei Bronzi Dorati, che custodisce I’'unico gruppo bronzeo a cera persa e foglie d’oro di eta romana esistente al mondo, aperto ai visitatori in occasione della fiera. Due percorsi
e due volti per un unico viaggio nel cuore del territorio marchigiano e dei suoi frutti migliori.

Con L’Oro di Pergola il 12° Festival della Cucina Italiana rinnova la sua attenzione per le eccellenze della gastronomia nostrana dei piccoli centri e meno conosciuta, e anche quest’anno torna a
puntare i riflettori sulle Marche. L’appuntamento & di quelli gustosi e tutti autunnali, con tre date da segnare sul calendario delle sagre di ottobre.

Per tre domeniche consecutive le vie del borgo antico saranno animate dalla 17 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, con prodotti tipici e gustose proposte locali, declinando la centrale
piazza Garibaldi in Piazza del Gusto. Ad accompagnarne i sapori non potevano mancare le eccellenze enologiche marchigiane, esplorate ed esibite nelle sue forme pill rinomate in una kermesse a
cura dell’Istituto Marchigiano di Tutela Vini. Specialita tipiche e raffinati abbinamenti di tartufo saranno invece la carte esclusiva di un ristorante allestito nel centro cittadino, curato dal Presidente
dell’ Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali. Tra le proposte tagliatelle, riso, frittate
e il piatto speciale “I’oro di Pergola”.

E se qualita e prestigio dei prodotti sono la cifra caratteristica dell’evento, non poteva mancare uno spazio dedicato ai riconoscimenti. Domenica 7 ottobre il Museo dei Bronzi Dorati ospitera la
premiazione per la consegna del “Trofeo Nazionale Galvanina” a quattro protagonisti della scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva nazionale.

Info: http://www.festivaldellacucinaitaliana.it/
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Trofeo Galvanina
Vince Anna Scafuri

Anna Scafuri migliore giornalista enogastronomica del 2012. E per I'originalita nel raccontare il
meglio del cibo e del vino “Made in Italy” nella rubrica “Terra e Sapori” sul Tg1, le verra
consegnato il TROFEO NAZIONALE GALVANINA nella sezione giornalismo, lo scorso anno
assegnato a un altro giornalista Rai, Bruno Gambacorta. La consegna del premio avverra
domenica 7 ottobre 2012 nell’ambito della dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana
in programma a Pergola (Pu), quest’anno affiancato alla 172 Fiera del Tartufo Bianco pregiato.
Pergola € una cittadina celebre in tutta la penisola per i suoi bronzi dorati (I'unico gruppo statuario
di epoca romana esistente al mondo: oltre una tonnellata di oro e di bronzo) e proprio nella
prestigiosa location del Museo dei Bronzi avverra la consegna del premio alle ore 12,00.

“Il merito che abbiamo attribuito alla giornalista di Rai 1, Anna Scafuri, conduttrice della
trasmissione “Terra e Sapori” e corrispondente per il telegiornale della rete ammiraglia, € quello
essere davvero preparata sui temi enogastronomici che affronta con tanta competenza, avendo
consegquito il diploma di sommelier e avendo partecipato attivamente a centinaia di corsi di cucina
tenuti da chef eccellenti — si legge nella motivazione - La sua comunicazione pertanto € sempre
puntuale e precisa, supportata com’e da solide basi di conoscenza, acquisite nel tempo
direttamente “sul campo”.

Oltre ad Anna Scafuri, il Trofeo Galvanina sara assegnato allo chef Pino Cuttaia patron del
ristorante La Madia a Licata, consegnato dal cuoco Gino Angelini, appositamente a Pergola da
Los Angeles; all'imprenditrice Carla Latini che per prima ha prodotto pasta artigianale di qualita
nelle Marche, diffondendo questo suo marchio in Italia e all’estero; al critico Vittorio Sgarbi, il
premio cultura per avere difeso la stanzialita dei Bronzi di Pergola, contesi da altre citta. Nella
scorsa edizione il Premio era stato assegnato a Tonino Guerra (alla cultura), Bruno Gambacorta
(giornalismo), Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale (imprenditore italo-canadese).

Rinnovata la formula del Festival della Cucina Italiana - da sempre volto a valorizzare le
straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute - che anche
quest’anno ha scelto le Marche (lo scorso anno era a Piobbico). La prima novita sta nelle date,
ben tre domeniche di ottobre (7-14-21). La seconda nei tanti eventi speciali, collaterali alla 172
Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti
tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.

Info: www.festivadellacucinaitaliana.it
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L'Oro di Pergola. Domenica 77-14-21 ottobre 2012. Tartufo
pregiatissimo sia bianco che nero, ma anche un ambiente ancora a
misura d'uomo e un bellissimo Museo che contiene un tesoro di
inestimabile valore: accanto a quadri importanti, un gruppo bronzeo
ricoperto d'oro, composto da due condottieri a cavallo, di cui uno
integro e di proporzioni perfette, accompagnati da due figure
femminili.
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Sono questi alcuni degli ori che il
borgo antico della Citta di Pergola,
nell'entroterra pesarese, puo vantare
come eccellenze assolute e che
mettera in mostra nelle domeniche
del 7-14-21 ottobre 2012.

1l 12° Festival della Cucina Italiana,
volto a valorizzare certe |
straordinarieta nascoste proprio nei |
piccoli centri italiani e purtroppo
poco conosciute, torna nelle Marche
e lo fa con una serie di eventi
speciali.

Nella via principale della Citta, su su
fino al Museo, il Festival affianca la : . .
172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato e e
di Pergola con mostre mercato del
prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani.

Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente
dell'Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato
ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori locali, offrira al
pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e il piatto
speciale "l'oro di Pergola".

Intanto mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a
livello di insaccati, formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in salotto di
degustazione ad altissimo livello, in una delle piazze di Pergola un grande TIR
cucina fara degustare anche il pesce del vicinissimo Adriatico.

11 prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati - 1'unico gruppo bronzeo a cera
persa e foglie d'oro di eta romana esistente al mondo, risalente tra il 50 e il 30 a.C.,
ritrovato per caso nelle campagne di Pergola e conservato ora in una stanza ad
atmosfera controllata - costituira domenica 7 ottobre l'esclusiva sede per la
consegna del "Trofeo Nazionale Galvanina" a quattro illustri protagonisti della
scena culturale, enogastronomica, giornalistica e produttiva nazionale.

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli Istituti
alberghieri sul tema "Un panino tutto d'oro" ossia la creazione di un "panino
gastronomico" a base del profumato tartufo nero di Pergola.

Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore
aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e soprattutto di una
formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber
magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero
come il panino.

Tartufo
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o Fiera del Tartufo bianco
E: pregiato di Pergola e dei
fiera prodotti tipi locali

Festival della Cucina Italiana: Pergola, 7-14-21
ottobre 2012. Pergola, la Fiera del Tartufo
abbraccia il Festival della Cucina Italiana:
edizione speciale.
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Festival della Cucina Italiana. L—ﬂﬂl— e
Un chilometro e mezzo di espositori, la prestigiosa presenza della carne scozzese di
qualita accanto alla nostra nobile chianina toscana di Simone Fracassi, i vini
marchigiani accanto a quelli di altre Regioni e, soprattutto, il diamante della
tavola: il tartufo.

Tante le iniziative in programma: mostre mercato, espositori provenienti da
numerose Regioni d'Ttalia e da varie parti del mondo (Scozia, Olanda, Germania);
proposte enogastronomiche, curiosita, concerti e un importante momento
dedicato a quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica,
giornalistica e produttiva nazionale.

Si rinnova l'appuntamento con il Trofeo Nazionale Galvanina, in programma
domenica 7 ottobre alle 11, nello splendido Museo dei Bronzi Dorati. Il Premio
valorizza il lavoro e l'impegno di quattro protagonisti del panorama culturale ed
enogastronomico nazionale, quest'anno assegnato allo chef Pino Cuttaia, patron
del ristorante La Madia a Licata, famoso in tutto il mondo, il cui premio sara
consegnato dal cuoco riminese Gino Angelini, vincitore lo scorso anno, che verra
appositamente per la cerimonia da Los Angeles dove tuttora lavora e dove &
considerato uno dei dieci migliori chef d'America; alla giornalista di Rai 1 Anna
Scafuri, come eccellente comunicatrice enogastronomica; all'imprenditrice Carla
Latini che per prima ha prodotto pasta artigianale di qualitad nelle Marche,
diffondendo questo suo marchio in Italia e all'estero. Al critico Vittorio Sgarbi, il
premio cultura per avere difeso la stanzialita dei Bronzi di Pergola, contesi da altre
citta. Giunto alla seconda edizione, il Trofeo Nazionale Galvanina lo scorso anno
era stato assegnato a Tonino Guerra (alla cultura), Bruno Gambacorta
(giornalismo), Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale (imprenditore italo-canadese).
Tra le tante proposte all'insegna del buon cibo e del buon vino, il ristorante
"Marche da Mangiare" allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente
dell'Accademia Nazionale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del rinomato
ristorante Alla Lanterna di Fano, propone al pubblico le specialita tipiche abbinate
al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e, grande news, il pesce fresco dell'Adriatico.
Sotto i portici del Comune, invece, alcune grandi eccellenze italiane a livello di
insaccati, formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in un salotto di degustazione ad
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Fiera del Tartufo bianco pregiato di Pergola e dei prodotti tipi locali
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altissimo livello, insieme alle eccellenze enologiche marchigiane con una kermesse
curata dall'Istituto Marchigiano di Tutela Vini (IMT) e ai vini del Veneto e
dell'Emilia-Romagna.

Domenica 14 ottobre il Museo dei Bronzi Dorati ospita il premio riservato agli
studenti degli Istituti Alberghieri sul tema "Un panino tutto d'oro", ossia la
creazione di un "panino gastronomico" a base del profumato tartufo nero di
Pergola. Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto
valore aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e soprattutto
di una formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber
magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero
come il panino.

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre 1'assegnazione del
Premio riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la
migliore ricerca su cio che individuano di maggior prestigio tra i beni paesaggistici,
culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio.

Tre grandi concerti accenderanno le tre domeniche: il 7 ottobre tributo a Lucio
Dalla con il suo storico chitarrista Ricky Portera; il 14 tributo alla canzone d'autore
e a Rino Gaetano con Stefano Ligi; il 21 tributo a Ivan Graziani: Filippo canta sua
padre.

"Un'edizione speciale - spiega il giovane sindaco di Pergola Francesco Baldelli -
con numerosi ospiti di prestigio ed iniziative di grande livello culturale e artistico.
Una edizione che, fra l'altro, sara impreziosita dal 12° Festival della Cucina Italiana
e dall'attenta e competente regia di Elsa Mazzolini. Dopo i successi degli ultimi tre
anni, oltre 50mila visitatori nel 2011, si & messa in cantiere una Fiera d'altissima
qualita di cui gia stanno parlando i principali organi di comunicazione nazionali.
La Fiera sara la vetrina dell'Oro di Pergola, del Tartufo Bianco, oltre a quello nero,
e della magnificenza dei Bronzi Dorati, I'unico gruppo statuario di epoca romana
esistente al mondo: oltre una tonnellata di oro e di bronzo.

Un'edizione studiata nei dettagli per continuare a promuovere la citta e che
lancera ancor pitt Pergola e le sue eccellenze a livello nazionale. Ne giovera senza
dubbio anche il turismo, risorsa che spesso in Italia non viene adeguatamente
valorizzata. Un settore, quello turistico, che nella nostra citta € in costante crescita.
Per Pergola, i dati forniti dall'Osservatorio Regionale sul Turismo hanno fatto
registrare, nei primi 6 mesi del 2012, un incremento del 46%; numeri
importantissimi e in controtendenza con quelli nazionali.

Soddisfazione anche per l'appeal che l'edizione di quest'anno della Fiera del
Tartufo Bianco Pregiato sta riscuotendo. Nonostante 1'area espositiva sia oggetto
di costante ampliamento, gli spazi sono andati completamente esauriti con
richieste da ogni parte d'Italia e persino dall'estero. Saranno presenti ben sette
diverse regioni italiane e, addirittura, uno stand dello Stato scozzese, che andra ad
aggiungersi a quelli olandese e tedesco nella Piazza del Gusto e che offrira
gratuitamente, alla degustazione, i suoi Prodotti di Qualita. Pergola, Terra del
Gusto e dell'Accoglienza, vi attende".

La Fiera del Tartufo € organizzata con la collaborazione di Regione, Provincia
Pesaro-Urbino, Confcommercio, Camera di Commercio, Confartigianato,
Marcabella.

Sosta camper gratuita. Per maggiori informazioni e programma completo:
www.comune.pergola.pu.it - www.festivaldellacucinaitaliana.it.
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- Vini e Sapori ¢ un portale di informazione

rivolto agli appassionati di enogastronomia con

aggiornamenti e notizie fornite da uno staff di

| amanti del buon vino e dei sapori della buona

v tavola. Nelle nostre rubriche dedicate vi sono

aggiornamenti quotidiani relativi alle varie

manifestazioni, sagre, percorsi liberi o guidati,

dedicati al vino ed alle delizie "Made In Italy"

sparsi in tutta Italia. Non mancano gli approfondimenti relativi alle nuove

iniziative editoriali ed alle novita legislative in materia. C'e¢ veramente

I'imbarazzo della scelta! Una scoperta a 360 gradi, quindi, dei buoni sapori

della nostra tavola, accompagnata dalla visita dei luoghi dove essa nasce, dalla

conoscenza della sua storia, tradizione e cultura.

Vini e Sapori - Via: A. Sforza, n. 18 - 73028 Otranto (Lecce)
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Pino Cuttaia Miglior
Chef 2012, vincitore
del Trofeo Galvanina

La consegna del premio al Festival
della Cucina Italiana a Pergola il 7

ottobre 2012.

Pergola (PU) - Genio e regolatezza.
Per Pino Cuttaia va modificato il

r_l Rss E Invia a un amico n Condividi su Facebook 8 Condividi su Twitter
celebre assioma che attribuisce fatali
zone d'ombra alle menti illuminate

SheWine

da doti superiori. Cuttaia invece ¢ |Sistemi di qualita per esporre
intuizi(.)ne, ta.llento nat}lrale, qstro, " e cullare il tuo ".I'i_m.:&_”
mvenzione, 1mpegno 1nnestati su | L ) TR W »
solide basi strutturali, su rigore e
misura, su una disciplina
professionale ed esistenziale che
hanno fatto in breve tempo di lui un
esempio mirabile per tutto il settore
enogastronomico.

1l suo ristorante La Madia, a Licata,
in provincia di Agrigento, € per il
mondo tempio di straordinario culto
pagano e lui ambasciatore senza
macchia della sua terra e dell'ltalia tutta. Impossibile non pensare a lui in un
riconoscimento di caratura nazionale che valorizza il meglio del "made in Italy" in
cucina.

E infatti proprio a Pino Cuttaia sara consegnato il Trofeo Galvanina quale migliore
cuoco 2012, lo scorso anno assegnato a un altro grande della cucina, Gino
Angelini. La consegna del premio avverra domenica 7 ottobre nell'ambito della
dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana in programma a Pergola
(Pu), quest'anno affiancato alla Fiera del Tartufo Bianco pregiato. Pergola ¢ una
cittadina celebre in tutta la penisola per i suoi bronzi dorati (gli unici di epoca
romana) e proprio nella prestigiosa location del Museo dei Bronzi avverra la
consegna del premio alle ore 11,00.

Rinnovata la formula del Festival della Cucina - da sempre volto a valorizzare le
straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute -
che anche quest'anno ha scelto le Marche (lo scorso anno era a Piobbico). La prima
novita sta nelle date, ben tre domeniche di ottobre (7-14-21). La seconda nei tanti
eventi speciali, collaterali alla 172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola,
mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani,
insieme ai vini soprattutto regionali.

Tra i gustosi appuntamenti da non perdere, il ristorante "Marche da Mangiare",
allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente dell'Accademia Nazionale
Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del ristorante Alla Lanterna di Fano, in
collaborazione con i ristoratori locali, offrira al pubblico le specialita tipiche
abbinate al tartufo: tagliatelle, riso, frittate e, grande news, il pesce fresco
dell'Adriatico.

Sotto i portici del Comune, invece, alcune grandi eccellenze italiane di insaccati,
formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in salotto di degustazione ad altissimo
livello; la piazza Garibaldi di Pergola diventa inoltre Piazza del Gusto con
degustazioni di tante proposte gastronomiche, mentre i portici adiacenti
ospiteranno le eccellenze enologiche marchigiane con una kermesse curata
dall'Tstituto Marchigiano di Tutela Vini.

Domenica 14 ottobre nel Museo dei Bronzi Dorati, premio riservato agli studenti
degli Istituti alberghieri sul tema "Un panino tutto d'oro", con la creazione di un
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"panino gastronomico" a base del profumato tartufo nero di Pergola. Con questo
concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto valore aggiunto: si
tratta della prima competizione di questo genere e soprattutto di una formula che
lega un prodotto di nicchia non costoso (solo il bianco tuber magnatum pico
raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad un ingrediente povero come il panino.
E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre 1'assegnazione del
Premio riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali, per il miglior tema e la
migliore ricerca su cio che individuano di maggior prestigio tra i beni paesaggistici,
culturali, architettonici, gastronomici del proprio territorio. Info:
www.festivadellacucinaitaliana.it.
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Vini e Sapori: la passione per il vino ed i sapori d'Ttalia

M :i Vini e Sapori ¢ un portale di informazione

rivolto agli appassionati di enogastronomia con
vini¢sapori.nat

Crmade-Hotel La Puma
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aggiornamenti e notizie fornite da uno staff di
amanti del buon vino e dei sapori della buona
tavola. Nelle nostre rubriche dedicate vi sono
aggiornamenti quotidiani relativi alle varie
manifestazioni, sagre, percorsi liberi o guidati,
dedicati al vino ed alle delizie "Made In Italy"
sparsi in tutta Italia. Non mancano gli approfondimenti relativi alle nuove
iniziative editoriali ed alle novita legislative in materia. C'¢ veramente
I'imbarazzo della scelta! Una scoperta a 360 gradi, quindi, dei buoni sapori
della nostra tavola, accompagnata dalla visita dei luoghi dove essa nasce, dalla
conoscenza della sua storia, tradizione e cultura.

Vini e Sapori - Via: A. Sforza, n. 18 - 73028 Otranto (Lecce)
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10-09-2012  Best
Awards - I 50 migliori vini d'Ttalia

6-09-2012 Napoli Pizza Village
2012: successo di pubblico nella
serata inaugurale

9-09-2012 La Regione Puglia alla
Fiera del Levante 2012: agenda
lunedi 10 settembre

7-09-2012 Bari, Fiera del Levante
2012: agenda Regione Puglia sabato
8 settembre

8-09-2012 Bari, Fiera del Levante
2012: I'Agenda della Regione Puglia
di domenica 9 settembre

12-09-2012 La Regione Puglia alla
Fiera del Levante 2012: agenda
giovedi 13 settembre

10-09-2012 La Regione Puglia alla
Fiera del Levante 2012: agenda
martedi 11 settembre

11-09-2012 La Regione Puglia alla
Fiera del Levante 2012: agenda
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Carla Latini miglior imprenditrice 2012 vincitrice del Trofeo Galvanina
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Carla Latini miglior
imprenditrice 2012
vincitrice del Trofeo
Galvanina

Carla Latini € una colta e amabile signora che, in

Sistemi di qualita
PEr esporre
e cullare
il tuo vino

=mp-ry
H

| SCOFRT LE OFFERTE! W
-

questi anni, si & spesa, con inesauribile energia
diventando nel mondo I'ambasciatrice della pasta artigianale italiana
di qualita. A lei il merito di aver comunicato una pasta antesignana
dell'artigianalita scommettendo, sin dall'inizio, sulla qualita di antichi
grani duri come il Senatore Cappelli e il Taganrog.

1

! Condividi su Twitter

F—I Rss ﬁ Invia a un amico " Condividi su Facebook

A Carla Latini verra consegnato il
Trofeo  Galvanina imprenditrice
2012, lo scorso anno assegnato al
produttore di pasta italo-canadese
Joseph Vitale. La consegna del
premio ¢ in programma domenica 7
ottobre 2012 nell'ambito della
dodicesima edizione del Festival
della Cucina Italiana a Pergola (Pu).
Una cittadina, quella di Pergola,
celebre per il suo Museo dei bronzi
dorati, gli unici di epoca romana, e
per la Fiera del Tartufo Bianco
pregiato, tra le piu importanti
d'Ttalia. E proprio lo splendido
scenario del Museo fara da cornice
alla cerimonia di premiazione (inizio
ore 11,00), che vedra coinvolgere il meglio della cultura e dell'enogastronomia
italiana.

Come appunto Carla Latini, che con "entusiasmo e passione ha sposato la sua
mission ed il suo compito € stato ed é tuttora quello di raccontare che la pasta non
¢ solo acqua e farina ma che ¢ importante conoscere e apprezzare la qualita della
materia prima, il grano duro, con cui viene prodotta - si legge nella motivazione
del riconoscimento tributato dalla celebre azienda riminese - Il colore, il profumo
ed il sapore del grano duro si conservano nella pasta artigianale di qualita e la
rendono unica protagonista della tavola.

In questi anni Carla Latini ha incontrato ed ¢ diventata amica di tanti cuochi, di
opinion leader e gourmet in ogni parte del mondo. Rapporti importanti che sono
serviti e servono per veicolare, insieme alla pasta, altri prodotti artigianali italiani
di grande qualita, dei quali si e fatta sempre paladina. La sua vita si svolge nel
rutilante palcoscenico dell'enogastronomia che racconta in maniera divertente e
scanzonata sul suo sito www.carlalatini.com e che divulga attraverso una
newsletter, attiva dal lontano 1997, che oggi vanta piu di 15.000 iscritti in Italia e
all'estero”.

11 giusto tributo a un personaggio che ha fatto grande 1'enogastronomia italiana nel
mondo, in un altrettanto importante appuntamento, il Festival della Cucina
Italiana, giunto alla dodicesima edizione, da sempre volto a valorizzare le
straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo poco conosciute. Un
Festival rinnovato quest'anno che viaggera insieme alla 172 Fiera del Tartufo
Bianco Pregiato di Pergola, in ben tre domeniche di ottobre (7-14-21), ospitando
mostre mercato del prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani,
insieme ai vini soprattutto regionali. Info: www.festivadellacucinaitaliana.it.
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Carla Latini sul podio del Festival
della Cucina Italiana

Dall'amica Annalisa Raduano riceviamo e volentieri pubblichiamo

E' a tutti gli effetti I'ambasciatrice
della pasta artigianale italiana di
qualita. A Carla Latini infatti va il
merito di aver comunicato una
pasta antesignana dell’artigianalita
scommettendo, sin dall‘inizio, sulla
qualita di antichi grani duri come il
Senatore Cappelli e il Taganrog.
Proprio per questo le
sara consegnato il Trofeo Galvanina
imprenditrice 2012, lo stesso
premio che lo scorso anno venne
assegnato al produttore di pasta
italo-canadese Joseph Vitale. La
consegna del premio €& in
programma domenica 7 ottobre
2012 nell’lambito della dodicesima
edizione del Festival della Cucina
Italiana a Pergola (Pu), ed & il

risultato della seguente
motivazione: “Carla Latini con
entusiasmo e passione ha sposato
la sua mission ed il suo compito
che é stato ed e tuttora quello di
raccontare che la pasta non & solo
acqua e farina ma che & importante
conoscere e apprezzare la qualita
della materia prima, il grano duro,
con cui viene prodotta - si legge

nella motivazione del
riconoscimento  tributato  dalla
celebre azienda riminese leader
nella produzione e

nell'imbottigliamento dell'acqua - Il
colore, il profumo ed il sapore del
grano duro si conservano nella
pasta artigianale di qualita e la
rendono unica protagonista della
tavola. In questi anni Carla Latini
ha...

...incontrato ed & diventata amica
di tanti cuochi, di opinion leader e
gourmet in ogni parte del mondo.
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Rapporti importanti che sono serviti
e servono per veicolare, insieme
alla pasta, altri prodotti artigianali
italiani di grande qualita, dei quali
si e fatta sempre paladina. La sua
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Redazione
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Trova

vita Sl svolge nel rutilante

palcoscenico  dell’enogastronomia

R che racconta in maniera divertente

e scanzonata sul suo sito

i F}@ rgo i a www.carlalatini.com e che divulga

attraverso una newsletter, attiva
| Tartufer & 1 Bronzi Dorat

dal lontano 1997, che oggi vanta
pit di 15.000 iscritti in Italia e all’
estero”. Il giusto tributo ad una
'g" 1FA A donna che ha fatto grande
. I’enogastronomia italiana nel
@ ) & OTTOBRE mondo e che ribattezzerei "la
signora della pasta". Il premio le
verra consegnato in un altrettanto
importante appuntamento, il Festival della Cucina Italiana, giunto alla
dodicesima edizione, che valorizza le peculiarita dei piccoli centri italiani non
sempre conosciuti e famosi. Un Festival rinnovato quest’anno che viaggera
insieme alla 172 Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, in ben tre
domeniche di ottobre (7-14-21), ospitando mostre mercato del prezioso
tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini
soprattutto regionali. Una cittadina, quella di Pergola, celebre, tra le tante
cose anche per il suo Museo dei bronzi dorati, gli unici di epoca romana. E
proprio lo splendido scenario del Museo fara da cornice alla cerimonia di
premiazione (inizio ore 11,00), che coinvolge il meglio della cultura e
dell’enogastronomia italiana. Insieme a Carla Latini saranno infatti premiati
Anna Scafuri quale migliore giornalista enigastronomica, Pino Cuttaia come
miglior chef, Vittorio Sgarbi per la cultura. Maggiori dettagli sulle pagine web
del festival in programma a Pergola.

Nella foto sopra Carla Latini con il marito Carlo

Pergola Marche Carla Latini Pino Cyttaia
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RICHIEDI INFORMAZIONI SULL'ARTICOLO

Indirizzo mail:

Richiesta:

Invia richiesta | Indietro

Home

http://www.vinoecibo.it/adminarea/Anteprima.aspx?idart=3944

03/10/12 11:36

Cerca Speclalita
Vini & Platt
Tra Piu Di 500
Ristorant Vicentinl
o ——T

T [

BAGNOLI

s

ris

ol
i il

e e .
=y f Wenomile
* -
! " A TR
Padova
P Xy

kmzeropoint

Fianuimaiew -m

Pagina 2 di 2



Vino e cibo. Scorribande in cucina, viaggi e curiosita! 05/10/12 11:57
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VinoeCibo

Scorribande in cucina, viaggi e curiosita

Quotidiano di informazione enogastronomica

' ' Vino e cibo - P Recensione Recensione
S& I 1. 3“11 [ consiglia Agriturismo Hotel Mete e viaggi Vini Ristoranti

Vigne del Pigozzo

CHI SIAMO Giornate diverse

- . _ _ %{J Rl 105
Marco Beviacqua Dal Festival della Cucina Italiana di 3 G |

Nicola Stievano
Mario Stramazzo

Orfeo Meneghect Pergola altro premio per Anna ottobre ¢ YA

Donato Sinigaglia . alle ore 0:0 ¢/ aiona C/L
Antonino Padovese S Ca fu Il da Ii Merlo Parlante TORRECLIA

Ferdinando Garavello

Dopo il premio a Carla Latini
di cui vi avevamo dato conto
anueclhu qualche riga fa oggi tocca
alla giornalista Anna Scafuri

o che sara appunto premiata

i "!":“]-! quale migliore giornalista

. enogastronomica del 2012.

Il premio, il Trofeo
Nazionale Galvanina nella
sezione  giornalismo, lo
SCorso anno assegnato a un
altro giornalista Rai, Bruno
Gambacorta, le verra
consegnato per l'originalita
nel raccontare il meglio del
cibo e del vino “Made in Italy” nella rubrica “Terra e Sapori” sul Tgl. La
consegna del premio avverra domenica 7 ottobre 2012 nell'ambito della
dodicesima edizione del Festival della Cucina Italiana in programma a Pergola
(Pu), quest’anno affiancato alla 172 Fiera del Tartufo Bianco pregiato. “II

merito che abbiamo attribuito alla giornalista di Rai 1, Anna Scafuri,
conduttrice della trasmissione “Terra e Sapori” e corrispondente per il
telegiornale della rete ammiraglia, &€ quello essere davvero preparata sui temi
enogastronomici che affronta con tanta competenza, avendo conseguito il
diploma di sommelier e avendo partecipato attivamente a centinaia di corsi di
cucina tenuti da chef eccellenti - si legge nella motivazione - La sua
comunicazione pertanto & sempre puntuale e precisa, supportata com’e da
solide basi di conoscenza, acquisite nel tempo direttamente “sul campo”....

Thery wista dpperns il

dei nostri amici

L
L+

Oltre ad Anna Scafuri, il Trofeo Galvanina sara assegnato allo chef Pino
Cuttaia patron del ristorante La Madia a Licata, consegnato dal cuoco Gino
Angelini, appositamente a Pergola da Los Angeles; all'imprenditrice Carla
Latini , vedi le nostre righe, al critico Vittorio Sgarbi, invece,il premio cultura
per avere difeso la stanzialita dei Bronzi di Pergola, contesi da altre citta.
Nella scorsa edizione il Premio era stato assegnato a Tonino Guerra (alla
cultura), Gino Angelini (chef) e Joseph Vitale (imprenditore italo-canadese) e,
come detto, a Gambacorta.

Rinnovata la formula del Festival della Cucina Italiana - da sempre volto a
valorizzare le straordinarieta nascoste dei piccoli centri italiani e purtroppo
poco conosciute - che anche quest’anno ha scelto le Marche (lo scorso anno
era a Piobbico). La prima novita sta nelle date, ben tre domeniche di ottobre
(7-14-21). La seconda nei tanti eventi speciali, collaterali alla 172 Fiera del
Tartufo Bianco Pregiato di Pergola, mostre mercato del prezioso tubero e di
tanti prodotti tipici non solo marchigiani, insieme ai vini soprattutto regionali.

E="
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‘Oro di Pergola

DRO DI PERGOLA
Pergola Ddomenica 7-14-21 ottobre 2012

Tartufo pregiatissin 3 anco che nero, ma anche un ambiente ancora a
misura duomo e ur  |mo Museo che contiene un tesoro di inestimabile
valore: accanto a ¢ nportanti, un gruppo bronzeo ricoperto d’oro,
composto da due Gessseswcri @ cavallo, di cui uno integro e di proporzioni
perfette, accompagnati da due figure femminili. Sono questi alcuni degli ori
che il borgo antico della Citta di Pergola, nell’entroterra pesarese, puod
vantare come eccellenze assolute e che mettera in mostra nelle domeniche
del 7-14-21 ottobre 2012.

[http://4.bp.blogspot.com/-
JpLQPF3gXI/UEIrkGGIVdI/AAAAAAAAABE/cFgZQSjRNV4/s1600/bronzi-pergola.jpg]

I 12° Festival della Cucina Italiana, volto a valorizzare certe
straordinarieta nascoste proprio nei piccoli centri italiani e purtroppo poco
conosciute, torna nelle Marche e lo fa con una serie di eventi speciali.

Nella via principale della Citta, su su fino al Museo, il Festival affianca la 172
Fiera del Tartufo Bianco Pregiato di Pergola con mostre mercato del
prezioso tubero e di tanti prodotti tipici non solo marchigiani.

[http://1.bp.blogspot.com/--

8WTdnpUpMI/UEQr5pC-
WMI/AAAAAAAAA3M/cap9VJiDHaE/s1600/670_0_3285634_399792.jpd]

Inoltre un ristorante allestito nel centro cittadino e curato dal Presidente
dell’A« Send feedback jonale Italcuochi sezione Marche, Flavio Cerioni del
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rinomato ristorante Alla Lanterna di Fano, in collaborazione con i ristoratori
locali, offrira al pubblico le specialita tipiche abbinate al tartufo: tagliatelle,
riso, frittate e il piatto speciale “I'oro di Pergola”.

[http://4.bp.blogspot.com/-
OLi56EVKD38/UE9sB-IXIKI/AAAAAAAAAIU/Y7MACYNKuU_Q/s1600/IMG_50442.jpg]

Intanto mentre sotto i portici del Comune alcune grandi eccellenze italiane a
livello di insaccati, formaggi, vini e sottoli saranno riuniti in salotto di
degustazione ad altissimo livello, in una delle piazze di Pergola un grande
TIR cucina fara degustare anche il pesce del vicinissimo Adriatico.

Il prestigioso scenario del Museo dei Bronzi Dorati — I'unico gruppo bronzeo
a cera persa e foglie d’oro di eta romana esistente al mondo, risalente tra il
50 e il 30 a.C., ritrovato per caso nelle campagne di Pergola e conservato
ora in una stanza ad atmosfera controllata — costituira domenica 7 ottobre
I'esclusiva sede per la consegna del “Trofeo Nazionale Galvanina” a
quattro illustri protagonisti della scena culturale, enogastronomica,
giornalistica e produttiva nazionale.

[http://1.bp.blogspot.com/-
haVMk_T7bSY/UE9sLCto5nI/AAAAAAAAASC/NrNUVCDE2is/s1600/Fiera-del-Tartufo-
Bianco-_-Agriturismi-Urbino.jpg]

Stessa ambientazione il 14 ottobre per il premio riservato agli studenti degli
Istituti alberghieri sul tema “Un panino tutto d’oro” ossia la creazione di un
“panino gastronomico” a base del profumato tartufo nero di Pergola.

Con questo concorso si intende creare una sorta di cibo di strada ad alto
valore aggiunto: si tratta della prima competizione di questo genere e
soprattutto di una formula che lega un prodotto di nicchia non costoso (solo
il bianco tuber magnatum pico raggiunge ogni anno cifre ragguardevoli) ad
un ingrediente povero come il panino.
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[http://4.bp.blogspot.com/-
HcghBOUXNBW/UE9sVgKCnhI/AAAAAAAAABK/YPZIBYEqGZg/s1600/tartufo(1).jpg]

E ancora il Museo dei Bronzi Dorati vedra domenica 21 ottobre
I'assegnazione del Premio riservato ai ragazzi delle Scuole Medie locali,
per il miglior tema e la migliore ricerca su cido che individuano di maggior
prestigio tra i beni paesaggistici, culturali, architettonici, gastronomici del
proprio territorio.

Posted 3 weeks ago by Wine & Food
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17:21

LA PASTA NON E SOLO ACQUA E FARINA ... E CARLA LATINI,
AMBASCIATRICE DELLA PASTA ARTIGIANALE ITALIANA DI QUALITA
(PASTA LATINI), LA “MIGLIOR IMPRENDITRICE 2012” DEL “TROFEO
GALVANINA” DI SCENA AL “FESTIVAL DELLA CUCINA ITALIANA”
(PERGOLA, 7 OTTOBRE)

Ambasciatrice della pasta artigianale italiana di qualita, racconta da sempre che la
pasta non € solo acqua e farina, ma che & importante conoscere e apprezzare la
qualita della materia prima, il grano duro, con cui viene prodotta e su cui ha
scommesso, a partire dagli antichi grani duri come il Senatore Cappelli e il
Taganrog, incontrando tanti cuochi, opinion leader e gourmet in ogni parte del

mondo e veicolando, insieme alla pasta, altri prodotti artigianali italiani di alta
qualita, anche via web (su www.carlalatini.com, e con una newsletter attiva dal 1997 con oltre

15.000 iscritti in Italia e all’estero): ecco Carla Latini, anima della marchigiana Pasta Latini,
“Miglior imprenditrice” 2012, vincitrice del “Trofeo Galvanina”, di scena il 7 ottobre all’edizione n.
12 del “Festival della Cucina Italiana” a Pergola (info: www.festivadellacucinaitaliana.it).

qlf{':" ‘! g ¥ i
Altre News

02 OTTOBRE 2012, ORE 17:51

IMPARARE A CONDURRE UNA CANTINA: AL VIA DAL 9
NOVEMBRE IL CORSO DI ALTA FORMAZIONE IN GESTIONE
,f[ N] Dl pL[G]_[A DELLE AZIENDE VITIVINICOLE PROMOSSO DALLA
“"FONDAZIONE CUOA"” DI ALTAVILLA VICENTINA IN
COLLABORAZIONE CON ACCADEMIA DELLA VITE E DEL VINO
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